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Wotek zbozowy. *
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Wotek zbozowy, Calandra granaria L. P"zezi-
mowuje w postaci doskonatego owada nie w zbo-
zu, lecz w szczelinach, szparach sufitu, scian i pod

A
wé'r%!isswf%rzsttarych workow i innych narzedzi®
tktore u nas niestety trzyma sie ciaggle jeszcze w
pomieszczeniach przeznaczonych na zmagazyno-
wanie ziarna. Z Wiosng samica wyszed szy z
jowki nakluwa ziarna Zboza i s<ada o -
go ziarnka po jednem jajku, 010 14dn a y-
lega si¢ larwn. i ta me wychodzac z ziarna zeruje
w mern, wyjadajac nieraz catkowicie zawartosé
jego tak, ze pozostaje tylko sama. tupina. W ziar
me tern larwa sie przepoczwarza i dopiero w hpcu
wychodzi owad doskonaty. Z koncern lipca skia-
da samica jajko w nowo zmagazynowane zboze i
z koncem wrzesnia wychodzi drugie pokolenie
szkodnika, ktore zimuje w szparach $pichrza.

Z biologji szkodnika wynika, ze od wrzednia
poczawszy do mniej wiecej potowy kwietnia — za
lezne od warunkow” klimatycznych, szkodnika w
ziarnie niema, wzglednie, ze w tym czasie szkodli-
wos-C jego nie istnieje. Wprawdzie faikt ten nie
usprawiedliwia, by nie nalezato zwalcza¢ w tym
czasie wotka, — ale czy walka ta jest wéwczas ak
tualn”, gdy $pichrz zapelniony jest zbozem i by
ziarno wymiécone czestokro¢ w miesigcach poz-
niej jesieni i zimy poddawac dziataniu jakiego$
zwyKle trujgcego preparatu chemicznego tembar-
dzioj, ze ziarno to wotka w sobie nie zawiera?

dezynfekcja spichrza bez nalezytego wyozy-
szczenia go, wybielenia, zasmarowama szpar jest
srodkiem potowmczym, a wszystkie te czynnosci
sa nie do przeprowadzenia praktycznie bez u-

przedniego sprzatniecia i wyniesienia samego
ziarna ze Spichrza.

Dlatego to dezynfekcja S$pichrza przeciwko
wotkom, o ile koniecznem jest jej stosowanie —
najracjonalniejszg jest w Hpcu, kiedy to stare za-
pasy zboza sie skonczyly i Spichrze zazwyczaj sa
prézne. Wtedy to nalezy bezwzglednie spichrz do-

Skonale omies¢, z pajeczyny i kurzu, szpar -
d]f(ocpze, Scianach Ps{%(l;c%é %/r;lsmarowracZ l? mX/B’i’eﬁ‘é
Po wybieleniu sciane w wysokosci 1 mtr. od podto

i, posmarowaé carbodineum wzgl. smola_ na. sze-
gokgsc rﬁ?rm. a bedziemy pewnl,gze naw%t nié u-

Sciekajac sie do dezynfekcji wotek w takim S$pi-
chrzu nam sie nie pokaze.

Mowie tu naturalnie o Spichrzach gospodar-
skich, nie o magazynach kolejowych lub wojsko-
wych, miynach itp. zabudowaniach, gdzie ziarno
nieruiszane lezy na kupie po katach, nieraz catemi
latami i gdzie zachodzi ewentualnos¢ przewiezie-
nia wotka razem ze zbozem sprowadzanem z ma-
gazynow innych.

W tych zabudow-aniach konieczna jest dezyn-
fekcja pomieszczen aile i wowczas nalezy wybie-
rac taki czas, kiedy pomieszczenia te sg mozliwie
prézne.
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Polecane czestokro¢ w prasie rolniczej wype-

dzanie wotkéw ze Spichrza sianem itp. jest srod-

fciem ktory chetnie sie drogiemu poleca, samemu
natomiast nie stosuje. Ro jest kwestjg, otwartg
* wvtrmwvchanie $pichrza Ssilanem — nie w kaz-

I M 2 SR Y BRI IWIR o RIS BRI ag5e
czas biernego zachowania sie wotka. Zresztg wot-
ka spostrzega sie zwykle w czasie wylegu wzgle-

lif®

ydnje stwjerdza sie

ne juz po wyjsciu chrzgszcza z ziarna i uszkodzo-
nfc ziarno traktuje sie niejednokrotnie zupetnie
niestusznie jako ziarno zaatakowane przez wotka,
Szkodnika i- tym czasie zazwyczaj juz w ziarnie
niema. Zesztego roku np. zatadowano w Szamotu-
a n Jszentey do Ostrowa. Po przyjsciu
onu *,0 oftrowa stwierdza odbiorca kolosalne
. — na 6ni Towaru nie przyjmuje,
Sprzedawca z Szamotut zgda od kolei odszkodo-
w” ia za wynikte stad straty z powodu dostarcze
nja rzekomo przez kolej wagonu, zanieczyszczone
gbwotkiem. Sprzedajacy nie wiedzdat, ze cata par
tja tej pszenicy zostanie silnie zaatakowana u nie
na spichrzu i ziarno zatadowane posiadato juz
itego szkodnika w postaci larwy wizgi, poczwarki*
w Svolm wnetrzu.

Reasumujac powyzej powiedziane dojdziemy
do nastepujacych wnioskow:

. .D Jedynem najskuteozniejszem i najracjonad
niejszem_ sposobem uchronienia sie od wotka zbqg
zowego jest rok rocznie w lipcu oczyszczenie i
wybiélenie wapnem spichrza. Stare zapasy Mar-

J powinno sie bezwzglednie czesto przerabiac,
n dtuzsze lezenie ich na kupie
bez szuflowania

2) Sprowadzone ziarno zbada¢, czy nie jest za-
atakowrane szkodnikiem w postaci larwy wzgle-
dnie poczwarki wewnatrz, co daje sie doskonale
uskuteczni¢ przez rzucenie garsci ziarna na mi-
ske z woda. Zaatakowane ziarno unosi¢ sie bedzie

na powierzchni wxndy.

1" bi) - + 9 - I
Naatako ane ziarno otkiem wewnagtrz w

p.f
AN Ntarczyv 'k#kbL?otne wzeSui
przéepuszczenie
pr €.

4) 2 powodu znacznych kos'ztow dezynfekcji
— (w roku 1926 dezynfekcja cjanowodorem maga
zynu przez sekcje zwalczania szkodmikéw z Dah-
lem (Niemcy) kosztowalo pewnego Niemca w
Wielkopolsce po znizonej cenie 400— zt) sto*
sowac Ja w czasie warunkujgcym jak najwieksza
skutecznos¢ tego zabiegu, a wiec tylko w odpowie
dnio podpatrzonym czasie w lipcu wzgL z kon-
cem wrzesnia. Ziarno z larwami wzglednie po-
czwarkami wewnatrz nie dezynfektowaé, bo za-
(bite larwy pozostang wewnatrz ziarna i zdamo

takie zmielone da¢ nam moze placki z wotka.
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O stawowych opojach a koni.
(Wskazdéwki praktyczne).

{Prawdziwa, plagq dla hodowcéw sg tak zwa-
ne opoje na nogach u koni. Powstajg one wsku-
tek rozszerzenia sie torebek stawowych, ktére
nastepnie wypetniajg sie cieczg surowiczng. Opo-
je nalezg do wiad, ktére bardzo szpeca dobrego
konia, a nieraz znacznie obnizaja jego wartosc,
pomimo, ze przewaznie nie zmniejszajg zdolnosci
do pracy. Najpowazniejszemi sg opoje stawu sko-
kowego, ktore wystepujg w roznej wielkosci na
jednej lub tez na obu nogach. Przyczyny opoi sg
rozne. Przewaznie opoje powstajg nastepczo
wskutek ostrego zapalenia, spowodowanego nad-
wyrezeniem sltawu lub tez przez uderzenie tako-
wego.

U koni wierzchowych opoje zjawiaja sie przez

codzienng forsowng jazde lub skakanie przez
przeszkody, szczegélnie przy znacznej wadze jez-
dZzca. U koni wojskowych i roboczych — przyczy-
ng opoi bywa naprezenie stawru przy diugich u-
cigzliwych przemarszach i przy ciagnieciu zna-
cznych 'Ciezaréw. Oprdcz tych przyczyn — opoje
bywajg jako zjawisko nastepcze po przebytych
niektorych chorobach, jak zotzy, influenza i inne
Na podstawie opoi moga wptywacé nastepujace o-
ikoiitalznoéci, a mianowicie: nieprawidtowa posta-
wa nég konia, gdy obydwa stawy skokowe sg za-
nadto zblizone ku sobie, kiedy sa nierozwiniete
i wreszcie na powstawanie opoi wptywa niewtas-
ciwe odzywianie wr wieku zrebiecym. Poniewaz
wszelkie opoje majg skilonnos¢ do powracania,
leczenie wiec ich jest bardzo trudne. O ile przysta-
pi sie do leczenia jak najwczesniej, to nieraz mo-
ze sie jeszcze udacd, lecz jezeli juz nastgpito stwar-
dnienie opoi i kuJawiizna, wtedy o catkowitem wy
leczeniu niema mowy. Opoje zawierajg w sobie
gesty ptyn zéktawego lub czerwonego koloru, a
Scianka tych torebek nieraz bywa znacznej gru-
bosci. Bywaja tez opoje na przestrzat, to jest na
zewnetrznej i na wewnetrznej stronie stawu sko-
kowego. Azeby odrdozni¢ opoje od zapalenia stawu
trzeba pamietaé, ze przy zapaleniu staw zawsze
musi by¢ goracy, bolesny i kori na nodze sie nie-
wspiera, a przy opojach — staw jest chlodny, nie-
bolesny przy dotykaniu i niema kulawizny. Opo-
je stawu skokowego na zgieciu wewnetrznym na-
zywajg sie krwistym szpatem (blhtszpait), ktory
niema pochodzenia dziedzicznego w przeciwien-
stwie do wiasciwego kostnego szpatiu. Co do lecze
nia opoi to — gdy sie tylko zauwazy na danym
stawie jakikolwiek obrzek nieokreslonego jeszcze
charakteru — nalezy natychmiast przez 3—4 do-
by stosowaé bez przerwy zimne oktady w postaci
mokrej gliny z octem lub mokrego ztozonego w
kilkoro gatlganka, polewanego czesto zimng wo-
da z lodem. Po tym czasie chitodne kompresy
przerwac i o ile jeszcze zachodzi potrzeba — wte-
dy dwa razy dziennie stosowaé wcieranie czystej
mjodyny watg na patyczku, gdyby dziatanie jodyny
okazato sie zbyt stabe, wtedy w ciagu 4—5 dni
weciera¢ raz na dzienn po 5—6 minut mas¢ rteciowg
(meiikurjalng). Przez caty czas wcierania ko mo-
ze by¢ uzywany do lzejszej jazdy, zas przy stoso-
waniu poczgtkowych zimnych okiadéw musi by¢
pozostawiony w spokoju. O ile chodzi o leczenie o-
noi starszych i wiekszych, to bez porady lekar-
skiej samemu nigdy nie nalezy czyni¢ zadnych za
biegéwr i nigdy nie pozwala¢ nikomu na zadne
przypalanie lub tez przektuwania gdyz to wszy-
stko tatwo moze spowodowac nieuleczalng kula-
wizne lub nawet spowodowac smier¢ konia przez
zakazenie.

O tuczeniu kaczek.

[Kaczki tuczg sie bardzo tatwo, gdyz naogdi
posiadaja duzo sSklonnosci do opasania. Trze-
ba jednak pamieta¢, iz nie nalezy tuczy¢ kaczek
w okresie pierzenia, bowiem znaczna czes¢ za-
dawanej paszy péjdzie na tworzenie pidr, a nie
na gromadzenie tluszczu, w organizmie. Nadto
lepsze rezultaty daje opas kaczek w zamknieciu
tj. w matych zagrodach. Nalezy przytem pamie-
ta¢, iz pomieszczenie przeznaczone do tuczenia
kaczek powinno by¢ spokojne. Nie powinny za-
glada¢ tam zadne zwierzeta, gdyz to ogromnie
niepokoi kaczki i te tracg wskutek powyzszego,
na wadze. Tembairdziej w nocy kaczki musza,
mie¢ kompletny spokdj. Zazwyczaj w tuczanniach
'kaczek zagranicg, w nocy palg Swiatto, woéwczas
kaczki sg spokojniejsze. Najmniejszy bowiem
szmer (np. mysizy itp.) w ciemnosci wzniecg wiel-
ki niepokdj wsrod kaczek i te dtugo sie uspokoic
nie moga. Kaczki doskonale sie tuczg, bedac kar-
mione gotowaneimi ziemniakami z opsypka oraz
dodatkiem zbieranego mleka, ttuczonej cegty i tiu
czonego wegla. Dodatek mielonego kuchu Iniane-
go jest bardzo przytem pozadany. Wode powinny
mie¢ w waskich korytach jedynie do zapijania pa
szy, bowiem jest to we zwyczaju tego gatunku
ptactwa. Poza tem w okresie opasania kaczek mo-
ga by¢ zuzywane inne okopowe, Srutowane lub
mielone ziarno, siekana zielenina, krew bydiieca
itd. Kaczki w ten sposdb podpasione przybywaja
znacznie na wadze i sg poszukiwane w handlu.
Nie tyle chodzi w tym wypadku o samag wrielkos¢
kaczki, ile o to, aby byta nalezycie utuczona. W
naszych warunkach kaczka pekinska w czystosci
lub w przekrzyzowaniu z kaczkg krajowg daje'
najlepsze w tym wzgledzie wyniki. W Ameryce
najwiekszem powadzeniem ciesza sie rowniez
ki nokinskie swoiste typu, odmienne od kacz
ki pekinskiej kontynentalnej. Pochodzi ona wia-
Sciwie od pirzekrzyzowania kaczki pekinskiej na-
szego typu z kaczorami aylesburyjskiemi. Olbrzy-
mie zaktady Halflofca, Webera i innych hodowcéw
kaczek na Long Island operujg setkami tysiecy
kaczek wymienionego typu. Jest to cate krélestwo
kaczek, ktdre tucza w sposdb najbardziej prymi-
tywny w zagrodach i nasycaja tym tow arem poét-
nocno - amerykanskie rynki konsumcyjme. Sa to
bodaj ze najwieksze interesy drobiarskie na kuli
ziemskiej, interesy, gdzie jedynym gatunkiem dro

biu, jaki daje olbrzymie zyski jest — kaczka.

Wptyw plodozmiann na wystepowanie chwastow
1 na rozmieszczenie nasion chwastéw w glebie.

Doswiadczenia w tym kierunku robione byty
na jednej z rosyjskich stacyj doswiadczalnych.
Wyniki doswiadczenh opracowane zostaly pitsez
Szcwieljewa.

Dla stwierdzenia stanu zachwaszczenia gleby
a takze ilos¢'owego i jakosciowego rozmieszcze-
nia nasion, byly brane proéby gleby do gtebokosci
okoto 21 cm. i badane. Doswiadczenia byty ro-
bione z plodozmianem szeSciopolowym.

Wyniki otrzymano nastepujgce:

il. Z pogorszeniem uprawy ilos¢ nasion chwa-
stéw szybko powieksza sie. Zwykle w takim wy-
padku najwieksza ilos¢ tyich nasion znajduje sie
na powierzchni gleby lub w wierzchnich war-
stwach glehyomej na gtebokosci 1—2 werszkow
(4—8 cm.).

2. Z wprowadzeniem ptodozmianu w danym
wypadku szesciopoléwki, wraz z polepszeniem
uprawy gleby, nasiona chwastéw zostaja rozmie-
szczone na roéznej gtebokosci, a przy giebokiej



erce rbwnomiernie w catej warstwie gleby orne;j.

3. Réwnoczesnie ilos¢ nasion chwastéw zimniej
«a sie szybko, przytem wszystkie pola wchodza-
ca w skiad ptodozmianu wyréwnuje sie co do za-
chwaszczenia. Plodozimian i spowodowany nim
sposOb uprawy i pielegnacji wywotuje juz swoje
wyréwnujace dziatanie.

' i. Ogromne znaczenie dla niszczenia nasion
chwastéw maja podorywki i doktadna pielegna-
cja wszystkich roslin uprawnych w ciagu catego
tata, na wszystkich polach objetych ptodozmia-
nem.

5 RO6zne rodzaje roslin w zalezno$ci od ich
wihasciwosci biologicznych bardzo réznorodnie re
aguga na sposoby uprawy, to tez czyszczenie gle-
by z nasion chwastéw w duzym stopniu zalezy
od umiejetnosci samego gospodarza, ktéry sposo-
by uprawy i pielegnacji roslin uprawnych, tak
powinien ujac, zeby przyniosty jak najwiekszg
szkode chwastom.

Czeste latowanie sie krow.

Wiasciciel obér nieraz spostrzegaja zbyt cze
#te latowanie sie krow; zjawisko to moze miec
rézne przyczyny, a mianowicie:

(Przedewszystkiem moze by¢ wywotane wsku
tek zbyt obfitego i posilnego zywienia przy jedno-
czesnym braku odpowiedniego ruchu. W takich
razach nalezy krowom tym znacznie zmniejszy¢
fl-os¢ zadawanej karmy i co tydziern zadawacé do
wewnatrz kazdej krowie po pdt kilograma soli
glauberskiej z dodatkiem 2 tyzek aloesu (rozpus-
ci¢ wszystko w 1 i p6t litra goracej wody i ostu-
dzi¢); oprocz tego nalezy takie krowy zmusié
do uzywania ruchu na powietrzu.

Nastepnie — przyczyng zbyt czestego latowa-
nia sie moze by¢ katar pochwy i macicy, co roz-
pozna¢ mozna po tern, ze btona Sluzowa tych or-
ganow pokryta jedt sluzem gestym koloru zétta-
wego, przwczem jest ona nieco jakby nabrzekia.

(W takich wypadkach dobrym srodkiem na
wyleczenie kataru jest stosowanie rozczynu na-
stepujgcego: na kazde sze$¢ szklanek cieptej prze
gotowanej wody rozpusci¢! 13 gramoéw (podtug
wagi) oczyszczonej biatej soli kuchennej, potem
przecedzi¢ to w lejku przez wate hygroskopijng i

tem zapomocag irygatora przeczyprycowac jak
najgtebiej; irygator musi by¢ bardzo czysty i
przed kazdorazowem uzyciem dobrze wymyty czy
sta wodg z mydtem; najlepiej, jezeli irygator jest
szklany, wtedy tatwiej o czyste jego wymycie,
moze tez by¢ i emaljowany, lecz nigdy nie bla-
szany.

Takie orzeptdkiwanie nalezy robi¢ dwa razy
dziennie w ciggu dwoch tygodni, poczem zaprze-
sta€ i przez pare tygodniu krowy, te obserwowac;
jerzeli nie pomogto, bedzie to oznaczaé, ze przy-
czyna choroby znajduje sie w jajnikach.

Jajniki u krow w tych wypadkach dotknie-
te bywaja przez gruzlice i cierpienie moze byc¢
usuniete przez wyciecie tych jajnikéw, czyli przez
dokonanie kastracji chorych kréw, co dokonaé
moze tylko specjalista lekarz weterynaryjny —
chirurg, do ktérego nalezy sie w tej sprawie u-
dac.

Jak sie obchodzi¢ z osieroconemi prosietami.
Prosieta osierocone i nadliczbowe mozna wy-
chowa¢ na krowiem mleku, karmiac je z flaszki,
na ktorej szyjke nakiadamy zwykly dziecinny
smoczek gumowy. Nalezy karmié je Scisle o tej
samej porze, najlepiej dopuszczajagc réwnoczes-
nie poizostate rodzenstwu do maciory. Smoczki na

Jezy kupi¢ pierwszorzednej jakosci, gdyz Zlezate
tub z gorszej gumy drg sie w pyszczku. Flaszke
do pojenia oraz smoczek nalezy utrzymywac bar-
dzo czysto, poi¢ mlekiem krowiem do potowy noz
rzedzonym z wodg i zleka oStodzonem. Mleko po-
winno by¢ podgrzane do 35 st. Cdi. tj. do tempe-
ratury twarzy cztowieka. Prosieta nalezy utrzy-
mywac bardzo ciepto, gdyz stosowna cieptota jest
najwazniejszym czynnikiem w wychowie prosiat
(i tylko brak uwagi na ten szczeg6t powoduje cze
sto wielkie straty dla hodowcy.

Poleca sie hodowcom umieszczenie prosigt w
skrzyni napetnionej sianem, ktérej sciany oklada
sie nie zbyt goragc. kamieniami. W skrzyni takiej
wygrzewajg sie prosieta jak kurczeta pod sztucz-
ng kwoka, a zywienie prosigt w stosownej ciepto-
cie odbywa sie tatwo i bez zadnych zaburzen zo-
tadkowych powodujgcych smierc.

Okoto 10—15 dnia prosieta zaczynajg pi¢ sa-
me z koryta.

Rady gospodarskie.

Chleb. Chcac piec Chleb w domu, nalezy miec
specjalnie do tego przeznaczong dzieze drewnia-
ng, ktéraby nie stuzyla do zadnego innego uzyt-
ku. Dzieza taka powinna by¢ zaraz po upiecze-
niu Chleba obwigzana czystem ptétnem 1 trzy-
mana w chtodnem, jednak nieprzemanzajgcem,
czystem miejscu. Nigdy sie jej nie myje, gdyz
wihasnie ciasto, pozostajgce na jej Sciankach, sta-
nonwi zakwas, udzielajacy fermentacji roczy-
nowi nowego ciasta. Oprocz tego, w tym samym
celu, pozostawia sie w niej kawalt ciasta, rozmia-
ru nie duzej filizanki. Doswiadczone gospodynie
wiejskie twierdzag, ze nawet do kazdego rodzaju
Chleba, to jest do razowego i pytlowego, nalezy
mie¢ udzielne dzieze i ze jezeli sie robi chleb na
wodzie, to niemozna w tem samem naczyniu roz-
czynia¢ chleba na serwatce lub siadlem mleku.

Chleb zytny, razowy. Do dziezy chlebowej sy-
pie sie rwiecrora trzecig cze$¢ maki, przeznaczo-
nej na chleb, dobrze wysuszonej, przesianej, i za-
rabiat niezbyt gestg woda, ogrzang do 25— 28 sto-
pni R. Po mocnem wybiciu, réwna sie dobrze roz-
czyne, posypuje zlekka magka, okrywa dzieze czy-
stem ptétnem, Kilku grubemi chustami, — w zi-
mie nawet kozuchem, i stawia w dobrze cieptem
miejscu dla wyrosniecia. Nastepnego rana, jesli
rozczyn sie udat, powinien dobrze wyrosnac, i
maka, ktorag byt posypany musi znikng¢ zupetnie
wtedy dosypuje sie reszte maki (to jest dwie trze-
cie calej ilosci), wsypuje garsé, lub wiecej soli,
trzeba czasem dodac¢ jeszcze wody (zawsze ogrza-
nej do 25—28 stopni R.) i zaczyna¢ wyraibiac cia-
sto. Ciasto nalezy wyrabia¢ bardzo mocno, i pred-
ko; cata praca nie powinna trwaé¢ wiecej, niz p6t
godziny, gdyz, podobno, zbyt diugie wyrabiani©
wstrzymuje fermentacje chileba. Gdy ciasto odi
rgk odStaje, stawia sie je, nakryte, jak powtérnie,
do podrosniecia. W dobrem cieple rosnie zwykle
okoto 2 godzin. Gospodynie wiejskiej; po wymie-
szeniu chleiba, posypuja ciasto ponownie maka
i robig na niem wzdtuz i wszerz krzyz, proszac
przez to Boga, aby to gtéwne pozywienie ludu
naszego btogostawit. Wyrabia sie duze, podtuzne
bochny na stolicy, obficie posypanej magka, boch-
ny sie ogtadza rekami, maczanemi w letniej wo-
dzie, | trzyma, przykryte czystem ptétnem, w cie-
ple jeszcze dobrg godzine. Gdy cheitb znowu ros-
na¢ zacznie, przektada sie bochny na drewniang
topate, grubo posypana maka, i sadza nig do pie-
ca.



Ogromna, role przy pieczeniu chleba gra do-
bre wypalenie pieca. Piec nalezy pali¢, gdy sie
Chleb konczy miesic¢; spdd i wierzch jego powinny
by¢ jednakowo dobrze nagrzane. Po wymieceniu
zen wegli, nalezy prébowac, sypigc make na spod
pieca: jesli sie mgka nie pali, a tylko tadnie, zwoi
na rumieni,, piec jest dobry. Jesli sie maka pali,
nalezy wymies¢ piec makrem pomiottem i pono-
whnie prébowac. Gdy Chleb siedzi juz w piecu, na-
lezy wszystkie lufty pozamykaé. Czas, potrzebny
do pieczenia chleba, jest zalezny od rozmiardéw
bochenkéw. Bochny piecio, lub szesciokilowe mu
szg siedzie¢ niemniej od dwoch i pét, a nawet do
trzech godzin, pébkitowym trzy kwadranse wy-
starczg. Nalezy jeden bochen wyjaé z pieca i ude-
rzy¢ stawami zgietych palcéw w dno jego: jesli
juz upieczony, wydaje suchy dzwiek przy ude-
rzeniu. Inny sposéb prébowania, dostepny jed-
nak tylko doswiadczonym gospodyniom, jest przy
tozenie goracego bochna do twarzy: gotowy, u-
pieczny chlleb grzeje, lecz nie parzy. Po wyjeciu
Chleba, z pieca oblewa sie go jeszcze zimng woda
i wsadza ponownie w piec na pare minut, co daje
potysk skorce i robi jg miekszg w jedzeniu. Przy
wyjmowahniu chleba z pieca, nalezy specjalnie u-
wazac, aby go nie rzucac, a nawet mocno nie trg-
cac¢. Chleba, po wyjeciu z pieca, nie nalezy zaraz
wynosi¢ na chidd, tylko w kuchni, lub piekarni
da¢ mu wystygnac¢, stawiajagc na stole, na kant,
i opierajgc na ukos o jakas deske, a to, aby réw-
nomiernie ze wszystkich stron ostygnat i nigdzie
w nim Skorka nie odstata. Jesli maka jest dobra
1 sucha, to z kilo magki powinno wyjs¢ poéHora
‘kilo upieczonego chleba. Dla oséb, ktére chca piec
chleb okreslonej (.zawsze tylko w przyblizeniu)
wagi, pozyteczna bedzie wskazéwka, ze z kilo ma-
ki wychodzi dwa kilo ciasta surowego, a z dwdch
kilo ciasta — pottora kilo chleba juz upieczonego.

Wedzenie peklowanego miesa. Wedzi¢ mozna
tylko duze kawaty wotowiny; najlepsze sg grube

kawaty zrazowki, krzyzowej lub skrzydia. Do
wedzeifia nalezy mieso przed marynowaniem wy-
luzowac z kosci, dobrze zbi¢ i zamarynowac¢ wraz
z resztg pekeflejszu, lub szynki. Po dwbéch ty-
godniach solenia zaszy¢ kazdy kawat bardzo
saczetlnie w czyste ptétno, poprzednio osuszywszy
przez dziern caly na powietrzu. Kawatdw mniej-
szych, niz cztery do pieciu kilo, nie optaci sie we-
dzi¢; zanadto wysychaja.

W¢d2| sie wotowine, wysoko powieszong, w
bardzo zimnym dymie. Tydzieri, do dziesiecin dni
dymienia zupetnie wystarczy. Przechowuje sie za
wieszang w suchem i przewiewuam miejscu. Do
uzycia nalezy ja namoczy¢ na catla noc, poczem
gotowac jak zwykty pekeflejsz. Na goraco | zimno
jest wyborna. Zagranicg, pod nazwg Hamburskie-
go miesa, iest ceniona nardéwni z eweistfalskiemi
szynkami. Dtuzej nad pare .miesiecy jej konserwo
wac nie nalezy, gdyz zanadto usycha.

Kulebiak postny, ¢wier¢ kilo maki rozczynic
2 deka, drozdzy, rozpuszczonych w pot szklan-
ce letniej wody, przykry¢ serweta, da¢ podrosnac.
Whbi¢ jedno jajko, wlozy¢ tyzke masta, osoli¢, do-
sypac druga potowe maki (razem pét kilo), wymie
sza¢ doskonale, gdy od rak odstanie, da¢ pod-
rosna¢ powtornie. Gdy dobrze wyrosniete wyniesé
na chiéd, aby dobrze stwardniato. Rozwatkowacd
na pallec, potozy¢ w Srodek c¢wierc¢ kilo ttustego
masta, starannie osuszonego w ptotnie, aby Sladu
wilgoci nie miato. Ztozy¢ ciasto w koperte, watko-
wac ostroznie w jedna strone, ztozy¢ w czworo,
znow watkowac. Ztozy¢ ponownie, wynies¢ na go-
dzine na chitéd. Powtérzy¢ jeszcze raz watkowa-

nie. Ostatni raz waltkujac, nada¢ ciastu ksztatt
wydtuzonego czworokata, rozwatkowac¢ na pét
palca. W $rodek utozy¢ farsz (zawsze dwa, albo,
tez i trzy gatunki, jeden na drugim). Zawing¢ cia-
sto z bokdw, ztgczy¢ u gory (pierdg taki powinien
byc waski 6 — 8 centymetréow i najmniej tylez
wysoki). Ztgczone brzegi uformowac palcami w
. tadny grzebyk zabkowany, posmarowac jajkiem,
i i natychmiast wsadzi¢ w bardzo goracy piec. Gdy

i sie fadnie zrumieni i fatwo od blachy odstaje, ma
sdosy€. Podawac¢ goracy; do niego mozna uzy¢ kaz

|dy z wyzej podanych (przy pasztecikach), farszow
. biorgc podwojna propozycje. Uzywn sie do kule-
biaki przewaznie dwoch réznych farszéw. Naprzy
ktad jeden rzad sie kiadzie ryzu z twardemi jaja-
mi, drugi pieczarek, uduszonych w masle z ce-
bulka, znéw ryz i zndw pieczarki. Allbo rzad ka-
pusty stodkiej poddiuszonej w masle, rzad czarnej
kaszy gryczanej, duszonej na sypko z suszonemi
grzybami i znowu kapuste i kasze. Lub tez rzad
sago z mastem i jajami, rzad grzybéw Swiezych
duszonych w Smietanie, znéw sago i grzyby itp.
W Rosji ojczyznie wszelkich pierogéw i kulebia-
kéw, robig jeszcze farsze z marchwi, brukwi itp.,
co .stanowczo naszym gustom by nie odpowiadato.

Wegierska stonina. Piekny kawat twardej-
Stoniny od karku zamarynowa¢ WTaz z szynkami
na dwa tygodnie, poczem wijyjac¢ z rosotu, osuszyc¢
przez dni pare na wietrze, uwedzi¢ w zimnym
dymie. Jesli stonina jest niezbyt gruba, dwa dni
wedzenia wystarczy, grubsza nalezy wedzi¢ do
trzech dni. Po uwedzeniu jeszcze raz potrzymacd
przez dzien na wietre, pokraja¢ na pasy, szerokos-
ci dziesieciu do pietnastu centymetrow i ze wszy-
stkich stron posypac papryka. Papryke bra¢ ta-
godng, tak zwang rdzang; kto jednak woli smak
bardziej ostry, moze uzy¢ papryki zwykiej.

Zupa z fasoli. Ugotowa¢ smak z duzej mar-
chwi, takiejlze pietruszki, pora, cebuli i malus-
kiego grzybka, nalewajgc te jarzyny dwoma litra-
mi wody i wygotowujac po pottora litra, osoli¢
do smalku. Oddzielnie ugotowacé czterdziesci deka
namoczonej w wigilje w zimnej wodzie duzej,
cukrowej fasoli. Gdy zupetnie zmieknie, wode
odla¢, fasole jeszcze chwile potrzymaé na ogniu,
aby dobrze obestchlta, poczem potrze¢ jg przez
sito. Wtozy¢ to ,puree” do przecedzonego smaku
z jarzyn (pietruszke, pora i cebule ugotowang mo-
zna dla smaku przetrze¢ wraz z fasolg). Spora
tyzke dobrego masta i dobra tyzke maki zmie-
szaC z pot szklanka stodkiej Smietanki, lub do-
brego mileka, wla¢ w zupe i zagotowac raz tylko,
W wazie przygotowa¢ dwa zo6ttka rozbite, dolac
tyzke zupy, rozbi¢ doskonale, potem wla¢ reszte
zupy i podawaé z grzaneczkami, zrumienionemi
w masle i sypanemi ostrym serem.

Jajecznica z grzaneczkami. Dwie buteczki,
warszawianki, pokraja¢ ostrym nozem w drobna,
rowna kostke; skropi¢ Obficie matem, obsypac
ostrym serem i zrumieni¢, czysto mieszajgc, w
goracym piecu; po wyjeciu z pieca trzymaé

1 gdzies blisko blachy, aby byty bardzo kruche.

Z osmiu do dziesieciu jaj usmazyc¢, jak zwykle,
jajecznice z mlekiem, czy $mietanka, tub tez bez
nich. Gdy gotowa, posypa¢ przygotowanemi
grzankami i natychmiast podawac¢ w tern samem
naczyniu. Miesza¢ z grzankami dopiero jedzac,
aby nic kruchosci nie stracity.

Denkiem i nakladem drakami ,,Ddtaurilra Bomwrtlrigge"
WNIMMUb -]



