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M E M O R Y A Ł
GENERALNY,

Л L tí о
Ogo’na pamiçç przygotowania 

N А В А N к I Е Т.
edľtig kcorego у Nsywiękfzycb Monarchov 
¿ankiety bydź jTi >ga, y Nayubcźizych 

í ydz n oże vkon'tcnrott„á nie.

/

b՛, '՜՜ }xápí tiy ■ ¿ubry,
,5>, x ápk n}՝.dwoi owe, ľelenie,
twice. Kurčatá, Dámele.
y kruchy, K t.rț (táré, Wieprze djikify
ry V ßp'hem Golea b e tutidé, âjikie.
itt л, (cțko. Gcśt (lare. Üárny,
melle,ába mie՝ G^sli mlade, Zâiace,
ránk։ mlade, спа) ki /tare.
rátty fia։ e, t r ay i հ kí ո l o de, Ptaki rożne,
РУ, - Kái *¿, Dropie,
eprțe karmne ճրշհ^է J arbeite,
ßkt Wieprzowe K ur opáta у,

րօխէ. Z^iĽizyná* Giußcze,
tibájy r oint. Łosie j Cietrzewie,



a meMOkyał
Pardtvy, Mied, Gr^ybyfuche,
Kwiczoły j Sok wiśniowy, Rjd^g. s wiege,
Snieguty, powidła, R у aga sbste,
lem։ otuchy, Mir do wrak Pieczarki świąt,
Kíisii, Mák. Pieczarki w máste?
fargepiorkí. G wezyra cțârnd, Smarge śwuge ,
Geśi dgikie, Ос ec pirny. ^ley,
Cyra*  ki. К rupki perłowe, Kel ас e fáfc.
íaczjii dgikie, Krupki Gradowe, 

Krupki Tátárcsa-Kuligi, Potrzeby Ogro
Ktajk՝ drobne ro- re drobne, dne.

gaego Tùd^aiu Krupy Tatár châ­
tie grube,

Krupki leérnie "ne,

Katilefary,
Karczochy,

Potrzeby Do- Kardy,
mowę. Krupki Pfanne, Szparagi*

SÎûUiüà^ Krupki lâtecțție, Bulwy,
Màsto. K rupkí iec^mienne, Kaulerapá,
Мака p/senn iágt y t Кари ft á Włoska,
Ma k á gytna, Makarony Włoskie 

Makarony pro fie,
Br očku I,

láycá Kokoße, Wino w gronach,
jayca Gesie, (иске, bgr<ß‘
Cebulá, lâbká ś wiege, Selery,
Sol, lábká Juche, Sałaty rogne,
Groch Turecki, Grußki ś wiege, Sápinak,
Wide՛ Groch, Grußh Juche, ՏհՕհՀոր,
Groch proftv, Wiśnie świege, Popie I ay ká,
Str fuchy , Wilnie Juche, Chimul,
Ser mokry, Sliwv śmieje* Ogórki ś wiege,
Śmietana, diwyJuche, y słone,
Mleko.

_ -i
Grzyby świege. Kápuftá data,

- V« X Á. Pagu-Уіл
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Szpizárnie» 
Wteßâdia, 
Stoly do kuchnie, 
Stolce, 
Kloce, Topory, 
RzW'tk. 
Szlácbtúz 
Zán-bácz, 
Ku t harze. 
Paßt et nicy, 
Piekarze, 
Moýray, 
PrZygtowțciki, 
Drwá,Weglet 
Kádji tia wodo, 
Cebry,

Корина kwaśna, 
Pdfarnak, 
Rz’pk,
Cwiktá,
B&twimi,
Melony,
Kwiecie rożne, 
Rozynáryn, 
Mäieron,
Kolender,
Լմowiec.
Liście winne,
Figowe ißc.ißc.

GENERALNY
Cebrzyki, alboS^á՝

JIM, 
Warzechy, 
Tarki, 
Wier ćl o shy, 
Donice, 
Garnce՝, 
Rynki, 
Lichtarze, do 

chnie, 
Sitá, 
Przetaki, 
SMcge, 
Tájaki, 
Kotły, 
ßr y cwány, ' 
Kieümki, 
Patelle dojbifaenia: 
Szpikulce 
Molier ze, 
Royny, 
Royenki rybne, 
Roßt  y։ 
Braytar y. 
Sochy, 
Deki pod koláče, 
Paßcrtmce naczynie 

ro&e, 
Formy do éiaß 
Formy do Bianki, 

Кг

, , . 5 
Formy do galärer, 
Piekarnie 
Stoïy w piekarniach 
Pułki» piekàrniách 
Cieśle, Stalar?e, 
Chłopi do posług, 
Frzyßawd do chło­

pów.
Fłiewikfly do my­

cia cyny,
Srebro [tofowe, 
Miednice. 
Halewki, 
Tuwćilnie, 
Cyna

Pułmiiki, 
Przyßawki, 
Tálerze, 
Lichtarze, 
Blachy, do ścian՝. 
Lichtarze do ścian} 
Láterniá do süni, 
Stoły do Izby ßo- 

lawey,
Obicie՝ 
Kr za f á, 
Stołki, 
Ławy, 
Skío rolde,

Фашу
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Dodawania z Pi - sufran.

/

T*

Korzenie.
Szkatuły korcenie,

Lukier Fary na

•> 
\vnbier, 
Cynamon. 
Gozfijiki, 
Kw iát Munkát o wy 
Gatki Mußkâtowe 
Kmitu

ЪЯМппу naskïoi՝ 
Копшегфе,, 
ԼօՀ 
Ptwmcâ,- 
'Keuwyî 
piwo ГОЗ*е>  
ЧЛ'ІПО ГС&С, 
Sukno doTáácâ

Officiales 
Mdrßaikowie 
Rotiniflrzywies 
К ráyelo wie, 
Ori ï toro wie, 
Ktuhfniftrzť) 
Kredenc er w 
Kredenje, 
K itayká t։á kredens 
pilnować zy dianie 

zfiievánta zjłolu 
potraw.

Migdały, Ryt
Ro&nki wielkie 
Cybety,
Ro?eriki drobne
PiftdćiS
Pinole's
Dacht ele, Brom Ue>

К aßt any,,
К ápáry,
Cytryny świeje, 
Limonie,
Oliwki,.
Sok Cytrynowy, 
Pomarańczy, 
Setdelle,
M dk árany Uü lo ski e, 
Oliwa.
Ocet winny, 
T ort u ff ole. 
Olłrygi.
Am i dam, 
Dragașt.
Torno /ŕ I.
Piorno,
Sukno biale, 
Sțpldry w capone, 
Oțory wtdione,

Հ Sdjejony,
I MortâțeUe.

Abuckt

wnicewina < 
Dodawania zFlá- pieprz 

fzámi winá.
Dodawania Kray-

czym;
Тй/erv» 
Obrujy

M E M O R YA Ł 
Chleb b?afp,
Chleb rțâny , 
Oioby do czytá 

nia Gości z Re­
geit; u'.

Reg ¡tr goiéi.
G^nek dla Muzyki' 
Muzycy- j
T rebane, Skypcße. 
ՏՀսրաէՀ,> Doboßl 
Pit chota ná Шаг ty, 

у do ntßenia Po¡> 
traw հլ. c fitter á՝ 
mis

Zàmiátác^ prțed 
Tańcem

Miotły.
Lopaty , Tak ú

ľ 'Uftjg

Ж ’M
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Wety cukrowe.
Vâßty Genueńskie,
Fâßty Francuskie»

Corfe-

Rybne potrzeby, 
Ŕyby.

Łofi śie iwieje y 
fuch e j

Gdavskiey Dunáit- 
Č gee zugi', (ckte
lé’iiotry świeże, sio- 

neywedzi^e»
Pflragif 
Brzany*  
SlipKietbie,

< Lipienie, 
Certy świeże y fabe 
Głowacze, 
Wegorțe świeże, y 
' ՛ fuchs.
Rzecz e ryby rogne, 
Slant ryby, 
Ù ygmá świeża, 
Wygina słona.
ÜDyZfnà wędzona , 
Sienie,
Káwiar Wenecki,, 
Káwiar Turecki,

A*

r . Í
Stedýie Dunàyskie, 
Sledve wed^pne, 
Perki, 
Fludry, 
Platayk’, 
Siguki Gtwne, 
Sczùkïpod Główne, 
Scțuki to kie tne, 
Sczupaki pulmisko- 
Obłoczki (we 
Karpie Dunàyskie 
Karpie Ćwiki 
К árpie pulmiskowe.:t 
Lkomé, 
Kárásie, 
Leßcze,

Stokwfß, 
Forß.
Bomuchlf, 
dmernice.
Ofirygi, . 
TLotwie, 
Ślimaki, 
Ráki.

GENERALNY
Świece րօք chodnic, 
Świece fmoiáne , 
Papier (Sáry, 
Papier biafy,

Abucbt ",
Optàîki Aptekarskie 
Rogala wodkã, 
Zlfto Malarskie՛’ 
Ptotno'.-
Cukier ro i o ty , 
Müßtarda» 
Oleie k M fgda towý,

........  . J
Konfekty rożne,
Skorupki pod kon՝

fekrýy 
Cytryny w Cukrz* , 
Róża w Cukrze, 
Pigwy w Cukrze, 
Miśnie w Cukrzę 
Brzoskwinie w iu՝ 

krżę ,ł
Morele wCukrje, 
Porażki w Cukrze, 
Agrtft w cukrzę, 
ïkino w Gronach,

w Cikrgt, 
Śliwy w cukrze, 
Grußti w cukrzę » 
Jablká w cukrzę, 
P lotno, 
Świece bialte, 
Świece fi ot > we bia­

łe y gölte»



Domowe Ai le­
cz ne Wery,

Arkás y 
SmietMi*  
Melonki, 
Sery roryiego Qá.

tUSkU)
Gwnoteczjà*  rozne 
Mądrzyli rojnt 
Kráionkif

Y coko’wiek 
bydź môže mle­
cznych rzeczy 
&ç, ,&c.

Confekty w foku 
Francuskim 

to ieft ;
Рфгу wjoku, 
Wiśnie w foku y

*Por%ęc%kt w foku, 
Agrefl wJokuy 
Śliwy w [oku, 
ЛІ orele w (oku
Pr w skibie w foku, 
Yożiemki w /oku, 
Skorupki cukrowe y 

poď te cor f eh f .
Cukier drobny far­

bowany piżmowa 
nyy do potrzyíá 
nia ccnfektot».

Cukiír biały pișwio 
u՝ányy

Cukier lodowaty trá 
Migdałach.

Additáment
FrížAŕj ro&ego & 

it&kU) y Qtfbii: 
rofaet

Memoryaz 
Cukier lodowáty ¡ 

ná cynâmonie. 
Cukier lodowaty 

nå Gozdzjkåsh) 
Cukier lodowaty 

nâ Anyżku, 
Cukier blaty nácy. 

nádoráé, 
Cukier biafyná Mi֊- 

gdalácb, 
Cukier blaty nď 

Goțdțikâck, 
Cukif.r blaty ud ko- 

l enarzy, 
Cukier bidy na A-

Makarony Migda՝ 
iowe, (Jowe

Obârțanki Д igya՜ 
Psiskąkt biały 
liii kokę loity

*-.*ę  ■ f
Հ * ->
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I N S T R V к C Y A
O Kllchmiftrzu.

V ch Mistrz zc’ P oljk i m ipțykubnmi 
kuchenny Nauczyciel. A<eg? teßрыѵіп 
я0^ t * Wmieć tnt tňcy# Pu™ förege á/*  

ЖйЙЙ Autora, fprawcp Bankietuj ako wie •

•S’/

Ц 

1լ — 
le G iści ma miechy zroiumițc Si oi, a we ding S icl и., 
Banhe akkonrjdoważ izby zbytku nie uczynić (km- 
ry itdnak zbytekdnierny^potrzebnyieß^ba i eß ojdob^ 
Autorow Bankietu ) według ft drey przypowieści .Le­
pi ty mieć iá talerßkodyynneli za pulgrcßâ wßydu:nâ 
t cumíete туßuchmifi ri pamiętać poW mien je byglu. 
ptmfiępftwe Pánu /wem# wfydu nieuciymi.Rogmie^ 
ritme tedy Sielow bárdfy iß prirzebne, dla miért ego 
rofebodujdo bowiem chce miećo fobdwanaście u Sto. 
fajiiecLda naieefoo zdftdwienießofaMtß potrawy 
ypuimtjkow potedmkowych dwanaśćie jto chce mieć 
dwadiitśćiA y cztery O fob u Stofa, day Pot ráw՝ na 
dwie Mtśteyy dwanaście potraw՝ po dwá pufaißi 

bediłe
• *



8 ÎNSTRVKCYA
hdiie dwádjieséiá y (Very, kto trzydzieści Ojob y ßisi t 
dwanaście potraw po trzy pulmiskt ledger -, y ms trzy^ К 

víjttrdjitiéi у aim ofob chce mitt, dwóiip-s*  h poțraw fo cyf 
putmiskt) у cztery mijy. Akto picćdżpśioi ojobt t oy pott 
dwadjieiciå у piec po dwa pulmish, y p tć mis, d kto 
cjob chce mieć u ^toiu, day dwàîdzi śc á y puc potraw 
cztery pulmiski у djieśieć mis, Kto dwieście 1 Job chce i 
diy drvád^ieictá у pleć potraw po ósmi у dwadzieścia ՛> 
Atak bta¡ie mierny ^bytek temperowany wczesnym doftatk.

i ;՜ x < , . ■ . *
■ Հ ’ ' • ' ' ,.

Powinność Kuchmiftrzowika.
Ղ?1/

i.

KVckwißrzowi należy myślić p wygodfa wßytktmGo^ 
у domowym, w potráfrácbzukontencowanitm, ft á 

fit oto ieby żaden, pod czas aobrey mysli Páná tne t 
քէՎ álbo po w ejoíy myśli, Cholerycznego nie dodał bum-

՝ , ,

՝ IL

Temuß należy, pGtráwy wßvtkie álkomodowâ 
cMrzom, у one ze Spijárwe wydać do kuchnie , w 
co który Kucharz gotować Ьеазіе,у co mu dc Potra 
dać, у tako wiele : Tontieć zapracować : kpt< wac : 
r<go konciymejitu nie aoftawa , douai ? al՝o 

tern



temperować, miára, fmákiem, á niezßytecq/iie zápráwiái ko- 
jeniem : ákkomodowác fie naprzód fmákowi PanaJwego, kto*  
y ¡mák, Kuchmifaz. md rojumîsé, ț»âc3 ná goščiách խ? tei 
znáč, ktorým do Jmaku>z.dpráwy ákkomodowáe. Mieyjce ban­
kietu z»áč,y c i ax, iejeíi limie, albo Lećie՝, ná Wiojne, álbo 
leiień, nâprțyklad: Poșîow Francuskich, Francuskiemi, Nie­
cieckich, Niemiec kiemi, Włoskich, Włoskimi, Polskich Pol­
skimi nájycátac Potrawami ¡ á t á tn kedy Potaypow albo 
Zup, nie țnâia, dolskimi, Száfrannemi, Pieprzpemi ćiefiyć 
Potrawami*,

Powinien țeț Kuchmtftrț wiedßiet czßs, oktor ty godzi­
nie ma bydi dáwany Bánkiét, y о to fie bárdzó pytać, bo ná*  
fay żeby Kuchárke potraw dogotowáli, álbo nie rozjarzyli ¿ 
nie rozmoczyli, pieczy fago nie wyfußyli, dla c^ego Jmák у 
oțdobâ ginie, bo to ie(i wiafaość potraw, które nie tylko [má*  
cąto, ále y ріекпіе nagotowáne bydi máia.

Ma tei Kuiïmîfaz 0 całym rzadgie kuchennym wiedzieć 
o naczyniu kuchennym wßytkim,y liczbie ontgo wiedzieć, ku*  
chárzow w poslußenflwie, poczciwości, trzeźwości trzymać, у 
oebedoftwie, całym, chroniąc ße tego Ն coby mogło abomina- 
tionem człowiekowi Mzyfac*  A Jam ma bydi do tego powodem

В otbedo^»



£0 I N S T R v к C Y A
ochedojny, trțejwy, с^улупу, wierny, á nádewflytko Pántu 
jwemu yczjíwy ,. y pretki,

>í , ♦? ՝ : .

O Kuchami y iego powin­
nościach.

KŸcbar%yna՛ bydț ocbtdýný հCzupryna: albo gh w ¿ wy- 
^ogolona głowa, rtkámi rvmytemi, pá^noktami 

ober^ionemt, op a (anyfartuchem białym: trasty, nie .finar- 
І wy j pokorny, ch} fy, Jmák dobrze ro^unreiac՝.^ Condi­
menta albo potreby do potraw dobrțe \náiaey, á nádè- 
wßytko wßytKim nsiuguiacy^

** ț , ■ . / . ' - ?
, .' ՜ : v՝

Ozdoba Potraw.

D
O ozdoby Potraw nakfa, nie tylko te rzyćfy które f fa- 
bit Jmák, áibo papách wyddwaia, âleteț y te które w fo­
bie fubftátícyey ¡adney nie mâine, nä pozyr tylko kładzione by­

gata ná potrawy՝, wolno iednák każdemu ozdobić potrł.wt 
iáko ro^umtet TPwa^ai^c to, iejdt հ ^upodobaniem Authorá 
Bankietu, átbo Pána nía fingot- Wolno iednák wymyślić, iá- 
ka ibceßydlbo ro^umieß ob/áczje, die у Limonie, Oliwki, Kár- 
páry, Cytryny,P omor amie, R g jenki wielkie: y drobne,Káfita. 
ny yPwoílc) Dácbíele yPiJłacie, Brunelle, Ślimaki, Ofirigi,

Sțpa-



О KVCHMlSTRZV 'll
Sgpàragi, Pieczarki, Smarge, Pietrußkâ, Koper, Cebula, P<?- 
pieiayká, Kuczmerká, Ogórki, Karczochy, Kardy t BrochulÎ 
Bulwy, Agrefł, Wino. Iagody rogne, Cukry rogne y y Bis ko- 
kty„ Migdałowe rogne, obfacțki zýitfl y Serow r ogny (h, y in­
ne wßytkie generaliter do oțdoby rgecgy sfog^ce, ták ogrodne, 
tako y țdrew rognycb, y Ogrodow Cudgogiemskich, wolnoто­
ли, ~do ozdoby Potraw wymyślić- ^nich ob/ác^fa ։ ie deák ták 
ãkkomodowàé ozdoba potrawie, kt or aby we wßytKim Jmako^ 
wi ße ákkamodowálá.

O obíypowaniu Chlebem 
potraw.

/j Bfypowáme chlebem tartym potraw, godnego fmaku nia 
czyni,ále potrawę oețerviâla. Dla tego objypui^ chic- 

bem, geby byfá rudâtnieyßa, bo oczy ^áchecítia àpctyk, ma te­
dy bydg chleb rumiány, Juchy, legeli cbceß obfipowáé, lepiey ie- 
dnák "ncgyniß,kiedy potrßßß, ge Jarná pr ze z fie potráwá bedgie 
piekra, nie brudna,Jmàczya, kt orey cblebem nie potrzeba ob fi

ч

Napomnienie.

ТСГ & trzeba fie 1 nic gorßyc, ge naypierwßa ti mou 
á-^Kšiege zácne Polskiemi potrawami > ktorá dzge-

Bi hi fie



Ո ՚ INSTR V КС Y A
lic fie bedfie nd trzy Rozdziały, tv kfádym Sto potraw y Հ Ad- 
ditámentem, y геdnym Sekretem Kucbmißrzoaßkim, tàk mi 
fe bowiem zdało, jebyś w przód skoßtowal Staropolskich P<?-; 
traw, w których ý żeli frvoiemu nie znaydfbß ápptytowi У>коп< 
tentowânia, do dâ/ßycb y (pecyâlnieyßych ш odfyłam. Ate- 
таз pierwßy Rozdział w Imię Pańskie Zaczynam 5 przed kto՜- 
tym mektore Roßdy kláde.

!♦, ¿Ibo C^ber bo Kofola/ ИРШ*
' try / albo Danteit / к.

£♦. tBicfo Wolowe/ álbo 25a'wole 3 großem / albo 
Wídogrocbem Ctireďún bo Kofolu- ;

3*,  Kofol’3 (Srśańfatni úebowatenn xv Wateriey ob¿ 
mocțonemt 3 3atec^

4հ Kofot3<Br$cntoî fugonemu
$♦ Kofol sítgátellatm albo pulpetami.
#♦, Kofol 3KteIbãfàtnt Kapłoniemu
7. Kofol 3OTabaronámíro$nemíWlo(ÍímíyPolffímí 
8*  Kofot зФгосЬет tretowánynu
$♦• Kofot з Кузет albo rosnem t Kru pBámi.
Іо*,  Kofol 5 Еадапненп
Ib Kofol $ Winem pielonym albo ^greflem.
I2»; Kofot$ Шепсах.
I3. Kofol 5 £tdfieiîî Chlebowym Calowym*  
I4> Kofol 5 púrojFamí ÍÍerťi Olecey*  
1 j. Kofol 5 0tonm^.
io. Kofol $e u ßytfЙин ogrobnemi twíimV

4

ROZ-
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W którym fię zamyka Sto Spo. 
fobow gotowania Potraw mię­

snych, y z fwoirn Addi- 
tamentem.

I. Poljki.
po fob PôlfîicgO Xofoítt ťfôftbwattra tah': 
weímtyčHätety# müénaz wolowaálbo 
C։ckcô'3^r?ûbl-*i/èlb0  2^uropátw<t /
F cet Iwie? míeárttgo írj!/ со bybț móje bo7\O¿ 

чИКШ fôlu gotowano/ y jwúnynv wfiyt&e; wymocz 
wyf luv pfèf nfe/ y vloj n? garnfu / ssčíagnťey : ten ?áé Xoíôl w 
Jcctymté cćfagal / f ťeby fît ptbftvt prjecebs prjej éít<¡l v 
wtt mátetVa mie&w wbj jnef:i$?í/ mafl4/ prjyfcl/ ofcßymuy/ 
á£t>y bsme/ bay çpraco ná Stol.

¿:jeba tej witbitećl je n4 Čájôy ^ofôl wkjyć со poteubá/ Je 
bywoba/ albo wiatrem nie émíerMťai/ to ú(í/ pťetrnfť։/ 4lbo 
Z\op2«/ Cibule/ alho C^ofnín/ÄwiaW I11«^?4towegb / albo 
3&33márynu/ álbo caltíem púprju/ webfng fnáht «Ib*  »pobo. 
bániul Ммпіа tej y Хо?т4гуп śabnego nie cgpećf րօքօԽ.

Caber ribo geufa ZUsyšowa/jMcm<í/ <։lb<> 2>л«іеІл/234ïvd*  
• 14/ albo Wolowa/ Sarnia/ albo Skopowa/ ։c.

Cabu r^ćitćia fpofbb ։e(i taft'/ 5ab Bwfcrja c4Jy nie rfo 
étúty/ áiboWolW wloj ил ŕloc/ 4 jobubwu /tron očray n^hm 

B? po éli*



Г4 Rojdfad Vierwßy,
po.llfa&t, y $tśći pôprjednay/ jeb? fam 3 оЬіфШ jítört ¡Je*  
równo «áety 5<?flaV ftora bo ¿ojoto táb gnuy.

W«in?։y Ceber/ wymoQ pkfnú prjej g?fcjiwpúé naymnúy/ 
tejían w nactfivu glinianym/ Bmego к|«1։ líúmafz obwln » 
pietne/ 4 й? flaw w borle/ jáfól b&br^:/ á gby obeme obbíerj .> 
píefníe/ y wtoj pietriißh / a gby wre/ tw ni Шір роі:за*  
jnawßy ŕpáfóäftemí twiatfami : tw<ß te y ná зш no ban?¿¿. > 
¿Ttoje^ tej y d^íjan 3 robić vwúrčtaw^y 3 ^Bígbahm։/albo 
ßßfia śmietana/ у octem winnym/ a ргзугѵ&эу^У року/ « ^y 
na Stol.

Cenje Caber mc&ß tuj v»ár3ôny ргзуріес w piecu «palo­
nym potrjafnawßy ФІеЬеш Ыйіуш tarte։»/ ¿tmofányin 3 pú*  
prșem у Фоз№₽йпн« 

' И. Caber z Miodownikiem»
Caber váatrfy/ námo<3 w oćtćie pivtnym у făli/

pîjcj gcbjin Հտճէք á «rfiblßg Ąwycjaiu/ wáriyw^y ga J» octi 
iiç i »oba y fola. wejmjy ÍTiÚbownihj tartego/ albo tej prjej 
śito pobitego/ n?l։y XV։«*»/  Феей/ fbbfość։/ ^ojenfon? юйІ₽։Ф 
tHigbakn? prájonycb/ р<еркзй/ Naftán»/ Cynamon»/ Ядшо» 
ту/ poywarj/ 4 bay nã веоі.

IIL Caber ízáro gotowany, albo iáka infza potrawa,
ДЬег mebług ¿mycșrfto vć'aw0y/ nánw% w eććre bobrym prjtj

* gobjin geść, wfypawjjy n> jen ocet jol։ / w|Í4a> m tyœje oc- 
Ćie/PWbiwßy wooy/ оьгѵагз/ сЬіегз/ 4 3no»» fcjíatv/ шеф 
batvre t»ebí5c/ a sapraw: Qápor t4Bt.

Weśmty (Bajjc^u gejbego, why ¿Mu/ (Lbfcśći/ ^ojenfow 
ttOi/Փ фсер/ У„ітсту/ (Dhwcf/ ріергзп/ Jmbierui Cynámo*  
n«/ plú przywara á báy ná mije/ mojejl tej y objâcțfc C>4ć ni 
И ujelí Феер. Of gonty 2Uploiiä albo CúUä'MQrleníe 4U 
bo ^»яѵііг/ Sáfaca albo Ș^opotvîn«/, <B<é albo Äacjfa/ y ç$ 
фс$р teeOîng woli fwoúy.

« O laniu Wind do Potraw»
Ț “VbO Wino íftbney potrawy nie зер|іі։е, y խ nie ftare t4fo- 
■Mve/fW m fa my oj win» gotęwm by wáw y mato fwoy ojobny

|maf/



Տէձ Pătrat» Miefaycb. IF
fm4F/ Feore «à fwym mteyfai зпл?ЪЦе$і и íebnáF/ ftore potrje- 
but'4 4>cttr W no lut nie wide boba pu4Fu/ 4՛ ІМзЬй ЬуЬз moje 
b-3 wirtâ iwU^cjć Ftore (bbFoéčŕ potrebnú/y moje bybj Fãjb 4 
роггдод bobrje be? «>ín4 п4доеот4пд/ tylFo wyrobić o ci e ól 4 
(ï bPijéáe? Со v w€|4.țî։<b duchnu cb lubo ел m fúXpiná to*  
Ъілі á be< toiná goival iebrtíC to nie «vfaaS ДиФйгзош/ tym 
țț9t& po акдоілу^уш piwit/tábii tein.ni gńrbh pbcja.

•* mp;|4ш» fpofobotv gíjtománú potuw ф«дз nie opuééU/ po* 
loje jpofjb tűfr: ч

Wejmty ^ejenfOs» п?іеІ₽<ф 4lb0ЬгоЬлуФ/ Cebule ¿Ibo 25սԽ 
tPOw/ pieírujjťi йіЬо Ш^гФчме/ ЗлЫеС fr»4ánycb лІЬз «íb’e» 
Ь4 btt&go/ 4 na cfiattť р«|іе։плГи ; oťbeboj/ ո?քԽո> р:3г| 
no wQAicu/ maxii 4 gby Öobrje »wre ргзеЫу ргЗ-֊Յ éítQi a IC. 
jdi geáciey^ga potjjeb«/ m« 1»У ț*F pdewčí nic w Ftorym t։4 
тіешоПД Шаімуд шлчонй itțti 4 tejelt «еЪ^едо/ pž$vlemav ty 
U/ Де po 2jtb4/ táe bco;c$ mi4 pocbtog volt fwpuy lubo 
»мору/ Upo g«ó¿ieyfy (Stfä.

IV. Potrawa żofra wdbbrcy iufze, álbo po
Krolewiku.

iy 34rjabF4/ 4ibo kuropatw« / ptâßfr' 4lbo <E?ohnt-
’’ bte/ ÄÁpUná álba Cule&ne/ 4lbo со фс • f / wymocj/ Ipuóć 

ft>g4rni¿c/3rifol/ obmarj/ obbierj/ nacebj 3100011 tym rofołem' у 
píetrufhi n?kj/ 4 goy Роѵіега/ wley tfîug-^u/ Octu/ floôŕoéčí/ 
Öj«f»4nu/ p.epieuZ Cynamon»/ Oboygár &яюошу/
ргзуѵйф á bay Ո4 ш։р»

O kfádiieniu Rożenkow do Potraw.-
t4F nŕŕelfťe ť4Fo f Ôrobne/ ťlabjíone bybí mofe' Ър •*

*W tylFo poturp/ frote ßoö^one bybj таіЫ 4 fro Ín4<$ey 
фут/ ten bkbji ptjeâw итипо»» &ифтфгзж(?іш.

Spofob robienia G^ízczu
vmkútnoéí tefl robienia <S>a£$n / tebn4F jebynt
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Spofob robienia Figátellí.1 «֊г
g{3 fit wfpomtn4ć beba gigáiéi е/ albo pulpety/ trjebí 
oaxrejy fpofob robienia опуф potojyć/ Btory magtól:

Wejmiy iCielećtny/ albo Ä4phn4Z mitfå WohwegO/ 4lbo 
Swierjyny/ albo ФиЬедо éwiejego Wieprzowego/ obbieiJ My У 
VéíeČay brobno. Wejmiy.ioíu tro^ego wolowego/ albo Ф₽ор«£ 
tvego/ Álbo jeleniego/ obbíerj jyly y véíeBay brobnp/ ííSo nayle- 
ріеу/ zettjey фкЬ4 brôbno białego/ albo váteBay/з míeguy t.o №$У- 
tío з’рокт/ prjybawßy jfáiec ВЛ£4/ Pa$ pieprzu у iBalh/ rob zûu 
ÇirôslwieB Фсе$ yigatelle mái«/ lub wielce/ w4rjone albo pfe- 
фШ/4 fejeli tej bebjiegdocíal/4 pOUjebà bebjta ptjybaf րօ&Ու» 
Bowlubo ю41уФ lubo шіеІВіФ/ lubo tej oboygówe&lug potrjebyŕ 
jrobiwßy Ipuéé ո4 wrjaca wobt/4 tejeli Г4։пеЬв&5ів$Фс։аі bać 
Obwarjywßy ou*  obbterj pt'eíme/ wloj pietrußbt ; â tíeOy cțjil4 
ínfa potrawy bebjie^ ФсіаІ Zájyá weblug potreby iuj cbw4*  
rjone wtojyf.

J)o púcjenía $&é$teyje Wáter/ey robfé bebji’e^/wielfie ։4ÏO 
bulbi grobowego фІеЬ4 / obwinione w objie^S»/ 4 przybawßy 
rejentów oboyga/wfabśić nápátellí rupieć/ albo n4 2ăryr»4tu 
nie/ 4 upieczone Bray ná’grjant։/ 4 baway lubo Л4 potMwe/ llłb**  
fame 3 rffilew/ albo ։4tlm Փ«քյ Sapant.

V» Węgiel Ibi Rofol.
§Ç?<^jtnfy llíátaya tnieáne iafa cbceß/ O ft Ыі Wie lebitâB 2Ն 
•Spionaálbo 2kure/ вате/ 4lbo з4ксу vbjiec/oćiagni/ oi 
Ьіегз/ w hj tv garnet/ náBray fïoniny prjeraftaíey w talerii/ y p։< 
triifft W3bta|/<whj րաթ4/Տօհ7 Cjofnfu/piepjju/ Jmbíetu/ 
gb? bówre/nabray 5 ФкЬ4։ białego grjantB/ bay kgoteco/i jal 
t^ßy roftteiu/ na Stoh * . • ։. ’

VI. Potrawa czarno gotowana zlufzyc?
✓fff 3fTe mhba/albo 34ťacjF4/ albo cotolwťeB mtobego birr 
V?|pu0ć lußyce г4£: Wejmíey Фсіи/ ЬоЬкдо 3 grjey/ tußyct հ 
bo hew W CO jywego bn«^7ÍpUéc na ten tí>cer 4 míefay/



Stá Potraw Miíšnylht Г7
3«ómátemmúéna porabawpy/ 4lbo r»3ebrawfy bemarj/ f cb*  
Ւ?“' *??•• íSCíeSi/trorewgyÇã зопнер/ 4 wars/ Uímñj 
Cíbola w miéin д prjebiy prjej éuo / cbUbá jytnego ггофе / 
ргзуЬау tycti։/ fabtsécii piep։$ul З^Ьіеги/ Cynamonu / Ű903*  
bití ow/ ŠoFu ÙMniowego/ ргзутягз / Sili піергзероияпаійс / 
Ъау lubo gorąco/ lubo na Jinjrio.

VII. Potrawa czarno gotowana z Powidłami.
Ț íglttvál lubo íbanfelá/ Wíeprjá biiViego/Öárn«/bjihj ՋօՅէ/ 
•*֊  y cof olwtef bcmowego фсер gotować сзагпо/táfc gotuy : We- 
Śmiey Jelenia,4lbo ¿Miii porob wptuhiahe Фееру obwarsZ 
rrfłatt? n4eeb$iWPy Kofotem y (ĎctemiwAtilá gby bo aviera/«к*  iey po*  
Wtbiáprjíbue/ rofpuPcsone фссет/ ргзуОау (¿5 s Pu wiśniowego/ 
ßjötoééi/ ріергзи/Jmbierii/гЭоЗЬзіТсіѵ/Cynamonu ; prjyevarj/ 
á bay na Stol : á tejeli Феер porrjośniy IBigbaUmi гѵзѴііф 
fteianemi/ w p??ob ордгзопепи/ у białym Current/

VIII. Żubrowy Caber ták gotuy rumiano.
VJ^íÇblug зюусзлш vtnťey Ceber Subrowy / names w 6 Uit у 

folt ргзез góbiin bjieéiec/ n?|ïaw w tnpymOććie/y sáfol Ьо- 
brjt / wars/ 4 gby bowre/ obbiezs / wßaw ?nowu w tym O Ute 
wFtorymeéoéiagái> Wtjmiycebule miemáio/n4Frãy wCakrťi/ 
у piettupfi wťv|lF< y w?biuj nie míl9l (mai w maśle aj ЬеЬзіе 
rumiano/ wy- my rt prüfe w na^nie tupe ptefne/ tri y te Ctbu*  
le jLímomy w talárét/ ©líweC náwylupuy/ CctuWinå/ fhbfo- 
éci/ píepnu/bojenbow oboygá/ prsywars/ 4 bay na mj|< 3cb 
рсзГ» »ara Феер.

ét Caber/álbo wptuFt rabany ma bybj ta₽ gotowa'ny t‘4« 
ÍO J leni jeito albo Paro/ stîîiobowntfiem/ albo сз*։ гпо álbo rua 
wiano/ y wpytFie tnp« jwíerjrny/ coUlrvitt moje być rejuego ro*  
bjáiu' Зжіегзуп/ 14F maio bybś gotowane/ tatjey ¿áwoly/y ©0» 
morve ։h«3y/ ХХ>ир«з</Ѳ^ору/ (Stéi! re»

IX. Potrawa trecowána.
W^'«íy



18 ՜) Reliai Riernfßyt
mÁteryey mitétwy i4ťKy?olivieť/újcI։ ptaFi/cbp’ecg/

I w,v,v.» quAdrupcduta cbWUj/ Jiob itlúeiyo 5 Óikba ИкаЕІ у
іліес/ ։>аО£о/ Ute пл ncßPi ćieltce tobia/ w hczb mtjtß pttfbóć 
ÖJapanu lejdtcbceß/ á тас$лу |$։wc5h mieénie »?cey marczyey / 
Á |pu$<W »л mafjb 0шсе/, ftoaj/ aj fit ргякігнет/ vicj »naczy­
niu/ »ley го|о u/ (kcsu Boli flobuó¿7 JŚojcntore frctycb <bc<$ 
Ibafla/ |>wpjii/ (куййШ^ГіЦ/ Jbß 9глу/ fi»о из/ é
Ъ»у с*е₽іо»

W
ígjmiy Bápiond ЬоЬгедо’/ h bo caifíem lubo iojebiånqjo: 
vio j n? guni и/ Obebwrefly y ccíognere^y/ reloj ոճ wiujá) 
2Uelb*fr/  ЯПа(І4/ pímu^č։/ Рирізи íiocbt/ y tre.átu/ у 0ДЛ< 
fíánui 4gby bore:«/bay na m!|< c'úpto ná ՑէօԼ

Drugie Napomnienie;

C
íDČelreíeP fix то»: o i\ a pło nad)/ cotajumfevy 0 puPeďv 4 
vO 0 ptarad-)/ to yogctebácb/ á со ogokbiad)/ toyoćtelcćt- 
Míe> bo tafo ieOno/ tab у biugie gotować nio jej)/ ty »je fpo|obeatf 
yțfym bonbymentem-

XI. Kapîon ž Sárdeílarni.
VY/ígjmiy Ջ, á piona putnie odubojoaegoA eojbú.n ю Qlonfí/ní« 
W pkcj/ vlej tv pietne nacjynie gUnianc/álbo fubírn/reley ПЛ 
пл / ріеніфЬ» / y Obilie bíobno/ <=>«belli píobánycb reloj / 4 пл*  
twwÙŸ rea:j / prjybare^y ’Jmbiew tv Fojt Се/ Ջո?ւ4էս tlíu^ťá*  
»owca»/ ШЙ1** У а ігер’у bay пл Ѳіоі go- 
24С0/

XII. Z Sard el Іа m i О году takoż gotuy.

j/t іфЯи. Sirdelli, z Śledziem kraiàncm iurowy®
cák gotuy •

ХІЛ. Po-



»
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Sta Potraw Mięsnych 19
ХШ. Potraw zKáíztanámi,

WT^śnry Kapłona álba Cíeleéíny/ ábo pratí íáCre maf/ocbeboi 
™ pit? núl ։9ibit։$l » ioj w n асу? nie pietne gtiníáne álbo fze binel 

«?ley r։od?« »oby/picížu^Si ý cebule ЬгоЬпо/ (Öli / mafia bebtego 
niemáb г 4 gby 5е»зе pob nśhyćiem bobzje/ »ley VOinál CuFíu / 
Äwátu/Äá^ány/ obwaíjone wytopione wíoj ! cd&ürat 4 ргзу« 
waíiyw^y bayná Q rol 00 wo*

XIV: .Potrawa z Grzybowa Polewka*
WP¿Sśmiy MдрІОКД/ âcWj pietni«/ Jôjbiez? ív cjlonfí/ rtíe pbej/ 
** wioi»pietne nacjynie glíniáne/4lbo ։4tie mieć beb$ieß/tvß4tv 

wg42Ucu(S*23yboiv/w  wobjie ptjejbono/y Mfõl táto гэ|оі// waty 
jpbśine ábo brnie/ 4 patyn, obley u palewte » ley tvt*  тйгегуо 
mieénal n?Ioj »nafl4 botoego/ foli з pöttyébe/ galt։/ 4 p?aywa2$y, 
wßy to wfytío bay gewo na вю)>

XV, Potrawa Mięsna z Grzybami.
WPí6?míy (НгзуЬоіѵ/орІосз píetnie/ «flan?» gainait wa։ț ?4(Խ 
™ bwßy/ «։4?o шиша дгзуЬу véietay/ álba ffcay wßatPi Wet 

jmíy Зоркий albo <őeé/ ocbebojonaobpiíc^/ : jbu«. tvkiwna.. 
cjyníe låtit cfcceßz tvt:ay pienu^ti/ cebule/ why дшЬогѵа polc»« 
fc/ waija gby actvje/wloj mafia babiego/ twíaru albo galt։/ pic- 
р2зи різуи?<из 4 bay ¿«pío ná ßot«

XVI. Potrawa z Słonina,
ѴѴГі£уті? Каркпй/ 4!bo pratá iu^ego niepkcș/ ocfeebof/ rej- 
W bi<2j rccjłonti/ potłuc^/ Qkniny natîay bnbnôvv toflecjte/y 
cebule jpierru^ta brobrto ná^ay/ fmaj roj (polem/ potym рг^уку 
iofclu/ rvarj/ a gby fie pobfabśi »vyáéníey fòtu $ <£ywfnyt y trvíát 
tu wloj/ albo Octu winnego/ a prjywarjyw^y bay gorąco ná Stoh

C 2 xvit
V • • ” . - , ■ • ■• ->՛-; .

•r
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XX. Fryka'fzá nie zabielana.
’C’Xy&ifla nie jábíelána táfctó mabybś goto»4na/ tyl₽o jMicc 
“*•  ntelać/ ále bay ©ecu »innego/ 2?\озт4гугш/ pieprju/ <БйІ₽։7 
przywar? näbty»ßy/ 4 bity gorąco náSeoi-

20 Roțfâial Pier&ßy

XVII. Sztuffádo, abo Dulzona Potrawa.
VWí&'míy »4pbtt4 / йІЬо CùUôny tabico w ծ: ob ne ^«^7

Y терЬсз/ттлу pieni#« y £<buU brobno/ «,խ*  
ßlininnei rnâßä bobi*  go y иофо roftta/ 4 náííyivfjy л 
gby jewte/böy piepen у ՜ճ^-оіліиі octu innego álba Cynyne/ptjy*-  
ишзуа#у Олу áepio na Scot

XVIII. Sztuffádá zabielana.
2lbúU’rtö Qjtuffábc tát’h Wbić bžbsíef?/ å пл рг|у»дгз4піи nőtt 

^imiy ^Gtu^inntQ&i jrńiec^nycb jokêo» FílC4 гозЬіу 4wmie- 
fáy » Sjtpffáb«/ prjytvárj á bay gorąco mi Stíl,

XIX. Frykáfzá zabielana.
W7 í£3®íy ZUphná/ a i bo furc^/ álbo co ąct$! odjeboí píeFníe / 

Ѵ’ ГОЗЬІегз wÿlçntil níepkcj/ 4 potior; wejtniy шл$й ploťáne*  
до/ »los tvrynf«/ Cebule y p/etri#«/ ЬгфЬно нГійу/ á cćiogniy 
to rv^ytťo u>Wééle/ tv Uy էրօՓ< Äŕfolu/ »er?/ 4 gby bonetera/ 
voíímiy^ltiOívjlíií^nfái^ctu »innego ! гозЫу/ «Яеу »te po# 
trawę/ р.’ЗуЬйiv|jy pieprzu y (Stal«/ prjywao I bay gowco ո4 
Stíl/

XXI. Potráwá z Piftáéiánri.
WZíSjmiy Ջápionáalboc£>oUn»bî7 ocbíboj/4ttteplocj/ rojbíejj/ 
W tvioțwrynSc/ prjybay miß« bobcego/ Cebule pfetrußh/btO՞ 

bno. tofoiu trod)« / іѵйгз n4Hywßy ; Wejmiy iabereb 3 piflaći 
pietnycb niemals potrewe/prjybay piepet» y Äwiä#
JU/ U?ârj пя«у«#у/ á gby bowíUA bay SaUC0 Пйвіс$.

XXII.
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XX/Z. Potráwá zPmellámi.
tát tej gotować) bíbj¡ú£/ ій?оз pißâc'iâmt. 2í ic- 

b obmienić bebjieß dXúi/ wejmiy ^¿xojcŕiťo^? bwbny<& i 
Octu winnego/ y Pobtcééí/ Á ptjywárjyw^y gowco na 
вгоі.

S&i .- ՞՜ '՜"

XXIII. Potrawa z Brunellámi»
WT’^JmtyÄáplona/ albo Cielećiny/ albo (E>otembi7 ocfeebo? roj# 
vy búr? w cjlonti/nátray Cebule y pietrußti brobno/ totvßytto 

Wkj wryntí/ y nUfU bcbregô/ Qol։7 watjj « gby bomierá: 
»Ho í Ъгипеііі y Cutm / pr հ y tvar?/ prjybawpy pieprjW y Mti7 
y trocfce Octu winnego/ á bay пл Ötöt.

XXIV. Potrawa z Dáchtellámi.

Z
2>4cbtellámi Potráwt tátim tej țpofobem bárbjo bobrje ge- 
tować mojeß.

XXV: Potrawa z Poziomkami.

Z
pcjtomtami poti^we tátim tej fpojobetn gotować bebjteß / 
prjybawfy Rejentów breb пуф.

XXVI. Potrawa z Porzeczkami.
3 pcrsQítámi potrawa tát tej ma bybj gotowana*

XXVII. Potrawa z Wiśniami.
5 Wíéniámí potrawa tatoj ma bybś ptowána.

XXVIII. Potrawa z Figátellámi drobnemi.
W/ri£śmiey Äaploná albo £idtćinyl 4lb? co cbcețj, odocbofJ ! r*‘ 
vv jbierj/ lepiey furowo/ anijeh joćiaga՛««/ wkjwrynt«/ á Ofaj 

brobno Cebule y púfní^tí wfray/ ?rob ^igátelic brobno/ wiata 
cbcețj formt/ véíítay barbeo brobno loin truebego/ a wlFP Ո4 |pob/ 
y țol»/ wl«y ttocb< rofolti/ á marj natrywßy/ « gby bewiera bay 
ÄwiaW У Ріергзи/ á ptjywárflMy bay gorąco na ШоР.

с j X X l X,
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XXIX. Ináczcy.

Фкр ptjybáéOctu «наледе/ Itu»«։) ívtalerh*/  á pjywaa 
Wtvßy Олу gorąco пл Stok

XXX, /náczey.
pjybáé КозепЕок îtotycb ebet# / álbo tebnydb Bto-

’*■  дгусЬ ebre#/ ü)ctu/ gobFoéá/ piept ju/ Cynamonu/ Jtímoniy է 
prrfwñw&fyy bay náQtot

XXL Ináczey*
te wßytfie Konbytnentá píjybáč/ y jábúlíó tár fáío 

albo Öjtuffrtbö / á ptjywárjyw^y bay goíeco пл 
©f oí.

XXII. Potráwá z Ślimakami.

Wt&rniy Kapłona albo (0»oł<mb։/ albo CieUćiny/ rojbierj рй-
ІпіеІ rue mo<3 ©limare»/ obmatj/ oebeboj/ véitïay brobno/ 

wíojto rv#ytBo wnacjyníe glimáne/ pietruit y Celule ЬгоЬпо/ 
ináftá bobrego/rojoto treeba/ war? wfytťo Ipokm/ájcfobná «mey 
tá₽Je#Qlímahóufánf/ y fhtupíi cbebojont/á gby Ьошйга/włoj 
te ©hmafí *»  гупГ«/ юг Icy rofołu troche/ gaift՜/ tvarj á rncefay/ а 
prjywatjywßy náleway tefïorupb/ Ьадоду ta ро«4п?в wfypâwßy 
pieprzu y galt։/ a tymi náhtvãnemi: ©limakami оГІлЬау.

XXXIII» Potrawa zSuŕopieckámi śpikowanemi. 
TY/íSímíy Pieczenia Wołowa lubo Cid««/ počráy na вигорй- 
iW сГО naśpituy brobno/WeśW Äapíona ! ôcbebop rojbúrj/ 
н; Írviíííi/ náápifuy/ й>Ьз to »#yt£o tt> ryne« íviclfa/ wley Kofolu/ 
w|05 lucbego albośmiejtg? Kojmárynu/ |ОІі/рйргзиГНЬіеги/ргзу 
tvarí а Ѵа> gwocc na Stół. Шок |5 tej ná c&s Cytryna wyćijńać 
albo Ü)viu r&innego/ y twíatw prjymarj a bay »â Stok

XXXIV. Saropiecki śpikowa'ne,y nie śpikowane.
tymże ípofobem gotuy.

XXXV



23

I

І^кі

3 
á

a
f 
f
9 
ŕ
Г

I

Stá Potraw Mie iných. 
XXXV. Potráwá z Pirožkámi. 
B^prSná/ «b? ćklcciny/ áiöi co cbctÇi lubo саНѴет/ 

lubo » fłacji-i rojbterj/ lubo t* 5 a? ć»u։ći, wymoej/ ociagaiy/ 
t)hj ® gárKu/nácebjnlolem/wkí p։«tru^|łi/ éktauego Sjcjarvai 
álba ^psuÄľu/ máfU/Pwtáti» / warj.

pieróg jrobeáf: Xü¿5’»»У Jáícc/llíaet/ járebtn?^ âaßo ro- 
(bcj' fiere« ćtttaca jlotem ѵ&еГлу brobuo/ prjybaw^y 5 elonóéét/ 
t-Mw pítprju/ y <3>4iei/ náHabay piecojev i&xiivfta vivaxs 00 
trobjie/ e göy bebí ba®al Äáphná/ albo to co gHueß t>o p^e- 
rcjľoa? »uśywjjy ívprjoö Шагегуа tlWrto/ obtoi ріегоісяпи/ 
Зйіеу rojstem/ я bay gorąco oá |Խէ-

XXXVt, Potrawa zRákámi-zSárdelíarrfú

WOzítiiív Äeptooá ¿Ibo<S>o1*««bi/álbo  áeUfťny/oôagnťy/ob- 
bíe«/ rojbíerj «СзЬпЬ/ We$mí? KåBow/obbterjoa bjppieť/ 

Obwatjyœfsy»^ to potpoto « «А<ЭУ«<е gltniÄrtez mioj mafia Oo- 
bieaö.»ymoc3 ©árbelle/ wierć albo ЬгоЬпо pofrcy/wley ոքԽ 
luz у njinâ/ÄwißtiiyPteprju» ptjywa^/ 4 bay gorąco ná ßobPiC*  
iipêbi/ У Cebul® fcrobno véúťaney prjybaw^y»

C, о 5 o jarným ŽJtgofh» Kábowym rojamíey» 
XXXV/L Potrawa z Rákámú albo Bigolkiem 

RakowyiTí-э.
IV/ígfmíy Káploná/ albo Cleltćiny/ лІЬ*  <8>ofembt7«ymoą/oćtay 
W anty/ Cbbifîj pteťnie i» caloñe» Г0?сЬга։»$у/ ot>t>«r3^0« 
biera ja»«® mtef-o oa bigofeb/ wiojto pofpolu/ ptetruffct у cebule í>m 
bn։ué!£ueoriatray/mapa bobrego m'emálo/ ©j^awrn étefánego/ 
álba 2lgreßu álbôWiná júktrego/ prjy®ат? prjyba®ßy ptepBu У 
twiátui á bayćieplo/ «»oje teí bybj bej ©5C?a®:u уДЗ«|*#/  f 
Winá. „ л

C05 ro jurnie? O fámym 25։ցօթս Äafowym*  
XXXV il և Ráki z Sárdcllámu



/z

*4 Roțcfyiaî Pi¿ruJ[v
ргзу war? w piwie w pul/wymóc? Sátbŕlle/albo eiebjťe 

хчГг4тие/ «hay w «tfí prssrs.«?«*  vo-
brego з porrjebí/ ріеегирГі оіеіоіму/ ašbotopm/ prjywaí? á bay 
ptjybawf y pícpr?u/ Äwíácu/ albo ®йійі/ mûtfi у ? Olí# 
wa> báô

XXXIX. Potrawa z Rakami, z Botwina.
VV7՜££зтіу &ápfoná/ álboíffolambi/álbo Cielęciny/ rojbíerj/ ob- 

I VY warj/wic? wnac?ynte pietne/ ? obwáraonycb Refów; cbbiejj 
Խցօք«*/  »loj pofpeluy mäß4 bebrego; XpBmiy Ջ o t winy/ Ю left 
nací Cwihamy/w tray brobno/ w¡ey ігсфв Rofoiu/ рзгсагз со 
tv Uy pocym émiecaney g«ßsy/y mafla pr?ybay pioPanegO/Z^w.atu/ 
jpcepr?u/ ргзуюоагз/ 4 bay ¿lepto,

¿o j cojumíey o famym ՋյցօքԽ Rafowym.

XL. Ráki z Botwina.
W'ÎÇsmiyRàh*/  w քԽw w piwie/ prjetrar?/ѵ&’еГаму 25otnrik 
v’ ny/ w tej Qmíctáney дфеу/IBáflá piofamgo/ ріерзи/ 

Rwjátn/ prjyw«?/ 4wyfab3 ЬоЬг?е/ аЬазпаѲесІ.
Rafi t at je moga bybj fáme 3 imietána Ьез 23 օր w íny.

XLI. Potráwá z Rakami trefowanemi zSuropie- 
ckámi fzpikowãnemi.

W/tSśmif lUpioná/albo Cielęciny/ álbo fóołembt/oćiagmy/ ro*
■ ’ ’ ՅէրսՅ votvoie։ćil náfipiľuý brobno/ ÏXMmty pecjenia ć։e# 
le« albo wołowa/ poträy ѲшоріесУі/ nafjpďuy brobno/ оса/ 
gn։y Rafow/ot bter? fforfe jßyiet y nojet/ зсоЬ mótetya 
uc y mat։/ і»Ь֊.у/ тясзауЗЧлР։ w tey matery?y/ puf^y na go- 
race nuflo/ У fma$/ а gby со wßycfo зд;Си։«$/ wioj wn.cșp*  
Hie pietne/ u njy r?ț£?y/wfoj na |p<b ѲлЬІй áwújego / clin» 
irußa/ *lbo  tiucbtgo éieéánrgo ¡$։u brobno/ wity rofoiu/warj ná 
tí jiawfjy bicbrio Cebule y pienufití/ bay púptjjj/ 3mbt\rui 
Rwifttu/ mojep у Су пуле wytijnat wjdi Ф«£/ albo Фйи win- 

nego



Sta Potraw Miiśtycb՜ (Z
пгдо рг^уЬлу/ á prjyívá^ytvfly buy gorocO Má ©tot.

iiVjeß tej Äápbná jTWábjí be? ©aropíectoiv frtfgotowáá 

XLII. Bigofek zSpikiem.

ОЬоди у obbters Хл&7 ná bíg’kt/wks к?гуп₽е/ wy- 
Ыегз épít wołw/wioj poípoto/ »k? րօքօԽ/Ьду pitpw Fjvťáí 
tK ttíápá plMMuego; PW»W á báy Má (Ы: Ulojeg у Cytjyn® 
«ryáfntó/ álbe 0ctw wtíiMLgo bobrzo mlflć/ й р։з;п>4гзуп?$у 
ш/

XLIH. Potrawa zSpikiem.

Wejmiy (Sfolembi/ áíbo ÄápUná/ álba hírfát/ álbo Cíe*  
leány/ rojbútrj’píeínte / uftráy Cebule у pietrußh brôbrtO, л 
nit mOQ/ witi tvna^yrtí'e glťrjíáne t n?íoj ©pirn/ plť/ 7sof?- 
tu a>Ly/ ívofj nátryrv^y; вше$ lej pvjybác éietáncgO pc3áwťii 
álbo 2lgrefíiJ/ pfcPW Äwlát»/ pw^ar? Á báy.

XLIV Potráwá zLimonia
YXMmiy 2xáploná/ álbo íBokmb։/ álbo (Jjeká’ny/rojbíerj 

pútnťe քԽօաօ! пчтщі wtoj wrytrtt voeímiy &Ámtniaf w 
troy wjbluí / »loj nufU bobrego rôfoin trky / pťepvju / 
(Թ«էհ/ náhyt/п?йгз/ foli nfepwptmináy/ Ьау дтсо пл Ցրօէ.

XLV. Potráwá z karczochami.
XV«5ntiy Káptoná/ álbo Cúkčťny/álbo Oíotembí/ oá'dgnü 

rojbierj/ vkj rvgártij/ ?4խ1/ З^дгсзофу оЪдаагз/ ebbk^/ po­
tray / 4 ßby Ьокнегл/ s»toí ná porrárr*  mieéno/ wk? máfkí 
ptotátugo niemólo / y rámgo фкЬ4 biatego րրօՓ*  / р?зуп?й« 
W/á njíepay/n>fyp ркргзи/ у twjátu/ аЬду gorąco náQroh

XLVI. Potrawa z Bulwami także

XLVII*  Potrawa z Kauleropą także.
D XLVIII



-1Ժ Roțfâai Pie r i» ßy ,

XLVI/Է Potráwá. z Kárdámi także,.

XL/X. Potrawa z Kaulefiorámi takže.

* L Potrawa z Szparagami takže.

Lí. Potrawa z Popimi /aykámi takže. 
L//. ŕot'ráwá z Kápuft? Wíoík> takže,

Э? j ínfemt mfyctiemi egroönemi ijecjam» täf ma$ ցծս«՜ 
ť ¿ 4>gorŕ4n»í/ ťc«ycfc> ше оОгѵягзас / ö|g ocóíöc^c |Г ге</ 

pepjjeŕraa-ŕé ид Со>о։е/ у ¿aJfanint' ріпаШЬлс/ tačtata J g*»  
tHU/ £в«гій<0 í«f jr/ťroiô íaj тлигуа nbbf nahj/ç фс<0։.

LIII; Pòtráwá zSzczawiem»f

ïV‘5rt»։> Äápbrtá 4łbd CteUćiijy/ 4lbo Kincpt/ dlbî (S$ 
tembie гозЬіггз Іііпмѵо; náľzav &з%а#ій/ wbj m։|íá у crłcb« 
гэ|»іи/ пліглуі й?лгз/ Ьду Р«р;$ц/ 2&сѵыги/ pzyftowywțy Ьлу 
nň Ô$ot.

LIV. Potrawa z Sałaty kra'iána takže..
Ir -՝/ ՝ ■ ■ >’ *;՛  ■; ■ ՚ ՚ ■ ■ . ; . .• ՜ ՛•

LV. Potrawa z Piftáciámi,֊

Wcí níy (BrHtmbíe/ otbeòôjíne7 41հծ Zxápbfíá 2xu?^ 4Խ 
bo (Eelećtuy/ ńjbwżj púetn'e/tab; »zinUl mafïâi ЬаЬкдэ jpo« 
h3eb<7 p։|t«ći tlu^łttfcb' rafbtu/ Рир։зи/ £й>ілш/ (эіІ/ пл’гіу' 
Ã aby crowúra/ Ьду gorąco/ пл Ցէօէ -

LVL Potrawa z Agreftem zábielánem.

Wíjmťy Äápbrtá/ álbo éitUíinyl albo (Ջ>օէոոԽ< / albo 
prejat «?|Խ» bo í3|c>։ii/ 4 í>/z»a$ Ьл4»ас / »f/p ®Խ«4

IKgO



Stá Potraw Mięsnych. ï?
ntge 2(grefhi/uky mcfe« ո|օԽ/ шЬіу jehFôw Wte^ny4> refpuéé 
rldcm. рвуФав / bay granel зФІсЬя białego/4 pjywÂijryft’ßy 
bay дшсе na Örel.

LV J. Potráwá z Grzankami opickánemi.

XVesmfy Л4рІе«4/4Ье ce rejumie^/ ocbeboî mymeç^oâ'a > 
gníy/rábico ' œfcj wgórnetp'pietwßtt y maflái néley rele lem/ 
war? nafryr^y/jr;>b mieéna mátrrya éú^ana зЫеш/рзуЬдеѵ^у 
■púрви/ galii/Aójente» oboygá/ureb Í4₽e fuh'eli«/ áupiecta 
rr piecu/ albe ná teiytwanniel Օծ t’carey pasmtáy próbáé jMíec 
<felibá «¿juge/ p»jt/ á gby wpíecje^/»ley »t< matery«ft«4 wre 
©ctu wlnncgb ріергзи. jmbúru/ (Cynamonu/ ßöbieâéi/ Дітоиіу 
4'gby рву»аву$/ Oaway/ á te^gátelle Cray ná gr^anh/ á pv 
»иг;фм еІійЬау/

LV///. Potráwá z Ryżem*
Weśmry 25«anfá/ 41ІоѲ₽ереп?іпу/ 4lbe Káphná/ ршЬ/ 

wyme^/oćiagniy/obbitB/ »tray cebule/ у pietwßii/ wfýpXyju 
ptjfanego/áKjel։ фсф дгеФи шфе oblujanego/ mágá pbiáne# 
ge/ :ofolu why t ріерни/ Matul рвупмгз ЬеЬве/ á bay ge։ac9 
ná Ѳ։оІ/

L/X. Fotráwá. ofobliwie Baranek z miodem Sadłem.

ÏVejmfy 254 ran Pá ćwinć з4Ьш‘а/ €5 Á bl д/ albe tluflcééí wie# 
pjo»ey éwujeynje íõleney у т«то<ззпеу/ w lej wtynîe/fmaj/fe  ̂
li ptfybawßy/ 4 gby fit ufmaýpl рззуЬау fytfhfu/ albe рйрдо у gab 
Ü/Paygnacona fiel/ polawp'y tym ®4po:cn?/,4 ваЬІя nieoaway.

¡Potrawa' ofoblnrie Baranek z Czernkiem.
Wŕjmty ВшаМшйР B«áé 254глп?4 / Álba Q^cpoftnny/ рея 

гаЬ/ссійдту ná węglu > »lej »Äyni«/ рвуЬау tn«ßâ níemÁto / 
ftU W€biufl frjjá^u/ íL3í|hi« nie таШ «Іаз/ rafpuść



2 c» Rátáid Vierw/fy
rofoUm/4 botvírsyivfjy bay ná flot/moje $ tej Cytrynę wffa 
fiteciejUi фсфлІЬо ¿««»innego mocnego ггофе ргз/Ьлс.

LX. Kapłon z Grzankami ch'ebá białego.

X&ímty 2x4 pb ni bobrejp/ wonti clonego / uw.vt «tlb'ent 
Wtofde/ Mfoliwffr/ mifïi y ptetrnfjiíi pwbáfO пл^улу зЬ»дк. 

*go сЫеЬл grjöneC/ ÄáplOrtá rojbiers W ^bn?։7 p'eréť váíçFay 
brobno; XXMmiy pulmijlá frebnug?/ uťiabáy 24¿ptoná/4 ргзе- 
НйЪлу tymi дгзапеліш/ ťrore mácay m rofóle tym/ wFtorvm 
г<:?йі ZVpton/ á prjdhboy mafLm pbFénym/ y Atar m <5o’ 
lenbtrfțim újéit cbcefj ргзепзаМу/ у Äáphnúm։ éretaitymt oúr- 
é (iiwû prjybam^y Ьэ tego pieptțn/ у (ßulh' i uhj/tvjjy tvftbj 
wp.tc дімсу/ 4gby ft« ѵріесзе/ bay gorąco ná Štýl.

LXI. Potráp á z Ryżem z piana.
ftMmty Äáploná/ vptcc/ albo итагз/ гозЬіегз w <3hn₽¡7 

œcjsmy Äyju/ wftaw wfUbčiey émietán։«/ albo w mieru / ргзу*  
b nvpy рирізи curm/ Rcjenťotv oboygš / Сѵпдтопи/ 4 
gby иане: wejmty Заіес bjteátec / ofobno bíaiťi isypuéč ná 
mi j«/ 4 joUili rojbírvfjy tsŕlep n? «а Kyj/ y umíefjay/ vFiábay 
244pl0:։á ná míéte/ albo pul^ffïn vo grcbclFe/ Kyj ten náwierjcb 
Ысі/ У píetnie гдільз/ refabj wpite дзѵвсу/ 4 gby fíe pointe 
m »lert-ć/ íjjbiy bídŕt patykami/ táť btvgo aj f# pfáná x>c$yi 
nt/ vbj to wtencem m hb ná tey potrawie / t»fab3 ínotvu w 
р.ес/ ägby f։« ирн<зе/ píciďruy/ á bay ćiepto.

LXII. Kruízká z Grzankami rrctowánymi.

ÏXMmiy Kti/fFa Cielec*/  obwan ¿¿fcltmgy/ <3’¿¿ rębni 
tyd) 24rufcS cbwencnyd? véteíay btsbno / naFray gr$wf i 
biatego сЬкЬд ryb*/  Ftore w pul prjcfnjtváfac / náFíábay tymi 
Äniftfámi éíďánemí/ bo Ftoryď» prjybaf? L՝łteU 3®։?п5У/ píe*  
Ultimi jtdonfv/ ріергзп у gáíh/jrsb Ш.иегуа íoheF^játec/mg« 
C3<;y gwnh/ 4 ри^езлу ил gotice ո։4|Խհ brugíe tej ՋrwfH4- 

ęćte*



Տէձ Potraw Mi ¿ s ny 17
Oítogníone/ pOttjofnoiv^y тара/ w tymje m4ále ufinâil у pr¿y¿ 
rumień/ vioj росутял puhn.jfu grwftz á ttufjtá п4 wiettfbl f 
wíoj?t pieeußti wárjonty rojioj / Пдку rolókat bobrym? tvtoj 
mšfU płotaatgo/ 4 náhey/ ։»й՝*3  пл piHmî|ïiM 4 ргзужіНЗ/ифУ 
bay goíáco імвЦІ»

LXIIL Limoniátá.
Wefmíy Cukéťny/ álbo t4pto*4/  oćtogniy/ ôbbíerj/j4|H/ 

«doj pitctugti/t«4l<y rofôkm/ tvloj тард/ warjz á gby btOj/eß 
тц| Ьйгѵдс/ vley «rod?« rofàtu' »by eöctu wínneg»' chleba tro- 
ďe tarugo / bJrtkgo Łfmonia wfray Qjáf Änu/ pieprju/ Cyn4# 
menu/ (bofcéft/ (Siťtfí. Шиу tej ^ддиІІе.ЬгоЬпс/ hore na 
ГѴЛ13Ф vtcjyf?/ 5«ky 4 baygoroco náfbtz

LXIV. Potrawa z Migdaîowem Sáporem.
Wíjm/yKápionã/rcsbítn ¿vc^nti/ оЪЫе։з (Farit ofobtiJ/ 

tai : jeb у fíe էօւ-ci crjymátá/a т։ф ob^gy ob toáéí/véiciay to mm 
fo brobrt a/rveýmiy łoiu frucbego/v&etay tátje înobnо/ prjrbay фк< 
ba białego сагедо/ З^ис ťtlŕá/ p:«piju/ Jmbícw tö^tei Kojcnbnv 
brobriycb з-піе^ду »o no^ytto pofpchi/fôíí nieprjepomínatac/ п4Н4- 
Ьйу tym <щеу|с4 te 5 ftotyeb múfo obebrateá/ á pr^yitábay 
tárni*  »ejmiy bUcbt/albo O֊T potvoru troche bien» &е£4пут/ 
Vt0j to na£)efu/ а »ЙФЗ Со рис4/У ріесз/ ágby fű vptecje зЬйгз tt> 
rynfe/ álbo ioćtołet/ miey ШідЬаІу unńercione/ ftore rofpuóć tofo» 
lem múénym ։a?ó pok»₽</>dbe winem/rvley tvrtpotratve prjy 
bi.œpy mofla plotanego/ piep^u y twíáiu/ prjywárj/ 4 Ьйу go­
rąco п4 Stot. ՝ x

LXV. Kapłony całkiem nakładane.
ZRáploná oebebej p։efni</ á rvybúrj jniegopieté'/ y véúfVy 

br^bnoť hiu táfje troche trucbego ué՝etay bïobno/>тіе^йу to 
pofrolu' рг?уЬй»Й З‘і։ес £‘кв/ chleba bsokgo tártago/ rojeń- 
Terv brobnycb/ pieprj»/ íynámonu/ öoli/ c^àtfí/ 4 ջ mufja^ 
rvßy со fpokm/ пйі05 Äáphná. седо/ jtcskgoé wybraí 

Ž) 3 Kuífi“



■Լ

SO Potåiaf Viemßvt
HíjífjI fíöitíny piescy п^глу biugo ueo.p4kc/4 ¿rentó rafo 
tybc поза/ ¿pcíkbay րօ tym n'áŕlÁbóttil»/ mieyfbe wcbk глгеу» 
fe*»/ y nngbßkrv ep4rjeny<W náťmy/ ä nárebrný / ¿Ibo p/ndf/ p 
У *Attm  Iptfobem upiccj/ uto y tanue wßknlr։/4 jeob láti фсі£ e. 
ôapot/jftky/ 4 bay guaco n4 etcL n

՝ z t
LXVI. Potrawa z Pieczarkami. u

XXMmíy (£>4<mbí/ albo tikcjot/ oáeguíy tu węglu / pctrây ° 
WĆwieui/ w« jmiy precȘAih/ powtyfay «й èjfsilh/ oćiogntey w О 
nuek/ ir brr у otobno Cebule y pícttufjŕí/ rvkj re Ipekțn w eyuf« 
rricj trufU ріордтдо/ (ch/ piepju/ gal?!/ tftpjfa исфі, u4hyi/ 
w«»?/ я ß<?y beitet/ »«y guaco nä jíot .

*̂  • ' țțft
LXVÎI. Potra wáz njodymi grzybami świeżymi takaż, q 

LXV II/.» Fotí áw á z Smarżami świeżemi takaż, . Ç
8 

LXIX. Potráw á z labkami tretowánemi.
W«?™։? 2\4pkn4 4lbo Cídíâny/ cćiogniy/lojbiejj w cjłonfr 

ÿafohtv^y wloj w lynh/ jaky г:|0кт/т-ф4 pbťatwgo/ wat}/ ná» 
ttyvtßy/ jíablet rubo wtalath՜ natiáyl jeobmaterya jmlefa/ma- 
t։/i4iec»mac3ay n? niey tablea/ à pußcgay ná gorące nufk;jmaj 
run л a по/ trtoj tv « potraw«/ prjyley trecb«; octu tvínnego/ Cu*  
էրս/ ріерлш/ Cynamonu/ Qjafèánu/ ргуупгйіз/ y М цегвео ué 
ôtOk

LXX. ŕotráwá z Grufzkími tretowánemi takže.
LXXI. Zwierzyny wSztufíácie, álbo dufzone,» 

Nayofob/wfy to ieft fyofob gotowania Zwier^ynroinych^okoto 
ktorých pilność zalecam wielka»

XOtimiy éwiejego 3ubá / álbo Ä.oéí'4/ "Jcleniál álbo ¡¡Danks 
Խ7 Swru flibQ со $ <3«őíi mnéiftey /

p w a b
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Sfa Wefaych Șl
p՝nb да ^’ս^։/ <*  ոքՀ-ït*  з! у n ï£?b<3' «obi w i’s gliniane/ 
9Ć.a#iif м rniáltl (£?Ь.іІг vfn num ։’э у $i։bfc?4m։ pejewifjo» 
new л32լե jeego дз^^ pic֊:a^?tпкпііэдаPoftecj?« ni
hay/ pU nn»h։g |máľu/ inl y w hieni ві»і« пд֊:?д?5// 4 $Ьр 
Wpi»ł рікдаге/ wUy&ctu winnegj/a։ hay it maniey/ÄWntOi» 
оЬэул« p «р>гі' Cfííámто/ ¿Sbyojifas»/ ¿ffalih/ |hbfo^ći/ pobjâb^ 
bèb:s« / á bay na (tot/ ՝ » *

LXXil. Ptaíz/ki duízone-
Xüe/mfy ptaf?í*<  bubne/ 4ІЬэ iáheBolw-ef cbćefP ocbíbojy- 

Wßy ©čtatj’tí? a> niaßi/alin эаріссЗ'tvi jj дагуп^г/náhay Orobia 
Cebule f даку m bi nßiu/mSflá/ náiíny 4 »varj 4 дьу
prjewM/ viiefay^Lïmetiîe/Ofly ä>cla a>.n tego/Кэкпгода/ (h0¿0- 
őá/։p»ep:3i»/ Cynamon«/ рг)удалгз/ 4 b«y ¿«pío րսքԽէ

LXXIH» Potrawa po Węgiersku»
Wejmty 21дрЬп4/4ІЬэ¿tekćiny/ 41Ьэ сэ ífece^/ •»‘Л»»»5с5у píe» 

fnfe eáagtíy/ rajbierj a> jïjcjih/wísj да gainef/ w hay onbnô 
Cebule/ ո 4 ce b ? ufaíem/ Sbirn? w fojt?« niemiło pietrußh öro; 
bnö/warj/л gby гадаіегд / даку j Jõíu/ «?ky(0ctu wŕiinego/púpnií 
Sjáfránn / Jmbíeni/ fbbToóći/ Žvjenfo# ОиЬпуФ/ ргдуимо/Ք 

I bay п4 £ծէ.

LXXIV« Potrawa zPerîowemi krupkami*

. XDesmíy &4plon4'4lSj (S»:á/ oćtagniy/rojbŕeij n¡> c|bňh7 
Г5*“' njgaviuč/ да hay&ubno cebule у ptccrujh/3aleyú|oiem/ní> ýp՝ 
іиррикп?уф/Шій^4РоЬгедо/ piep’ju Sjáfunu/ сгу^м^Я 4 Оду 

flíxaco п4 віоі. ՛ г

LXXV*  Potrawa OfoMiwa.
&аріоп4/4lbo(£teľočnv/ álbo tPòb»«gp ^ŕepí/áb 

^4<кпй/ АІЬовяг.к/ «Iba ŽtfnieU/ Albo Saúcá «*♦  Porau /

4

1՜ ' ' ' \



32t Roțdțiaî Pitrwßy
wymocz Oékgm'y/ obbier? púfíH'e/ гю?гау Obuk wt¿kr₽։7 у 
pierniki/ յնեհՏ iv^áíS։/ ш4$4 Oqbrego / foli / limi*  
ni? I OliweS/ púprju / 4>ct’j wínnego/ fbbSoéói / KośenSow 
0Ь.,уд4/-(£уп#іжсіш/ 0dh/ privar?/ á bay nd (St ot/

I XXVI. Potrawa z Naleśnikami.,
Wrjmíy Kapíoim 4¡bo Cjekéíny/ ¿Hbo 254w*n£4;  p*tcb  f 

wynjoc^. oéißgrny/ c-bbíer?/ poky íofíhm/ m h15 пИ$4/ ptetrip 
fait (Ui / wari' á «öy borvjera/ wky rofolu/ wky Öííu win*  
nego I (LßffiV ріергзи; Ö?4fr4nu/Cynamonu/ ргзуфЛЧ»

ЗгоЬ Пяк&Йі/w mátetye wfyp ։:осЬ«взФ4п»/ У &**  
íru/ ѵл?аг? Kyju/ albo Jáúőníce іфпй£/ wfy'p €5;áf á?íu/ Ко- 
3<m?çï» brybnyd)/ sawnay и mácerya/ n? rtakénďí/ w Storo y 
tíľuvru pr?yboț5/ ?rob aj^úc móteryo/ to íefí: rojbiy Jáúc / 
mát^oy Sortee еуф VTcLéntSor՛» пр^ауслф г^Ы'уФ ! pupcgoy 
ne gorące ։пй^э/ л guy obtrauicß/ bßu՝ay ts pottówe/ а £>»V 
Itbrtd’i йл й?іе։?ф SUbśi л jóltwáJec ЬйУ ćkpfo-

LXXVII. Potrawa z Kápárámi.
Weśmiy Kapłona/ álbo Cickány/albo 2Mran£a/ porab/wy«։ 

moą/ oáögniy/ włoj wgorneS оЬгЬга»>|зу ! ?ał«y гор>кт/рг?у, 
bowgy |élí/máfíá / wor?/ 4 gby'bowíew/ wley tofeiu/wiey t:ocb« 
q)cíu winnego/ Koknl’cw ЬгоЬпуф/ CuFt» ркргзи/ Cynamonu/ 
Kaparów/ prjywor?/ 4 bay áepto,

LXXVIII. Potrawa z Iáycámi spikowánemi.
Wiśmry Kapłona/ 4lbo étekány/ wymocș/ mbier?/ rvfbw 

Oííagniy/ á obrowßy ріеГпіе/ Зліеу rofolem. I wl05 maßa/ piet 
иийі/у Kwiatu 3«քօՆ war?/

Wejmíy 3«։ес nn?oo? twojbo/ obłup/ oá'ognfy w tnáéle 
«orocym/ luépifny бкпіпй ЬоЬга ЬгоЬпо / jtîomi épîfowone w 
inaéle przyrumień/ á wybtawßy 3 шара/ рогозРмwoy пл po*  
іу/ ¿оке» B#։crć/ rofpuéé te źohSi tym rofc-km/w tmym mó- 
шуй BJkéna wrtftó/ prywat?/ wyło? potraw« пл p»»m։fee/ 

bo ftO'
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Stá P&tratv M it sny էհ հ 5 5
ba ftоку b&y pteprju y jímbjera y ÄwíáíU/ y ’Jáycuvai épifo*  
гѵдікни cbpíb^y.

к LXXIX. Ptaki rożne, Cietrzewie,Gluízcze, &շ.
XtMmťy рмР4/ ocbtbej/íejeh éwajy níepkcj/ eéíegnťy nd ։»**  

։ (rht, wfjtwty grüner 3 <Meb4 Ылкдо/ »to5 4lb© pwlni։|ef/ пл
П?іегз*Ь  ptuF4 wjelt cbcef? cttîfûiw/ 4’bo rojbjer? îtâç docefr, 2lnt» 
и**!!«  ¿úlecyd?/ jftg*e<lli  ЬгоЬпггЬ/ ոձԽ múenyta rofokn՝ bo- 
btym/ ргзуЬлп?$у puprjn/ tïïojbjiftïv/ y ŽUviáta/ плРгуі brugfit 
m 11»/ 4 tw^yw^y bay дшсо/

LXXX. Bigofek Kapłoni.
7\* րք?ոժ varec*/♦wú¿lp<?  b:c*bne  peftáy/ «Feác/pe téftvbj 3 

c?bnF4mt7 &buk trobno pkt«?fft7 rofolu жку/Шлрл phfánega 
Риргзо/ F։v։<úi»/ргзтюа.’З й bôyäepb. Jeiditbceß mojeßCy*  
nvn« n>vćtfrf<jć/ 4lbe աս bobtego winnego w Ué/ álba ¿Igre? 
fin ivhjyó

LXXXÍ. Brázelle Wołowe.
XVejmiy ob gorney píecjent ¿tobe: Mfd/potab ¿íenfú po itt 

Ьпети ЯеЬгзе/pttlttQ/ пйшосз пзШіе tvínnym ргзез&іѵіе до^5‘* 
nie/prjybawÿy foli/pttym օքւփ/ piec? ni wécitl tiéiefa? Im:&3$ 
brobno/biu frudoego ne bj norynfe/ y te ЪглзКІе tvloj/ wley 
ro|d|u/ wa։s; prsylty potym Octu tego wftorymeé mocjyl/ypic- 
Ftfu/jlmbteíu/<SUft։/ ргзуюагз/ Oayćiepio пл fiol/

LXXXII. Brázelle Cielęce.
Xüíjmty (öorttice Chhco зГХегГо/ porąb ćienfe/^Po tyke 

hOj4/PO։iuc3/oćtagrtiy ná weg!«/n? fej г» tynfe/ nátray Cebule bro*  
Ьпо/ puttußfi// nełoj m4fU me málo/ «1er rofõiu/ jpífi/է pupill 
рг^упШЗ/ 4 bay ¿«pió ; nipjefj Cyctyn« wyćifneć tejelt dpcefj.

’ ТХХХШ. Kapłon ftrác7ny.
Хазену Háplcná/ <ílbo 3?eé/ albo св tberfy ebpkcÿ/roț» 

bitrj «fray Cebule tvfçfHey pittttiph/ n? loj «> fçâotet/ al/ 
ie Ьф ry«-



54 Roz&iaí ?:ern>ßy\
bo rynľí/ oífíhV / т4р4/ргзуа>в։з/ tvky (Dcŕubobfŕgô/jtt. 
wanieZ ририи/jœbiuw/ рзуоад 4 ï>ay n« -fhh

* LXXXlV, Znáczey.
IX'U’ý Ocíis /Сип» Kcjir.fotv oboyga; pkprjw jmbkruZ 

CynánJOJW/ рзуаоаоа/ 4 04y u4 Buk 4
LXXXV, .»Kápfon z Chrzanem’

Зхя'рІСИй tc45m(y/ftlbo (5t4/cbpt€cj/r03bjerj (Tbíjun/ ւէ«£ժ# 
І4«з$у bob^e Ѵоо.ск/ ufo má|Ío/ huietaća gefht cetem tvúmsi 
ï^ipuüQ rtußft/tüsuiu prjywat^ abaygçzaco túStsU 

LXXXVL Potrawa zlábikánii.
ЗМрІонл t»eíijňfí/4lbo<S><á/ 4lbo piecjatía/típrecVmbfcrj f 

^bhe rufuy w|fa4? tvrg<Uf։cu Ipcíet»/tvhs m4fl4/ jo^lu/tvars 
prśybay ÄoknFiwОгоЬпуф/ ¿w^ü/ y Сушшоп«/ Ьйу pçcwha# 
wá»fy п-д в.оі.

JLXXXVII. Kápíon po Holenderskie
Wesmíy 2ХйрІсп4/ vpíecj/гозЬ։ег|; KMșknft'/n? łoś »oynêi 

wiafH młobego irièwuto/ гоіоіи tracbe ^mbkn» numàio 2&wi& 
Su/ ргзуй?4<і mitÿàiùc/ 4 bay gbraco/ пй в««і-

LXXXVIH, Miíkobncya.
Raptam» tvejmiy/ ćichća púcjema/ ptasim/ y согозн« 
pooöpiefay ил n?eglu/ włoj tvoynftj/ bay jubkf/lörjybo*  

tvey potetvét/ Cebule/ piettußh/шара bobtegoĄ pupW/ Qoaíťí 
ргзувип à 04У ”á t* oi '

LXXXIX. Kápfon z Perdura*
ŽUpUiu wažj rozebranego t» sofale/puírojft'y mafií ,'tvíoí 

fyvoțf! л gby beOfie gotomy/ tvejmiy focicki/ tvoby itJísu?/ 
□ лус4 érméje há՜ JOrtbp з< wjjytfim wpwjjgay/ Ä goy 
e йИі J<ß3*  і»й$Й<г «?bi ¿Owtf пн ршвн|с£ y XWpiana/
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п4 вЖ:зФ’ регШе / ; pouíoffiamfy piepset» / W MA Síit 

8' XC. Baranek z fiibftáncya.

Жг4п?4 Пріаму c$e6ć mteáífíô / рогзЬ / ćictt£o/ 6čityn{-W 
H» ittáéle/ wzśmiy pieśnią mobtvo/ nie fel/ álba málo со/y nie- 
>ие<3/ ргз*՝рге<з  ná pni/tvyciénty зтеу potení/ »»Uy w 25árán£a 
oétagníonego pzjýôaaŕ^y m«flá ptôSánego tipiáífâ/ У p։ep«U/ РПР 
ММ á t>áy $шсо, mojsfj tej tejeli cbc e b myćtfrać Quyne, 

XCI. Bigoíek zlárz^bká
^фдн/ álbo w»e<3(3á?3abfá/ oobiuj rníefo ôfobrtO//3₽гАУ 

báíbjo próbna, n?íey ігосЬе rofefci/ mäflá míobego/ Äm*n tt ** * 
trjv/ ргзу«>и2>; á bay uepio} iwojep tej ГКШІ» р*ЗУІ>вС/  У 
jnw Çyuyrte/

ХСІ7. Kurczę z Wątróbka» 
ïVejnrfy Мигеле/ oćiagnty tv rofole/ гозЬіегз/ tvfôj tv 

ße?/ tv ftay pieuu^fi brobno/nácebj răfolem/ tvUjmáflá/ у rvö- 
iíobeŕjblču Ջսէ<Յօէ/4 gby Ьоюіеід/ a?y»miey wotrobh/ wierć 
tv b j mc>7 zofpnác tym rolólem/ n?ley wtwcji ргзУ^АГЗ/ р:?)ФАі 
tvßy էրօՓ*  ріергзі» у հպ#ո.

XCÎIÎ, Potrawa z Animellámi>
ttMmíy Хтй</álbo CuUćiny ! tnoßFu brobrtô porobártí*  

go 0¿úgniy tv «fole/obbíetj/ naley rofòlem/ a»háy pietnißBi У 
Htâßâ/ІЬпшсІІ։ tvM níemáfo/ ťioiie mle^fiem éíelecym зоияо/4 
göy bötvtera/ tvejtn у го .шк«зг0/ wie:ć w bonicy/ іѵіоз WiO|oJ< 
Wloj Bwińtu/ рг5Уе?4В/ Ãbay ցօէճշօ Пй է5էօէ

čľíojľjjtej Cytrynę tvyćt|nać tejeli, фсф
XClV. Potráwá 'Wíoíkáf ;

Weśmiy Culíány/ albo Zsűrit/ àlbo ZU pb nó getnV ná 
Çftalt íojcíu/ Խէ’0 estiem/ lub# гсчЬайпу t iate ď/če^ť á ebei 
btettfy náley lofokm/ у ntaß4 tvlej / uéteUy ѲЗОАЙіп/ albo 
езріПйГ»/ fllbo (ŁwtfUncy náéb- у ркгшбй юЬІ/ в пшз > *



J V ■■ ■■■ .... . lU'VpVI кШІДфУ'»
4 gby Ълпоас vrofr Cí4|fo șârobioe ŕa?£rb$ Հ՜րէ. 
fUc3/|véu₽ay brdbiiaz élbe j^ray ivbß?«/ f Culero յ 
thifloééíe uXic váitráy Osobno tv«>ona I oOävarj to Сі4|Ъ / 
j» kí »v rolói so top/tčo/ р/зугѵагз/ prjybamgy piep.’j!»/уі*©» А> 
tùl Ä.Ujú*  cbvťp у в'3*|ГАПи/  ОйУ gorccp «й Ѳі0*г

, XÇV. Wątróbką Cielęca
/ ՞ Watróbte Culeco pofray fuioero »»jbloź, é tnfs tuPo ty»

kcrtojó/ trh) mãfU ptof««ego w rynire ölbo pćtdle' tcj у 
trotrobFe/ а пирідсз у númoc^/pijyley łyjfe rofołu 4 рпд? näťry- 
»ßy/4goy рооГтліА^/ЪйУ pieprju уГжілги/Ьау gorąco пл Stoi/ 

Шок£ у Cytryn*  n?yáfne¿/ lejeit фс«^.
XCVI. Pryfzki Ielenie albo Wofowe. 

rüejmíy gebe у v£y Jelenül albo Wolowe/ y Prstá« / ob» 
»M оФйЬоЗ/ 4 роГглу w рйіГі/ trfhw n? ivobjic зоси-м/ 
tvioj шф/ ос։» mmmgo/ fbOroéci/ Kojenfôw ЬгоЬпуф/ Աէ 
monie Möúeay,pup:3íí/^у»дй»о««/ роул>й»з/ а bay gorąco п4

ХСѴП. Pryízkí na zimno.
Wffrníy v|?y jelente у gibe/ «ІЬо Ыт'Ле albo wobme 

Obwarț ouťnú/ оФсЬоз; yuirars w оспе í¿folí»0y/pcmy poty« 
n՝ fu<₽í Orobno» Wejmíy Wtn»l ©сш/Дджогна/ postur։*/  
©l(mw Pú-prm ! Cynámenuz Xojenťotv СгоЬпуф^ Зшкрау to 
»vßycfo/ fróby / л bay п4 Stot/

XCVIIL Ka'pfon Octem nalany żywcem.
ПМмшу Keplon4 jywego/náley mu leyetem w garble’ochi 

rnťnneao/ « jáívtej/y jéwte^/prjogobj;« picc/oftupprcenic/ оф< 
boj/ vpíše 3wy<éy«íe/ albo «<» goruy ieťo фсе^.

XCIX. Kápfon fmážony z ftonina»
Wcí»u*y  Äóploná/ púfnú еф<Оо?опгдо »гмфедо/ rojbúj 

tvQkníi/ oaíray ЬюЬпо ßomny lüqicy a?če|it«/ |м«в pofpo# 
iu з Ä***  

А

»

v



Խ $ Кд ph rte m/а gby fît bob*?«  ос։вдп»е/wíe? rofółu/ náŕrvt 4 
»ran/ 4 «»yćtfnaw^y (Cytrynę / ba? ріергда y twuiw pijyrvarj 
á bayi âtieOy ntema^ Otryny/ wie? Фаи winnego.

C. Kapłon zKáwtarem.

V jtecj Kapłona bobrege/ 4 аамседэ po »ifraiva?/ve(m:'y Ka • 
Wa u prjep: odartego/ 4 maß í nt'eííonego/ зтиеІМУ/ <։ ñafiaba? Ká- 
piona gorącego/ ргзуЬдгѵ^у pieprzu/ á bay gotuco ná ^3toi*

Skończonych Sr o Potraw wy ifá w item do t ivoievp Pańskiego 
Stolu) do których leßcpt Prjjßawek maß Jo. w Асіаиапыкіе*

A D D I T A M E N T.
ALBO P 1Հ Z Г S Г А IV K A

Z^byś fíe }acny tjyrelnifu пйдог^уі/ jen» w բրշօծ potojył pol : 
;ԱՎ> Грегам» гори |ім4£і/ cbćiateiM w tym bogobjic էօ>օսուս 
aMiUtpOwi, ¿ebyá tv prjob рогорсоамифу poljficb potraw/ 4 

n>i»i*v  (Wvttßo mtjnatajpy vfoncentowänui/ 00 J՝rAncu|hcb ptHay 
5*0 ä>z |й?ѵ/ vioriu лрраус/аауф тдр ійРа bejtѵурсуа»

Fot ás Rumiany#
Wejmfy Kurt Wołowe/ Cielęciny łopetPc'furt/albo Ä4- 

płoną ocbebojonego/ ÖfOpowiny łopatfe/ grjbtttb Wieptjonoegf 
nie modrego trßytfiego/a> fiá w n? garnru ргзе|1гопо/ anoj pie- 
tru^fiwiajfc/ j4|oliafe Kapłoni rofołi nafryi а ирй<з oobt>c.

Míterva nå Miíç»
Wfítnív Kuropűttr/ albo jfa|łr jabí опт, álboOhkmbtV albo 

Kapłona/ te ú h cbcef ?|Tub/ 4 nie párj/ ani tnácyay/ bo eáf le­
pie?/ alená trt^lu oćiagn/у/ 4 új#h d՝ c f j? wrefek/ obbierj pte« 
f nie/ v r»ÍT jrv » roíók ; mojrg rej ponaflafcac tejelt cbce^/ Wioj 
ptctru^*<  wraja'nPe/ ncwol«/

Weśmty porym pieśnią Wołowe t albo 254r4núj/ náľrav/ 
^3 Suro?



Gu:âpíe<3?dw/ weíniíy «¿Honíny bobasy tlirficy/ «4*ray  tačjé öt։- 
rcp»ec5'ŕs։v ćieirEo 4 0eroSo/ albo О! Ф14 ¿«»íejeg»/ 4 ил oil t S 
гад ¡Ія/ Wjtam rs4 ogień po|potu 3 Suiopiec3?4rHj/f öaj 4j ¡tt u*  
|тлзу у ргзугвппеиі/ ро^з aéitíey potym е:оФ« mača I у разум- 
»¡tn/ potym rôiatem sy.n iítoay mäß ofobno зіечолу/á покшлу nt 
tt>geriet/sač-wuU/wf0 potuebá bo jaúima icbucy шф»

Vkladanie Рогаузі na misie.
Ttyjmfy potym <ЫеЬД białego/ poßrây :ubo frmitf// wbj 

nå'ППЙ/ ufu^ytvßy bobrie/ vtlábay пл to piecie со шяр j^Babi 
Ич Z\uropáto?y/ albo (ö’okmbf«/ albo 2\4pkn.r'á ո4 гокгзФ n? ł о*  
Șbți nUec3&4 (£ídece/y ^gáteile baobne o boe r oroade/pta^čí/ tig 
3<bf oșbobttie «mía/ vlojona Ьуі4/ jaley ta ru лгала paletera go­
jącą/ áíyrryue albo jtimoniô míey wyčraauna/ էՆ» pOČMjáw^y 
ՕեխծՅ pieŕme/ábaygoaaco naftol.

Д. Potas zábielány.
íCáPímjs fpofob«*«/ná  rofoí родоуЬіегау/у w^A'vI Wtftw л 

te^ П4 mife (4Čjen»efmťy со Фсе$/<£>okmb։/ Äurcjat/ Длрігпд / 
гс. ytačje ¡фа? 34f;hn5jfy/n4Číora С4Ра grob poletv?«/

ХОДпііу oit го!«! čtojyé «vilo։» i/pr^ecebj/ ։»gśt»;y Cytrytt/my» 
éíárvy tyk íle GnťJŕ potrebnú։/ 4 tejeit cyuyn п։г maß/ octu tw»ľ 
nego/roțbty p և t o n? 'JiitcĄnyttol íle pocrjeba/ aofpu^ć tym îofotenj/ 
4iejeh'cbcefț пШдЬз^atvíu'yírviáru/’pișyiv^ap mieniac.

ШДсеауа tv 3 n? y j m։4now4ny»n fpofobem vioj ná tTliéú/ 
pobkjyrv^y дгдепе!՛/ Лпітеііс y ^ígátelčí/wioj nä внсгзФ/ $л*  
Uy/ ä bay gorąco na ÔtoL

?*Й0  
Drugi fpofob zabielanego Sáporu.

Wefniiy jaita ѵигагз Johft/Wierć bobrje/rofpuéé Гд/окні 
**>3»>y|5 пиапбгѵаиут/ prjybay picpiju/(&v}Qítf№>t ОэйИі/ргзу*  
W3I л зйіеу öQíííC^

Зггсс'і

Л



39A D D I T A M E K T,
Trzeci fpöíob zabielanego Saporu.

ïtkfmty jofè lîM (öm? ä inrrcM/ (Jjtpn?/ /т*з(Тл  ploFawetțo/?? * » 
ЗУиРо» cbcyftP Púpt’O/(S^bjiFOre/ (Cynamont?/Дітопіу / ՅօԽ 
tton, 3 »Vesnreb rojbiy/ ¿mtefjay со fpolem/Jpíjyrearj/ ?áU>/ 4 
Խ; gjjaco ո« Stół.

1H Potás tretewány zc wfzytkich tfáylcpízy.
IHátura ne rofol; reejmty 2xuk wołowa/íoparte Ջմ<օո?’$ 

у Сккса/Зхаркпд/двЬ etu rei*  ptjowego éret'«.ego/ nte plocj/ant 
ПЮСЗ mtoj regátntec/ pr yOawpy (ötjybcre |ифуф píetrnyd)/ 
pttuufjBt reiajC«/ 3épl іліо. to|ct iápkrti / пйігуі / a marj/ a'i 
lh։e|o օԾ toáéí obpaüme.

XVejíHJy teásánál albo З^ЗйЬГй/ 2^urop4tree/elbo <2>ote itbt 
4íb3 Faploné/ álbo Ջ utečte/ elbo CekćtiK/ lubo piahiahc cpccß 
Udxöojl á nieptocș/ y níemsty tejeli cbceß eojbíetj/4 iejeli d?ce|^ 
CAlfjem/wcjnjíy mág4 treeoreán&go/ 'á pottja|nawßy ttocbe mű« 
ta/ omgníy œ>5jÂi'։e/ aj ресгоф« przyrumieni/Дпіяиік (£idwe 
Жй^зе/ ձնշ4ս1Ա/ у brobfie ptaßSi/

Vkladanie Máteryey na Misie.
tXífíay CBtjanef/ »loj tai paniami mqâ/ jsby ptojnego 

t»íeyfcá ntebyt«/ vioj pteťnte n? oľzag co maß/á naanetjtb 2lni« 
melle/ ^igAUlle/ praßtiz у pietruit / reloj rviaßfi/Stora tvrja*  
U retalie/ ÿaley tym rojoiem Sto:/ map ofobrto/ iiakyí bruna 
րախ a rea £ у , '

21 gí>y tuj ttifcf*  báreÁőj tvcfmjeß w&eóm'é pieczenia reoh< 
wal mteťta/ Garanta/ 2ѵлрІоп4/ á nie noc^yreßy y nte folpvßy / 
ЬеОІ'ф pfeSt/ 4ցՕ/ ft« fcopieSać biöjíe/ Jbyimteß ne mik/ po» 
foU|5l л reyéténUß c4 polewie/ fro^ »аОдгел/ии re letiß tv potras 
we/ APW»4։zyußy Oaß nã fbí goiácoz

IV, Porás tkkzony«
Плрг.Я'Ь 5 rob 2о|Ы reeblug Ipijobií ťVSWýft Opranego/W«- 

յոյքԼ &á¿ah*№  ,/ albo jkrz^ore / Albo Zvuropatre / álba 
ÄapiOí 



2i4pbrtetv/ w’e<3 púFhíí/ polcway máfkm/ jbrymi 5 «•?«<։ náíljí 
Де/3»'Ьу pełewta bytó ná rnréíe, gby to prjeflygme/ роаеуЬшау

IKicé.ß*  тйуісл/ 4 Coéííjfft w colonii piefme/mktcj te
lw«։fU t>?brje r® ШозСцюш t4fo ո»4(Խ/ prubíy ргиг é;to/34« 
teč ä otpßyd? vwü^}/ płtH wybíerj/ prjebry pb«3 еЧг*  / wpnofr 
lôiïbibjsfiju r;։u?fjy/ Wtimiy pieaema wskœa »»leéîfU/y ճ>4 
láma/ pucș bo feli/ 4 gby fieDopięta jbiyiBtyпя mrß/fcooney p՛«# 
t»ß «7 со 5 Zkeplonotv pokivh/ pof ol/ s»*áémy  pefcwfe/ 5I05 jo tło*  
pyone míelo у lAycá (polem / ¿míeffcy I n|pu¿£ roßte m/ Ногу 

w garncu/ & lej пл miß <Sc$aneï fafeyd» j сЫ։Ь4 białego/ 
»»ky wu тжегуа tiltottá пл miß/ pohj pc»։et?d>u емс ęjłort- 
է V } fuj párrvyy 4lbo 25434?íí4/4lbo2k*pion¿/a  gby p gnú wrjeê 
4 maß bawáč/ rwkyone fwbßancya 3 piecjyßycb г^еезу/ áprjywa» 
tjytvßy bay gorąco n«Qroł. feßruy lebndb |mar»»/ »la pli/ ЬяіЬзО 
|t|i »¡jecj poéíUťôca cheryn»/ ole niemmey jbrowynt,

V. Potas oaagána w Maśle.
ľVejmty ”apłon«/ Cttledny pietne.?/ ptaßSorv i4f:cbd)ceß 

lejei։ ebeeß/ елкчет/ 4 i'ejeli d5ceßrojb։er3 ro^tucșt։/ nit mççy 
rvtojro wßytfo ivrynfe/ albo пр p’efna pone»»/ 4lbo tlkß fre# 
brną/ mafla bobrego nietretewanígo / phtánego/ (mej ro 43 |îe 
troche oäcgnťe I lebnát jeby biało było p etnie/ Ыоз ro potym w 
garncu prjeßronym/ t» L։ray piecrugťi tvHfïH y тез№;/ wieś 
2՜\սրտ W <51 o օր $ / y táraniny у <Cf cl ć« rr* 1/ у (ör^bíeru/ W։«prjo- 
rvego/ wap to ivfktfo jafoliwfy/ weMng faáru/ 4 náfryí.

Wejnny С^кЬд białego pofráy (ffrjanh grub*/  mkj tv 
îxynte/ albo ná Úttfé frebrna / ргзшг» ognío«?։ fuß/ 4 pole. 
»?лу potroffi/ tym roßten» 3 rey potrawy/ á gby maß b^mać 
tvloj te (Srsanh пл miß пл |pcb/ у te polewie/ Storaö d kb 
polewał tvky,

“Vloj re Шй'гегуа Ftora maß n>g4rcu/ píePnú/ tylfo nfe 
Habí У.«?/ Ългятпу/ у <3>гзЬ։е։п ГОіергзопчдо/ реІОІ piętru*  
fia/ ebfací Cytryna rvyinwána/ albo JUmoma/ bay gorącą 
ha <õiçl.

Saríly



1 4*A D D I T A M E K T
Jzčíly /dd t f avert, Potrawy n á zim n O.

jjebjrni i wry/xlppetyt w (l^bcjíe álbo bzobje vf ort ten t Otro է 
tptTohm гшРісге pouáwy boțbjo ЬоЬге/ №t«éme ял jímnoípafr 
tety jáéj’mmtTíieéne y^ybne/náfwym œityjcu ojobnyiu золу? 
bj'sejj/ у ^ybric pctr4»*y  у Ш<цу»шу.

\ VI. Caber Jeleni.
XVcjmiy Cobe: 3£len։/ ¿>4ntelt/ 2>4»ob7 Wołowy/ &ձ։ո(1 

YVŕeprja bjihrgo/ ftoiy webíug bejcrrpney tt?|wy£ mïOnowoney 
tuo(5»ćrać/4 od?eboj՝w$y turnees lyccäe dobrym/ wfypowßy 
w ten (DcftQßl /Шоигоп» $;knbry/4 aiocj togobjtn с&егу/аі, 
bopiíčť Wejnsiy pjtyrn *~>kn։ny  náíroy btago/y prjejmuérße 4 
CfeuOße miiylca prjfépďuy/iw»« «> pbtno/ wał} wtym(£ććie/ w 
fíorymcé mecjyi/ ^ofeltwßy bibije/ 4 cțby №wt wytej пл Wife 
pötyafnettßy țcjnyiu țtvucitm/Cçy п4 Jn»ti0.

VI/. Gęsi albo kaczki dzikie ná zimno.
CEnét 4lbo facșrr bs'iťic nóépďuy p?jej jíjebep grubo Sło­

nino ' 4 nàmocj wOććrt winnymi prjej gobjrn bwte/jow.ń u> 
fer wett wio| Ш4іе:зпц/оІЬо ^ojmójynu/albo 2ЫепЬгу/ $4 joi t» 
flow w tym ©ссге/ a ttworjywßy boy Л4 Խ»Ո0 pottjofnow^y 
inicćicm/ 4lbo jjelonoéáo.

C4E (&iéi bomowe/t^CJnbyH/ X>bjce &á։nitl zet

ѴПЬ Gęsi albo Kaczki dzikie w winie ná zimno՜
XVdwy Otábjtfa/ albo co d?éeß/ ocbcboj púfnt'e/ nú épû 

Puy/ wie j 2\ojn։ozynu/ Шди гопи/ ІчгкпЬгу/ jonotn w wett/ $ли 
fal bébije/ wo:j w vetnie/ 4 gt>y im«/ 04y nó ś<mrH/ ршдордо 
Ну júloncéúo.

IX. Marynata Mięsna.
254j4ntow weśtniy/ 4lbo 3o:jobtow/ olbo Äuropoti®’/ лі- 

Խ fțjtpicuf/ U<3€p Л$<М>/ «Ibidéi ^5іРіф/



4z A D D I T A M E N T.
ncg іфйЪб}/ upfecj bobrje/ itóld œebîug fwáea.

YVejmíy <£յօ(ոԽ ліепиЬ/ t4?o máfh roípuác 0- 
cecnt ívifinvm / wkv Oliwy y |aU у К»зад4гу«і»/ргзуполгз/ 4 
wycMobjiwßy/ vbpno máterya w jfaß^PkcjMi» зд1еу/ф?»ду 
ո4 іішгн*

» X. Potrawa ná zimno.
2£4pbná ivejmjy/ luba číekca pjecSrrtfs» / lubo tVíbwa’/ 

náepifwy :übö fbniJia prjíj [w&tZl á ііг«5 3 win­
nym/ prjybawßy oo ոսցօ ріергзп/ 3-*Ь։еш/  ¿Шіеготі fűd):/ 
go у |Л։/г»9сз prj'ej gob^n «ЗУ/ piac?/ 4 рокдаду cym D;ícaj 
б vpje^iJу Ьйу пл jituno-

CONDÏMÉNTA
Do Piec2yftego.

Т)0 b5«<4ta£í 2ibbtt4wrtt44>/ ₽Ubž bre^ieć Co.ibí n«nton> ЬЗ 
piecgvßycb rjí^yz £шуф weblog vpob$b4fltò Hjywsć be- 

b$t<ß bo «Յ՚՚ցօ btbiíef facial f ro?»míaí/
Pierwfzy Coviditiúnt.

2&éptoi4 weé՛ ѵріесз'до'wejwíy fćrbdlt/ wymocz vwtfjc 
máflá ftibbrțp 3 «lúffay 3 farbelU« łJ/4le rtte topionego/у гме|Ъ. 
tvtp/ poniBrájway доглседо £4різп4/ prjybasv^y Jmbuni у 
(ՑԱ1£ւ7 ШЬ5 vo n<foew4ne/ bay gorące. €«? Ъ^здиіу/3>ú>ab- 
₽l7 ftnopátwy/ Огори/ Сіексе pielenie/ у co’olwieC фсф

Drugi С ott dirent.
Cebíík fcronoey váíeŕay/։4£ СтзЬпо íáBo mať/jmíeffay Э 

mîobym Uhß««B/риргзеш/ ílabj » n4háwft«ie gctace р։с<ЗУ> 
ft«/ 4 bay goreco.

Trzeci Condimwi.
Cjoftfu viviere nie á»4lo Í4?o *»4fb/  ?тк£4у 3 mtobem, 

«4fîem/ w iWíaAMfngo Ä4phn4 4lbo W Jnpeao/₽t4b3' 4 bay 
П4 ßot Gzvm-

-՚ -г



4JCONDIMENTA
Czwarty Condiment.

(З^гфусе сшпсу wwierć/ prjywarj з cetem mŕmiym/smie« 
(My jmfifłcm bobrym/ w náh*w4rie  gorące pu^yfie ййОз/ á 
4 Pay gorąco «4,Stot

Pi^ty Condiment.
Amonio búbra báitfay btobifO Í4₽o m4F/ ^mießay 

(lem bobrym nie ßonym/ iw náfráwáne gomee piteóte 1140?/ 
4 bay gorąca ո4 ŠM.

Szofty ûWweWf«
Ofïrygi pone гѵутесз/ prjeiwarj ш Winie/ wwierć m Ьопісу 

jmie^ay ? maßem bobrym nkflonym ? jimnem / » п4ШЬлпе 
Вегасе piec^yfie П4Рз/ prjybaiwpy púp W y täaWil 4 Рйудогасо 
пй Stol

Siódmy Condiment.

(Szybów fûcbycb bobrje vplofrínycb w длгпв^Ри/ napoly 
gpŕetrupo wfUw/ 4 tvar? nátty&fr?/ tár Plugo áj ft« polew*  
է,։ w>|4bjí/ 4 mało со зо|Ыпіе/ftoro weśmterj/á 3 máflem mlo*  
bym jmit^wßy/У pieprzu ргз>Ьй»рУ/gorące píec^pe року/ 4 
bay gorąco rm Stob

Ofmy Condiment.
5álíwcu vduçj I prjíétey/ octem winnym tofpuéé / mâfîâ 

bobrego nwmálo wlpj/ prjytvarj bobrje m։eß4iüC/ poky gowco 
piecjyße/ 4 Ьйу gotaco пй (tol,

Dziewiąty Condiment.
^aukfî'Orow w ft a w garnuf ₽u/ rojnwV wi«íl рцеЫу 

ptU3 éiro/ pnießay 3 meß«m bobrym/púprjet»/ gel?«/ ГѴПдРгл- 
Н>дпе picQyfie РЫЬЗ/ 4 **У  gorąco ո4 ftol.

£ 2 Džič-
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CONDIMENTA
Dsiesißty Condiment

Ä <р«$ю ргкрЬ^пусЬ/ «viiа» ™ d>ćća winnym! ' wa։$! Խ֊ 
Ьг$е/ vwietti p:jcb*y  рг;ез S’.ío/ замену 3 sHjí հա ьеиг/иі/ да 
MrtUáWArw pu¿?yjí« диасе£ійЬ5/л&лУ03Пс?

öijcej ։^íu Odpory bd pie^Vjiegö/ fto« je fît iuj ргзуЬФ 
»«ty у дароггадау puwïe да^уйге/ «ифя :Ф ір«/|іѵѵдайс/у ьп®- 
ки ЗйииЬлЫі

Sem «byt<țem4 ety рмглда Öíí bb։ecátn>y^4¡»։c/ ále ûp 
Pomtííwf« »»úlfieym йі bbfezwánciytabundantiMn! ¿годэдвод 
Hîțțby jabnego nie Víásit/ ti£ y terss гздшпіеш/ lubom tu nib 
®to ргзу<з?пй Ъзіе&ес pórisa?/ у tyie Ceribúnentotvbo piecie- 
$ôl niFf»mu irte n^cyzbie &^i$ńvniei $4wißi bowiem імеіііее abun­
dare quam deficere.

Sekret Tierwffy Kutkmiftrzowjki.
Kapłon tatkiem wFIásie.

"5ԶՁcjnn’y 2ИрІ<?п4 bwotbnugo/ ocbtboj ріс₽ий/ jbtymiy $փ- 
jt 5n.fgd саіСкш/ t4ť ofhdjuie jebyú Ьз։шу wmmey^ey nie и*  
czynili dąłsn^if 3 fetach fu fb;24 jbtać núnioje рергзугзупауі 
3«by РШ|$Ше зэ|Ы|у/ո>ԽՅ te fjm w^Mfje ttâal пішеу bcbýíe 
bjnirá n?fb$b?e jeby Ujy pálc< пэіфѴ tijynMyje te рг^гшіеи fío# 
tt no bíítuje- Wejevy jdtebw ßefiM&fc' г*зЬ։у/  ргзуЬлу пафе mie » 
f 4/ заргдда iátэ dbceß/nvUy leiem »u (Çerc 5 ťápkná СізушШс/ á 
3 ’iîyi/ y puść wfUße/Wibywleypefaa flöße! зй{Ы/ 4 itóitfmyi41« 
b? пиФс«упа $dwiåji да loj tvfo6<í weby á waxy 4 gby fie cćięe 
0a(e¡ te Элус4зтк?йт( trjíb na Ä^phu4/ t4V: se |к btbi'« Cájby 
bjťwnvat/ ««ie t4fimg<j uokpuj ^.íplôfíá/gby gö Mlâßa r,4
(ІОІ/ 4 Cíy tqp nie wie/ nie bebiuptjej pbbàwienü »írlCiç^b:
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ROZDZIAŁ II-
Gotowánia gtá Potraw 

Rybnych.

A
ÄFomcb?!‘4C (Խ ^ycșatom Cefarjá Ш*  
CbrsesrianfFietro/y catey Л;<фу ttítmíec Шеу/ nd ¡míe 
Я-inte potram Ш(ез»Уф/ ՕԽ քԽսցոս^քևrțo Sdnfietu / 
șjebvni IJopetyt^ni mygòditf luojFíni/ prjyöafeni вс: potraw 

Xtbnyrb ծօ яй₽С0г?& íeò.naí Wind potreba/Гсогуф mag 
ta₽owa deærypcya níley opípna. а naprzód՝.

Spolbby PolfŁe robienia Gafzczow doRyb.
VVeímW ľRojenfow tüíelFírb/ w'Taww Wmie p^eflrdi 

по/war;/ prrebiyprśej 6ito. včwiwgy юЮопісу/ belief 
miaí dobry.

Drugi Гро fob robienia Gafzczii.
UMmiy (ифуф/ »(ław w Uwinie/war;'owíerc'/ pr;e*

Ьіу/ 4lbo Шиз tv UJoíöÍutíu/ у to biòiíe nie ;ly.
7 rzeći fpofob robienia Gafzczu.

UMmty Cebuie/nrfiap/ popneFrdway/ wfïaw pr:֊’ftron$ 
0? garnca/ war;/ pr;ebiy pr;e; віСо/ b^śie gag3 pobíeyffy.



ąó Roțdțțat Drugi

Piaty fpofob,

UMmiy Шяѵфюіе éu?íeš$y/ 4 tW v$yn ídfo y 5 ЗЗпІпМпН 

A gcly inżGafzcz bçdzicfz miai gotowy: Dofporzadze- 
niatcż, y gotowania Ryb rożnych przyftępuyniy :

A naprzód Łofoś:
Który w nâßey ЯРоі^&е teft nayfitbtelriîtyiïego 

jmaku.

L Łofoś żoito po Ki olew it u, albo dobrey lufre*  

W'íHmíy £ofosí4/(D <3eg/?ryfay/gilbtet toy »mit/ծ?ւ»օո4ո4 
™ pptlft оЯоз/ píetiu0h n? iofïfi y u?0hßnnhdy jrflau? m 

fotle jtffolíu^y ôobrje.íí gôy öcwiew^beymít joțțnid/te pole? 
u? f» oõteyofobno co tofos œrjat/prjetey րօօծտ/ ie by 5 fol fpfô# 
fat/ d gOy ma$ bánóéi trtey gapcj ÎdH map/ œtev Wind/ octu 
winnego пофі/ Cufia vr»eöíucț fmcifu' ptepi.uV €*$afrdnu/  <£y¿ 
ndinonu/Rc^nfoa?wtdfícb Žhnoníy n? talarfif pr?y։rat$ay ó 
foßtuy/áiewli w;ebá prjyöac fali/teóy oney polewfí/а? Feo- 
rey t»rpl£ofos/-.pr§ylee?ay toeOína fmafu.

Crff gotuy estufe gtowna ^eéibted/ U)ýM
srotejego / у со фсер.

Opraženiu Ryb głównych ofobliwie Szczuk.
<0t>y @¡<3uh irffe (8?1отопл/ álbo poógtenm/oc^Fa*

wfjv on« pyfuy/ œloj naniifí freb^a' rflbowfoćtet lofpal 
fou barOjo gorąco/ potrjafay ©sauf« Ävfowífaa/ aro piecu 
nęracymdlbo pr¿eí> ogniem иоф*  pnypteÇh

lii Ło:
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11, Łofoś z Iufzyca czarno.
(gyț ryfaieg £ofośi4 wybierg ։ niego Frem'ftora tejeli fti 

$ pietia՛ t?j5ie₽aț 4 octem totnnym rofpasć/ roejmiy Cebule/ y 
pietrali/ Voiefay Խրծ/օ OrobnoM vfnaj a? ©itœie albo ոոՆ 
sie/ prgetrgyi prgeg sito/ gmüpay 5 octe m y î Jaßyca/ n?e jmiy 
hlť4 Ogroon £ofosí4/pofr4y տ/Խ՜Յ?։ maíe/tvloj toco togytFo/ 
bay Solt/ Wina/ pobCosći/ pteprgu' Cynamon«/ prgywarj/ 4 
bay na Stol. Caftcg Jesiotra y Cge^ugu gotiiy.

Ill, lesiotr.
Weímíy Filfa btiron Jeśiotra/oćiagniy a?Olírbíe/4lbou? 

Htfśte òfmaj Ce buíe y pietia^ti brobnoCráianey/tö maśle/ah 
bo Olíate' fíoj to fpoíem/ bay Windi (Dctai JKojenfou? obop 
gó/fbbľoéíi/ piepr ja/Jmbieru, Cynamon«/ Ша|1а aibocpí^ 
wyl Sí*  frán«/ prjyroatg a bay naStoí.

/V« Szczuka žoľto wíwoiey iufze
UMmtySjcanftw ocjeß/ srvfuy/prsycrarj/na'Bray/pietröí 

gfí տ ťofth/y topiaj jaflat» jafolíwgy/ 4 cțby obwác$y£ ooiey 
w garne? poíewh տ Fcorey юг$4і4/ u?leу да&за/ Ftory rofpuëc 
tym fmafiem ćo Cébala trrjala/ bay SjafranB/píeptjö/Jmbíe 
tüAÔaift JŁimoniey/ tejelt фсе^ prjvtrarj/4 tejeli trjeba pijytț 
foite/ wley tey poleaci tr ftorey І^тЬе oòa)4tjyies. ¿a₽im j po# 
fobcm a^ytfuJxyby obawrjay/ opto# Wögorga,

V. Ryby fzáro poKrolewíku,álbo w dobrey Juízc» 
Տ5<3«հ o&efy gryfa*/  lejeit potrjeba prai/ y pomíeuíonym 

fpojobeni taftafo y jeito oOroarg/ bavtßa^cntfaPi mafV píe# 
ргш/ Jmbteru/Cynamon«/Wína.;(Dvtu Cah« £tтопіу/ЩШ 
weFnacoyínpav/ XojenF totmelfieb/prjytrarj/ а bay илйТЬ 
ffi Шокіз tej ojobno tť gOrnP« mieć pictiu^B« fraiana a> 
ťojlh y to gota j- 4 op ftorycb l\yb pvtrgeba/ po oOtodrge# 
mo pr j y riab -îc.

C4Č Pčonte/lUvífêie/ Cjc^u^í-у ср фс^ догву-
Szaro



Reliai Drugi.
VL Szaro w fwey Iufze*

podobnym fpofobem 2\vb# «rtfoto^wly oÔtt>arí<day gafb 
ąui octu dobrego/(Dliwytrccbí dLtnionía vsíefay drobno-y w 
fray »? calartí/(Dlin?ef/píeprxu/ ^mbiero/prjyrparj/ d dav/ 4 
íeje-Л фсеЩеЬу byí4 Äybafmatu wdiüWfîO/ rploj Cafre 
8da?4kfr

VIL Ryba fzaro w Mackowey Tufze.
5 ryfu# ocaefdnęgoSśąjupatd/iilboco ebeep/ndfray Cebth 

Iebrobnou?₽oRfr/y píetrujífiu?fr>Rfr v n?xdluj/ dfol wediug 
findftî/ wRau?/ 4 war;/ 4 gdv odwdrjyß/wley (betu piwnego/ 
payday wínnego/Jtimoniey vsietayy »fray/oliwcf. oliö?y/pío 
pqn/ Jmbícru / prxy warx/ á day s pokuto

O nakładaniu Głowy, Ogôná, y Xieñcá
KPolno tdjöemu ndłoiyó öyCowe/Ögon/ æ/eniec/treê/ug 

fwoíego upodobania/frora ¿íeídníne ma$ ta grobie/ weímiy 
í՝ ; won o ö.cjnpaPa vsíeťav drobno/cebule vp;e 7V5։efay/cblé# 
b » białego trod?# vtr;yi/ pieprzu/ íejelt фсе£ Kesentcw Огр*  
Ьпуф jmiepay to wgytțo/ 4 nafraday.

VI//. Szczupaka՛ poWçgicríku.
U?eimiy Gjcțub/jryfuy tfapçrfa/ tuíoj wfccíeí/wfray 

pietruptí ntemdło/u Ran? p? (Derie píwnym/prjvlaw^y troept 
tnody/odwarj/ $afolin?|jydobrje/d gdy mpff;dprau?otudč/prxeí 
ley woda pr$eò japrawidniem/wley gaßcju M-b/ ortu dobre# 
go/ Wina/Olín?v/ £ímoníy, (Dhtvet/ Hojenton? Orc bnvcb/píe# 
prju/ Jínbíeru/cCvnumonu/cCuťtu/mier djkbfmdjony w to R f# 
w tfiHöte/abocDliwie/ hory naprawieniu wfyp wiKybf a 
pGywdrjyw|?y day nd mífi/

Wígrv wie фіе b fmdxa i Słonina U? frRfr pofrdidn®/ ca 
у ty ПКіеД tat u^ynk/ íejeli Փ^ք*  ,

IX Po«
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}X. Po XX çgjfífku żiJro rák zápráwifz. 

G>òn?út?one ryby n? repie ńtfiefoltośeB/ ótsefa^e/tai $4$ 
prdtr; toky Сблуди niewiele/ Octoz kanonia/ Kcjenťotr Oro*  
Ьпуф/Oliwy/piepr?n/ շխՓսրա Cynúmon»/ ösafraau/ pry# 
trag*  d bay пи вго(.

X*  Ryby fádzone, albo poCzeíkii. АХг . *
ՅրքքԽ ^Kvbť/ íáía էոձֆւ ălbo Фсе$/ $ługgfa/iw to։ t» Bd*  

ćiet/ Cebule nie nulo trtálarBi nafray. v ptetugfí rrBÓRh y 
wșbiui'wley pía? 4- pfol/ a toar?/ a gOy fte K?ba wvfaCjaé 
bíOiie/ roíey (DctuOobrrgo/ <lMíwy/ albo mafia/píeprjn¿Jm*  
biera/ К'пти/ íciclt фсе^ y Biriacn/ prjywaij Oobge/ irdabj 
a oay nú Ѳсоь

XL Rybá czarno.
Wcímíy Karpiu, ogeg/ iryfay/ trflaw wwoôiíe/ $#fol/ 

Wurj/ aoöwur^ytrfTy/ sley tpoCa/ ir k t poœiôt рг;еЬісуф prjej 
ïico. lofpoggonydb octem/prjtôay ѲоВо rriśntotrego ftoöt'^ 
sa / риргіы/ Jtnbíciu/' (Solidowi prjywaq/ a Cay nu Ŕoí/ էՀ) 

X//. ZMúBcm tak gotuy Ryby.
UMmty Xybí іаВафсе?/ albo ma^/ogeg. yryfuy wPray 

Cibule Orobno/ yputru^ťí rrBoftfe y w$clvii trloj vo Boriéi/ 
wiey moOy/ ¡úfal weôíug potrjeby/ oowurç/ a na u?y|a03en¡a 
trie? śmietany/ ílh fL; dobrego nufïonego/ pu.prju caíHan/ 
Ka?tacu, prfywag/ a Cay.

Х'ІІ Ryby z n՝afîern po Holenderski!.
Ogef-nav jryfcwúna Kvb*  rotojtr Vcaeł/( pcfpdíéíe <50*  

knôrowie/caiBnm v nie орское getu a ) putrii w Bo ft t*  y 
Crcbno w fray oCtratV jafolitrjiy weOíugfmafu/ a՜ f Oy ծօ*  
էրս ra mu r m. fio pioí4ne> fcorego rnejaiuiac ծօծօր/Դ^ bíe*  
tu wBcflMrauinego aibo tkgooegp fawu»/ a ku»*  феей 
T (Լտւ amhvßo/ рпз war¿/¿Cay. x

ß XIV. Ry >
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XIV. Rybv z Grzybami fuehvmí.

OJ^efana Ѳ5впЬ RÍ“*#  mí 'ógawrf pdray m toj որ՛ ľócíet 
Cebuieòrobno; f pietvu^ft oofopb v lOjOíuj nafray; gafol tre*  
bing fmafe;agòy botoiera/ míey кг^Ьу oOcoUqone trete Ого 
bnooiiefaro^y tolo? wKtnh/toleyfmíeUnypmaRa pRfanege 
g роодЬл/ pkpc¿u/ 3 пЬкгв K®úíru ргиачаі; д Оду na Rol.

XV. Limoniátá źcfta
3 ffafolroúf cbceg ЛуЬі ogolimy gryfu?/ ^igrftelle ôo яку 

«rob (feote ma# grobie iafo nufLaôaníe æunca) Obole piet 
teuf Fi Orobno na fray mío? tx> focul յ< pî/oOwng trky ігоф$ 
(0յՏ<3«/ ¿Piíi4 oct«; Ppöfo5é»;֊w^։m0níau?fray/pl^y piçr 
prp;Jnbicw prgyuparg; a bay napol/

XVI. Limoniátá Szára
Ogolona KyN $ггГ»У?00 ktorey^ígatelJe Rob; trľojtvfo# 

¿fet у pietraj ; ? cebule Orobno na trat; gafo»; toeôlug fmaka 
№ДГГ toky էէօՓ*  gagąjufCi manía w kray; MyU)inu;à>cíu ôo*  
bregof Roofośćt; ріерчи; Cynamonu;4>liqjy; prjyaac.; a Pay 
na övoL

XV 11, Rybv hia to z Migdałami.
(Dfoníe; 4lbo e^upafá o^efatr^y w foäe?; C’buk œfo, 

fUqpkcittffitvf>fH(i V Ukbło?$afol œedug pnafu; oômarn 
mi «baloto opárg yWgy wríerc;.rofpn¿c;roky w ryb; oay fena*  
іи/ bay na Rol.

XVÍlb Так- Pláytázyy Siokyhfz gočii-y, lubo niźey bç- 
džiefz miaîanfzy Ipofcb opiíány,^ocu*»ánjaâokwilzu.

XjX, Ryby biało, Ifodko*  bez Wdakmv
^ygblonaXțbrjgryfay; (Cebule y pktraRa niemało èrobnp 

afraí; ujfocu ;3'ufoi;a cotoarț. ago? poOfabjag ;пзку 
nijțpyg ppKKb/ýP^₽*»tt  /-wate; prgyœarg; a tay na Rd 

XX. Ry-
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XX. Ry by z Limoni?.

tr*fnt  2J*b<i/nv  p^ľr^* 'wid j W Fx'íeť/
c*We  ôro'hnA Oíeťrr»₽W wFoRP« n4bd*/*  £։*nonía  trułoś 
trley сгофі woby/ foli/ ßiepriu/ ftviátu-tryfab; á bay nóftcí.

XXL Ryby zKafztána'mi«
X4fe4ny ôbwati/ ôdyibei/ cąefóna Ryb*  sryfay/we ôjwa 

ո4 pofray/wteš tx?i₽oéíoleí Ulborynfr cebóle y píetrngft ծրօ*  
bnojafal/ Pitvar?/ Ճ $by oòe wre.tr í oj Kdfêtany/ wity Wrnól 
d)lta?y albo íTRfb' ¿ц?гв/píeprju/Супатьпы(SMltiI prjy# 
war;/ á bay плвссД

XXU Ryby Z Figami fuchemi takže gotuy.
XXlli. ZDáchtelámi Ryby takže gotuy, ktoré w put 

poprzekráwáy á Octu do Winá trochę przyday.

XXIV, Ryby zBronellámi takže gotuy.

XV« Ryby z Kaparami takže gotuy, tylko Rożen- 
kow drobnych przyday.

XXVI. Ryby z Pinellami.

ОзерпеКѵЬ? jryftwdrtif ô^wonrf poľruy/cebníe/píe*  
trnPh črobno ndťíav/wioj որ íoérolef 41 boR«nh/iaful tre öl n țț 
(indio/ trf•• n «bíôojonycb pinellt/wioj ոխ|Խ/ alba <Dííwy/ 
piepcjoj (&alti,wat¡/ rfpobpMia^y bay nation

XXVII. Ryby z Piftáéiámi.
pötrng pifiarle/ 4 íaôerFó pcwybieray/<í íejelí cbce$ Prçe 
a WajOterjü/pg.pn^ J\ybf Kyfuy/ y ¡fray webjwt^ 

ü: ti4
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ս?Խ$ t» Födelet ¿(to rynh/ wíey шо5у/ pfoí w>btnn 

fnflt’U/ ©iii»? ŕílbO ՈԽքԽ OobtegO/ pieprz y RtfUiU/ 
рОЗ/ й buy па Ցէօն ’

XXVTIÍ. Ryby z Safara,
O<3epttA Ryb*  artfay/ (Cebule ծ։ծեոօ 5 Ftpítate tâdtt 

íuy/vloVwley wob*/  fotf*muR4  aíbo OÜœy/ ptfprw Ku?í4# 
tu/ pobpbí 4 bay Štot#

XXIX. Ryby z Szczawiem táHe.
0(3sfdn« Rybo gryfuy/(Cebule ôrobno vBray/ոմօյ u? Fo# 

ŕ Jelet alb? rynfo/ w Pray A cjaujíu/ role՝? րսօծր/ foU/pteprju/ 
|q?í4tu/ píjycPUfí/ á &лу ոճ ՑյօԾ pîjybau^y maß i albo Olítpy/ 

XXX. Ryby z Agre Item»
Փ««ք4ոօ Ryb*  jryfłw/ (Cebule évob.io и»Ыу/ »ley troóyf 

Ш4|Т4/<Hbo ©Ііфу/KoțenBoi» ôrobnycb/ 2ígrcRu/ (CynUrno*  
nu/ Wina/ pieprzu/ Robtośćil p«51^aț5 4 bay.

XXXU ZRákámi z Boćwina Ryby

Ogefiíne Ryby nyfuy/ a?toi œ Coéíeíef/náBrayBotvííny/to՝ 
íeft/ Uścia (ContUnego alatti/ tviojuaRyb*/  p|ol/n?ar:/a цбу 
oöu?ar$y£/ niíey bigoRi’ ¿ ratou?/u? fy р/ u?ley śmietany gíReyJ 
maga plotancg/ pkprjo/safťí ; pt$yu?ar$/4 0ay poõfaojiu?^y/ 

XXXIÍ. Z Rákámi z Agreftem Ryby
Ryby og.’fanejryfuy/j Prayn?e ծյս?օո4/ս?Խ^ u? Pódete? 4Ь 

bofynl*/  öba?arj jafjíu?j?y/ obterahyílgn'Rtufyp/maRapío# 
fanego í potrubí/ tu?íatu prjycrarj/ a o a y na Rol.

* ХХХШ- ZRákámi treťowánymi Ryby.
fpofob ո4 ítt^yrn míeyfcu trecoæania RdPoœ/ ca^ 

tiem/ Сoo t¿y potraty/ ооиегоомру/ «мму Ѳі«“ 
puț«
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paid ítyffy/’ire bstrond pofra?/ obtvalay ir nnce d <?. 
ćtagniy wmasle/grsãneí j djleba bíaíego jrob/ol<š плпіі&щ 
á nd ce ôjivo'ja trecotrdne/na іѵ;ег^ф Ixafot» сгесодеапуФн# 
ley poletrfa cțrjy botra/1 cora rrney naco/in ?քԽ tolci piQČaat» 
go/pieprsny tanaca/ ncfcyi braga trnfa.-waq/4 bdy na Rot.

XXXIV. Z Rakowym bígoíkiern Ryby bezbotwiny
Bígofef xSdFott? tryhxpdnvcísrníey/R^apafd ocjefanei 

ք*ծ  tr-çfat/vwe C?tronfá (Tray/ trío; trryñfí/ Obale v pte< 
Crafft ծրօհոօ/խքօէ/ troôy wley á tran/ á typy obtrany^ trfvp 
bígofef/ôa? mdfld/ piePW ftrídcu/d pnytrai;vtrfy ódy nd 
floímogef (fytryní wydfnac/díboOcfatrínneccofíeUijcf polać 

XXXV. ZSárJelkmi, z Rákami Ryby.
Bifțofei tryíapotrdny 5 Hdfotrmúy/ S^upaPd^ŕfdne*  

Дд ir ŕfuv/ y tre bjtŕond potray/triója? rynh ir Pray Obale ծրօ 
bno/pietiuff։ trťoRfe/còwãry ігутосзопуф вагоеШ/5 fray/ 
trfoj/ roley trína/ maflU plofanego/ PiepGii/^rnbieru/ Pirinea/ 
píjyiracj/d bay nd (Ы.

XXXVI. ZSárdellámi Sámemi Ryby 
0<3е|апеддв$зора₽а jryfuy/ yroebgroond æ-гау/ farbek 

lí тофолуф іігау/аЬовиОІМ furorrego/ О buh ѵ piecruft« 
ti ОгоРао/trioj са rojeto trrynhi irley trind/inafTa aibă 
Odiry pteprú/ jmbuíu/Kiviacu/ prjytrarj/bay nu Rol

XXX VI.Լ ZTertufólámi Ryby.

Certufole legeli ф:е₽. nioleftr prgob vtrdrgyc'/ dlbo vpíec 
CaThVm/albo te j furrtro/ orbíóojnrrv pofray/ir cdlarM/^cjuí 
paid ocjffdnetțo $гтфѵ/ d tre ojirond § tratf/tríójrr rynči у 
Certvfole trîoj' ir!ey iríná / (Diítry/ dlbo mnfld/piepcíú, fivid 
ta/ pnyiWí/ а on у nd ¿3toí.

G3 XXXVII
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XXXVIII. Z Pieczarkami Ryb?՞,

Plecjdrfí trocfoí odivarj/ofu^ roícjnd fpilíj pcfol potra*  
¿niymafaz doéhiqpiíy remalle : Coj ѵсзупі0 Sj^npafotvi 
ogolonemu/me ò;trond í ryfomdneniu; tdfje go oéiagntep tv 
пн $Ն; mlo? to u?rynfr/ Cebnle drobno miray/ wkt wody foli/ 
nHldoobrego/pteptjn/galh prjymarj; ä day na SM.

XXXIX Z Grzybami świeżemi mfodemi 
takže vczynifz 

XL. Záwiiánki po Fráncuflcu.
ГОеітІувіфараРоФ mdfytb níegef/ grob obtočil' Се*  

bnïe mialdviinsenidio/y ptetrogfítoídítíj ndfray/mlcj mto*  
àeL mky moôy y foli/oomarj bav wind/(Dcto dobrego/pte? 
ргш/ îmbiere CynainPnp. gojeniom oboygd/ ffoÔČOKÍ £ú 
moniey (pliwef/prjymarj/ dOay na Stol-

XLI Karpie, álbo Liny, albo infzeRyby takže gotuy * 
jednak na dzwona porąb, á nie czefz, a' ieżeli 

chcefz możeiz oczefz.ać*
Mftfpuia ter ag nowe nipofpolne Potrawy Rybne cztery,

I. Połaś Rybny.
II. Karp Հ, polewka ópinakow^.

III Karp z, fafiycć. 
ІѴ, Karp bez> kości.

XL11. Potas Rybny-
% tTefmlț (B-qybow facbfíb/ ։ptoc? ріеЫе/ էշ Я sw W pre» 

(S-ronym garncu/wlojpietrßßi։ miajanh Holtai idle Rat 
pioni refol; marxi dnairyí Cobrje' biöfie^ miai polemic п4 
jaldnf ’ rvb nd perdí.

UMmíySs^upitfdoçKjÉ iryfey/ рсігау na male Mtronrf
• й?к$
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Wtoj u? naitníe srebrne dlbs glínfdne dlbo dr;en?ídne/jáley 
©erem winnym oebrym y foli bogatei / піеф mofnie prjey 
goblin«.

W .’t nív potrm/ ofng/ wdmíy maii pgenney potttasníy*  
d fma j » mdsle albo ©Utrie d gby fi*  eéiagme/ tvybieray.

prnbíerj bo tego » íg Ф Xybæierkowy watrobef'pond 
ítabay -y po occajáy w prjob n? wobííe/ a pocym w ©Ííuw 
dlbo masle.

UMmíy pctymcbíebd biafetțo ndfray gnane f ŕienfo do*  
tei tymi gr»anfami ԱՆք< geben« "abo Ocorra? ffabj na gnai*  
h e.kiUP^f d ceiagnknegc; na wíencb æieme y rratrobfí/we 
$¡my pktrnffŕ frota errata илЗчуЬаф rojfoj potri r-dbw 4 
eapolctrťa w fcc rey (Вч>Ьу ։rr:d*y  $aley. y nafryimija beat 
ßa warf; a gdy b< Wiera/ Cay »polew ta na gor/

XLlil, Káib z Spinakicm.
ѴѴеітіу'ШЛагопосг и?<с(£։ф trn?e;ly obrrarj/ Wesmíy 

epinafu »trar։ n? trcOíh ; оэиіау/ vfmaí te (Dhme dbo ma» 
¿le/ prjebiy pcțej ¿5։to.

Wcimiy ¿arpía bebfegd? оаеГ; porąb we ծ »mond՜ očí л, 
gniy w oi. me albo w masle. Wlojtetțo К wpid nd migóte» 
brnaja bo rynh niemała; iUahcony tríos na тег$ф^рілд£ 
rofpofó Winem bcutorego pnvbay (Cafru 5porc$ebi»< pieprju 
Cynamona/pnywai» á hay ndfloí.

Xj j V. Kai p• bez koséՀ
Weimíy pjd dobre cțo«beemfy gor« s niego b íf ogroínfe

$eby» binary me wąynH gf¿ u?i vfmaj aro niefo j¿ ?rp/d odia» 
r ‘Ն У od fosé i Pileta y drobn á fieoirc;; brugíeg ? arpía do tego 
prjylOjȚtr^v; vfm i ti Ś!efd։an< u> aids!« albo ©l;a>í ; р*$у  » 
damlv dateroC bu ; barbp brob ю siefanev; píecjo iev al# 
be fmdjoneȚ; pay K'jenfow ЬгоЬ’пуф Cafta Piepst«; ֊З-՝1 ՛; 
¿çijdmc^n y էր<?Փ*  tartego фкbd «mieflawgy o^ftfo/ 
paloj te fror*  Ккріоггл niky brsttwa m« gliniana; wley 
©ua՝y wibo maga/ jeby Jdnpfl ten Ä;rp; ortft w ¿jry*  

IWhííO#



Po^djial Drug
ГюаппеКЛгріЛ «¿łojonego y gïome pr;H'j't^¿írlWrnl $ 
teyje matetțe-ytobionemi 0Ы03/ octatay írymracatac a g у |ti 
ocíagnte/ mley urina, (Dctu œinnego/Äamonta Catira. С?Лн®о# 
пи/ріерг$и/рщіѵагі/ á bay iâțîiem nd ւսՀ»,

XLV. Karp z Tuízyc?,
tüfpnéé ï FilPui&arpi jymydjnacDcet tríntw ÇpigycVrffr 

bo Fr ir; oejefunego Karptã a?e b:tx>ona porąb ; C bule*  y pie*  
tccfjti ծ։ obno pofraíaney m maśle lubo (DUaue v;m в/ ä prțe# 
b։y prjej sito/ trieš Karpia mrynfí odatțahego ггофц tvolnrne 
albo masle/ruler tí Čtbolí/ З^усі/ Wma/Cafru/ ріерпи/ 
©'CjOśiroa/Cynamonw písytParj/dOay/ Joli me prsepofMnaiae.

XLV/. Btgofek Karpiowy.
^öeymt'y jTorł í Karpia farotvecțo/ ntiifooôbkrj.՛ vsíeFay/ 

Cebule p ecjo֊։ey »decay/5 rmepav to fpoí- m*  trio j mrynŕ«/ 
wley Փհրսր/albo mafia nie jîonego / fm~j; a gôy priefmaitß/ 
tmer wind/ (Dao. ruínnego/ pieprju/ Cynamonu/ KojenFow 
Probnycb/CuCtu/JLimonía osieFar/ prjytrarj/a óa*¿  glott?« : te­
go Karpta vfrnaj/ y mlegu fa'roal ti oötretuy / a՛ ¿múfjay ¡ 
¿¡gödiem/ y bay na ötcL

XLV//, Bigofęk Holenderíki.
R’cțnnaPJ jprdrí nego ? fn^gPa turar; tr (Dccíe bobrrni 

jtťffolítrpv/vmanyirfôt ;öey•։։*  iupctffl pod b/pie «cney Ce# 
bule pdefar/ trío? mrrnPí/ trier trod?« րրօծր/ mtjTa plota- 
nego,zumbiera/Kruiatuz (Detu tuííanego'prntrats/abay naftol.

XLV///. Szczupak z Muízfárda.
^гфу «jgtipaLí/dH^Li oòwarj mrofok ։ (Tetu y mo# 

br/obtoári'í mû fieber mir /ti^gľť/treímir grcyece garner ría- 
CîAt-et I al bo ШоЯг röt/rolet*  tr rynP*  <£>ctti trínnego/ÍL4|í¿/ 
íílbpolitpy/ptjywavs ofolitP^y/ d polty 6^upaLL

XLJV



I
Sta Potraw Rylfjycb. Я

XLTx։ Doríz у Pomuchle rák gótiiy# 
Cftíoiefi y z Máittm po Holcndcrß:» iáko vyzty,

L. Karp* z Grzankami z másfem֊s'
í 

ti



5 8 Rofýljid DragL
LíV. Węgorz do rofoîu.

Wigcrtd ¿wte jego/ fprdwíwpy; polrdț trc bçwond/ wy< 
рТо<3/ wíoj wgarnéC юіеуфсси Oobrego7 ¡году/feli/fretem 
ffr íteloney/։dlbo Kopcuwar$d gOy bowee bay s cofotem пл 
puí miff f.

LV. Ryby z Grzybowa Polewk?.
U)Raw (Szybów cdi ԽԽ ал poMä’/vröb rofoí o^efdna Sy» 

Խ grxfoy/ynd tirona pofrdy/włej iv^açjynte ptefoe/ tvfray 
¿¿bate у ptetragfi Orobno/rvley cen г. fos/ wloj III (U píofd- 
negoalbo <Dí։a>y/öa? pie prja/Kanara / prj y a?ar¿/a Oay na Roí

LV/. Ryby z Jábkámi tretowanemi» .
ФфеМопе З’bfd pcpqefraway nd õwoíe/ srob mdt^rva 

mait/ 3 aie с у mí e ťa/ d uŕ> բ՛քէ $ mah/.a woby md^ay 3>ТЬ» 
І4/ d обрти-з »(Dlávte/ albo rnaô'íe/

03фпа Xfbtf Jtyfuy/na'bjwond RrațCsbnle x*  ptetCBí?fí 
brobno/ wíoi w foéteŕef albo r/$dfol iveoíag pňa?u s?arj 
d gôy oôewre/ wloj3^d/Wsnd/RoOfoscholswy/albomafíď 
pteprju <С ՝п4 попа a tejeli cbc<Kojenťow Orebnуdbptjyawf 
•á bay na (Ы.

LVk. Grufzkámi tretowánemi takže vezy miz,przy» 
dáwízy do maki Szafranu ieżeli chcefz»

• LV/Л. Ryby z Selerami.
(DdbebojoneQ tery wRítv' jdfol/ oô^arj/pofra'yivedièrfl 

Jtebs ocșefdna pofrdy tve Ocwond- (Cébate ¿robno/ ndťray у 
Pietrarii wfoRfí/míoj tv főételei ügyelte. tvtey сгофі tvóôý 
mafla alb? olítvy/р;ер за/ pnytvarj/4 Ody na Roí.

LIX. ZКлpulla Wîofka Ryby.
Obwrț Kdpufh VDteæa caíftem/4 о£>йМг$у»(?у nd 

$O.p^’tefra»ay/ К у b¿ о^рла pofvdy W tytvond/ níoj 
, «VfOéte»



Sta Pûtratv Pț'foyeh $0
wPdc/eîeh ?<f(bí/ôôtxMrf/tnloí potvni Krfpttfty mdfľa'íllbo 
oUu?ý/ píeprju/ KaMte/prçyœaq/ á bay гы Öcol.

LX. ZKáulefiorániiRyby,
фф<Ьо|опе Kadeer*  obwarț $dfolíw$y ivbí &&efána «ry 

fnv n?e O* -r o mi/ obwari |dfblíw^y/wloi KďuíefioFy/mafiu cip 
wv pif pr>«/ číríŕr prjvwari/ rf bay ; K’iaU фсе^/ mojep вй 
»em 4lbo pasmájynem poçrjafnaé-

LXI. Z Karczochami Ryby.
5 forowego Çarçjocfea wyblerj вроЬ /fciC wiele tle potraf 

հձք pufnii офеМ' poFraț/ d oôirarp Kvb$ оперла jryfny 
we öjwond/ tvíoj o> foéíeíef alba rynČ0/(£ebaU f pietfo^ťí 
ôrobno wfrdy/pf>I/w$y obwar$/ tríošKarcgoíby Ша|7й alba 
Oliwy/ pieprju/ gaití/ prjywarj a bay гы в$о<#

LXII. ZBulwámi Ryby także zrobiíz. 

LXľil. Z Kaule rt p j także zrobiíz.
Ktorá ofobno oOwuijywf/у/ pofrdieg íafo bfiM¡egw¡w 

míal/ itibo w calami lubo w ¡toßfr.

LXIV, Z Popiemi Iaykámi takže zrobiíz. 
LXV. Z Spárágámi takže zrobiíz.’

3? a Kdróamí $robí$/ ho« оф;Ьогопе w prjob Obwrf# 
nyß pofraíane іг^ІопГ/.

LXVI. Szczupak z kwaśna kápufta.
K ‘pufïi fwaé>;aôobra tréíePagÍOrobno/Q^opaPd$ryfoi 

wdnego ¿ iuf^Sa pofray tre ojwondi oòwarj w ropie/ v Kd# 
pufi; ofobíio о bau r>7 öble v rofol ren ir “corym^tgapa^wrjal/ 
Wioi fapujț#/ n?¿ey wfnd/(Dcco/K ^enfcn» огоЬпуФ/ մ) h ir у/ 
albo tflafła/ptepFju/ (Cyndmonn/ (Tooťoôcí / ргзуwars/a day 
na (Ы. ¿aí mo«g у рц1ог.«е gotować/

i > нг ‘՚ ՜ ■ LXVII,



Roțdjiat Drugi.
LXV U. Lefzczc pieczone z kapuflą kiásna.

Wctnñi ttfäänteMeW о<зе£ fpr«ü?/rníe bárOjoroj# 
rjynay dia тШдОДпіа էէ)c3mí7 фифго«niego ѵгіеГау Oro# 
bno K4pufh t’wâsna Oobra vsíeČay ОгоЬпо/ oOrnarj/ $*nú#  
fay to «Ьсфго/ wie v oliwy/ octa winnego/ KojenEot» Oro# 

*՝Ьпуф fïoOtosc ;píípr$u/cyn4monú solí' wsaOjnaoefuOo píe# 
ca/abo na roí? i oilrojníe,p։e3/tegon4<ojonego£eF^íi;Btoíç> 
go фкЬет tartym búlyni potrpsnawsjy/ Oay քսՓօ na (ԷօԼ 

LXVIII. Piíkorze ziágfámi.
(DÍ'Wrn^vOííToné rosoli'wsyp nkpíoLíntcb izgiéi; 

y wart fp ole ?n wley<Dctu; <miwy;KoUneow.Orobny($; pit# 
ptiu/ fïoOÊoséi/prjywarj*  aOay ntfftoL

LXIX Ni zimno Ryby.
(Dcjesine ЛуЬу w soli у w woOjío oówarj/ aaytoj ni puU 

misét/ cebule tvtofîee^t# ndt’ray Orobno/ potrjaśniy/ року 
(betem Oobrym/ у (Dliwa a Оду ni jimno»

LXX. Na zimno Ryby z PietrUfzka zielona, 
álbo Koprem

Bpviwíôna Rybi jMgfooOWar^w orcie yfolQwyíoj nä 
puíirhfečjOeynny ío^h poley.(Octem-y (Oliwa; y pieprjem; 
itelona pietrała abďTopré po ttjaim y; 4 Олу najimnonafïoi.

LXXI. Ryba ná zimno z Safara*
Ѳрѵагоіопа Kvb# jluf<3?a mocete y foit oOwarj;wyloj 

nipuírmfet; joeymiy lu^h; öafatf japraw; obíoj öiíata 
ä Оду ná ÖtoL

LXXII Z Chrzanem Ryby»
Boráwtona Xvbí jîuficșFa wrcfole oOwarj/wyfojnántí# 

SiljOtymiyUp^; »wierć ф prmy ÜLgOaípw jmi^ay spo*  
km



Std Potraw Rytych 6 լ
fent ryspuść Octem dobrym/ ie&li cfyeß рг$упмг|/ а то» 
jep у піерпугодг;4с/ poleý <*  b&ï п* (Ь</ тезе byòi У bes 
tUigdalow.

LXX-ÍI Czeczugá žoftô po Węgierflcu.
Csemege ¿rysijy/ y roe d¿wona porąb/ w fiaro to Otcie у 

soli о ооголгда^.у ^У tô'a^u Wín4 Octa Oíítoy pteprja 
• □’mbicra Cynamonu ©PfránuiKojenforo oboyga JLtmona 

flodfcści pqyroarl d ôay «4 flou
LXX/X. Iešiotr.

Ąwiejego 3eéí՝tr4weímíy (luh/porąb nd mdle ₽4traP 
fi Cebule у pretrúci drobno rofrayjroíoj rorynh/ alboèo# 
ťieleť; toíey Olíwy;4lbo mnftK у trocbs vooOy/toar; to (po# 
lem n a էր y րօք y; y osolíw^v; á gOy pr:ewre; day píeprja у 
flàîfi przywar;; Шозе$ tej Cytryn# wycisnąć/ albo Octa 
йеіфе? winnego wlać iejtlí ebeefh

LXXV. Inácze'y záprah.
«ր>4? wími/ otto winnego £лтопіа śieMna/ iKojen^OW# 

brobnteb՛' (lodfogćt/ pie ргхя/ Cynamonu oliwy albo ։гь|Т4 
prjywarj d day. &igosef s^morrafieoy srobiptat sapraw*  

LXXV/. Karpie Moráwfkie.
O#e0 Karpíd; jtysuy; porab toe d;wort4? wsyp íTHo? 

dowmtu t4rtego éofu troäw wiśniowego/ octu pponege» ; 
fTodtosći; píeprsn; Jmbíeru; Cynamonu;; ®o;dîifow; pr;y# 
roar< ; 4 oay ո4 țîoi.

LXXVII Хіепсе Imážone«
Wcímiy æience ?e՝c;upa₽ow pon4Haday7 odwar;; po# 

fr4ý wtálarh ѲюпрадСл осзе^апецо rnafego «fray; roe 
bjWontV; jfoj to społem tole? oItwy/mafT4'Cebulę drobno 
y píetcuí'Wf drobnc;5maj pr;ylawfy t?ocb#rofolu/ day pie# 
pv5» y prsywar;: ¿ day ո4 Ց՚էօԼ

H j LXXVIII»



бъ Radiai Drugi
LXXVIIl. Bòbrowe Ógony.

Ocțcn ЗЗоЬісвоу/ i tory íe jdí dxef/niojeg 
in ßial’i porûMé/ftory w ąoćte у foUoònwjr$/va?iCK Cjofntu 
»«¿о inqîo/ (Dct« winnego/ oh«?у albo гож/ prçy ։»<»$/ pofcy 
á Рау na tło i.

/W , LXX1X*  Inaczey.
<T>cto/fï7df?d 4lbo (Dhuty/ pieprzu/ Krdrfta/ pmtoarç/ 

4 Pay na է-toî-
lnáczey Vide Szczupak po Holendcrflm. 

LXXX. Jnaczey,
©ctttwínd/ Umflai vstefay drobno/ (Dliœy X jent 

fon? РгоЬпуф/^obfoscí/píepr¿u £упапаоло/ ѲоіЬ ptnurárg 
poky a Pay nd fgvol

Uíojeg h j у jOcvcbem Mii tát iátcWtfini.
LXXXí. Ryby Sfone z Miodownikienu

Wdmiy ÖjQjupahí fTonego/tuypíoçj/we Pju?on4 porąb 
OPwanjpeymíy ío^c$h/pkfnte pofrfrbuy/ doj œ eotle/œfyp 
ШіоРоѵопіРи Crfttego/ \X)íná/(Dctc/Hojen5c w cboyfțo/ à tejeli 
фее*  у mtgOdou? p4rjory$ / jTo>fości/pieprzu/ Jmbkru/ 
tynámcnw Ssdfcánui pwwdvs ^oay nd $oí

LXäXII. Ták Wyźinę gotuy zMiodownikiem. 
LXXX111. Kifzki z Ryb Słonych.

VOejmíy ѲкзсраіМ QConego/toy pfoçj' oPbPr? ob (Рогу y 
oPfoécí/ vsíday Pcobno/ vtr^yí ¿leba bt /iecțo.orobno npp 
Pov (Dlitoti pu’prjtb íftwmafia; £ul’ru' Xojonfow Probnv Ѣ/ 
á tejeli cbceß yÖjafrunu/ sm¿e#av го w^՝f€₽o fpckm/ ÜJ¿*  
j^íy hy Horony síuòfíz obkbía m<k«rTa ошийап^у-Ро, 
brío / рисзѵ ognitf/ obracay/ a ¿yng^y üH:rh5 plbo o;eíe¡n/



Stá VotYAiv Ryhtycb 6$
ծ rçôy }։í pcsframkni /pofrrfv n 4 S:íu r,á fttuWá ídefmíy; míey 

ДѴч грьгзолу/ ftory tuf'țaprrfw/ iCahu / ©litry/(Cynamonu/ 
pfepríu/ rojțnrow drobný# у гѵіеФ/ф/ á &nie$aw$y to ndíoj 
hftfí/ v prsvptec wp:ecu/óay pocafrow4w0y naStoí/ Jejtlí 
фсе$ лк áí0 w ©U wie albo .©kia fmajyć*

LXXX.IV*  Kuropai wy z Ryb ßonych. y
Ptaki rożne*

^гфирдЬ-ПЪігедР / odjedoj ptehiíe/ iTTíifo օծ (Bory/ y օծ 
fog’íí odbieg ó^efay? wity oliwy- cbUbar4ru’fțo Rebate píe# 
с$оолp&e Bay/ bat píepri» etnamona JRojenfow дгоЬпуфсім 
hu ímíe^ät to wf ytfofpoíem/a formuy տ r^u ptafi/íahe фсе$ 
(Hbo p’ w Bociét wody goracey/л potynj nat &niy
ÍJparôaP'mi wpiaj ťrPíancmi albo pinefl¿mtfpoer¿af4y тлГл 
apu^cjayna gorąceimfśło/ albo (Dlíuw albo oley anatyfuy 
tTrçfbeífamí Koropátwiemi/ albo tahmi/tafie s formawuleś 

. ptaf í/ 4e jďt ebeef fe фо day/ pľby fapar iah фсе$ sbpmw.
LXXXV. Grzanki z Ryb tlonych.

^(3upahr (bnego oebedo j piehiíe mkfood Mci odb-ieij/y 
օծ (Bory ośiefay drobno/ wfęp фІеЬас íreego białego/ ©li wy 
puprjn/^mbieru C yn4mono/caf го/До>епВош oborga/ у iejzli 
âjc^ej.'funa jmiefayto tpčvtfo fpolenv v jrob hifi*  wirb 
hi-' tfu? paść w fociéi wody wrçacey/a gdy prore/f ray iafié ebe ՝ß 
gtjanh/f tore mahl pctręafnaw^y nagowo m¿Ro albo oliwi 
albo oley / ра£#4у; 4 gdy fie przyrumieni/ day poaihowaatyy 
¿tejeliфсе₽/bay влр.?г iah rojuinte^.
RXXXVI, 7j takieyze mater ус у rob Obwarzanki, Figi«՝ 

telle,v takim fpaibbem odwarz, fmaż, á Jaway. 
LXXXVII. Ryby rnácerowáne pieczone.

tV’í^íy e^paf¿ о^еф роВглу/ n.fbwonJ/
w i03 waa&y іе ді.пійпе/ ¿Ibo ö^bc/w./ ¿íb¿

wfyp



ŕ4 Poz&jàf Որս?յ.
wfypfoli àõfídttf/tectotr։nn։rço /MFwide'leb*  ;4moFl Fgtn 
paF/y tniino tiuçpneflo v Oliwy ճրոօ<3 to țțoblin*/ Weí * íy 
f pileťbrewníanycbcienFiíb powsyMt nalx>$enfi ծորօո4 pite 
ty Bay íc jeli cbceß S a lwi a ріеф ոճ régeié/ á jynßßy o*  m cboeg 
V djlebem białym tartym potrpśniy; 4 țțby ооріесзеб iwar; 
ten Ocet wftorymoś mogvl/ prçybayOVwy/ ba; ș |?pH₽4mí 
pulmifd/ року tym pporem.

LXXXV1 L Ryby m.ícerowánc wárzone, 
O^Fím ľgtaítem ?m4ceruíe0 w Ocele foli GjcjuP^M 4b 

b‘farp։4 Cle nie lev Oliwy / wlo j pery m wXvnF«/y ten Ocet 
wley/ m4fM ploMnecțo i potrjebe wloj 4bo Oliwy; göyowre 
bay nd fiolt prjybaw^y Bminu tíuçjoneso.,

LXXX1X. Szczupaki świeże śpikowane pieczone, 
f (Dfțol в$сзора₽4/ wejmíy Wy jíny ob bvuidM țîoney/ po*

fray brobno/ MțiafoSíonini. naepifоу МВофсер ѵріесз P»^ 
fnte; Іупцоу m4fłem/albo oliwa' 4íbo oleiem rpiecj; bay 
fucbonaftcl: 4 meleg у Sapor japrawiO tejeli Фсе^; albo 
I Salata Oprawiona.

XC. Szczupaki spikowáne świeże warzone. 
Cafimje fposobem SiGupaft ndépiFuy' wîo? calFíemro 

fcéíclef dlborynh/ wsyp solí oliwv albo maíM/očíanníy 
W oliwie albo maśle; wley potym octo trodbf (Simonía ś»c*  
Bana; wtaiarfi/ pieprjeOalFi 3xojen₽cw ЬгоЬпуф/ poo*  
fcśći/ prywat; 4 bay nd Stol.

XCI. Szczupaki świeże spikowáne zláycánii 
śpikowaneTii.

Cywje fposobem S-waBi świeje mfśplftHefl weimly 
íaíeQ vwarftwavboiociagniywßotacym maśle stray brobn^ 



țXMiny/n4¿pifny 3¿vc4/wlcj pofpoï» ^.$$apal?4iîii terynfj» 
íUboէօօԱԺ tvfojnKfl^ jpotrjebí/еалцпіу u>md»ie/ tvprjoO 
ni je U ЗйтС‘: v*kśt6/  wk Т trcÄ< ivoèy. (Peru trinnerțo ’J исЛ 
vU i' ptep W Kæwcu/ J&ojm4vyno/ ргаугѵагз n Оау na ofoí.

XCli, Bigotek z Ryb jákich chcefz.
2K*b<  me im ív Í4ía фсе£/ oçjeP- vpiect pfcMe/ poôrap' 

Fofîci wvitnc1 ÊnnoniG Ôrobnfnsnnfo vsúŕav I y w taleri 
»trat / <Г> I trae F nátryíapny/ wley Oliwy/ U)hi4/ Octo/ Cutre*  
p-«py։ö, Cnamonu/ pcjywars/ 4 City: 4 mojef у пл íimno 04ć 
пи рчуп?аг$41ас.

XClll. Bigoíek zRyb p:eczonych siekany, álbo 
kraíány drobno.

C4hmje ГрфЬетК*  b$ ѵрк<з/ jtraț iátõ nay ôrobnky ոծ« 
Km/ PoïdemsuâœF?/ jvob блрог «ah/ Wfirmy Oct»/ (Dli- 
xrtJ piepiju/€t’1ö*- cnot Äinionia r» talerii/ Olnvet/ у Лдѵе*  
(tu fejeli d»cefV foli RejentówОгоЬпуф/ (toOtcśću рѵ$уи>йн/ 
á bigofí?n4 paltmiMpokway.

XCIV. Smażone Ryby zSardcllámi z Sałata.
O<3«f4na Rybí 14 ta >:eH пуГоу/ у tve Ôfwon4 porôb/ fola 

y m a f a рсtriante?/ fm¿j tr футфсеУ ; tveinny Ѳ41асу obie< 
ráney y píctUney/ wejmiy Ѳег0еІІірІо₽4лу<і»/$пііі£ау pala­
tal trie? (Daorrk.ne^/ OUwy/ foit/ poley влйш a poloí 
И Rybí fmrfjona bay na &$ձՀհ

XCV. Ryby fhíázone z Chrzanem,
Vfrn^ïYjyf * R՛ »«ter Cbrțon wferefPny/ ba ftotețțo v*  

wferc ITHftòaícn?/ v pníefay yCbrçanem/tvley O< U winnico/ 
foli т fe í4to/ гг;уп5£г$/ y poky vybi/ 4 bay na j<oi ; rncjep vú 
tne pr$yaw4taé bać. Հ. Հ. .֊■ Лч



Rcțdjiaî Dr ugh
XCVI. Smażone Ryby z Cebul?.

X?by vfna? ywycțrfynle wgymíKejF/tnrfííe,CHíwíe/(D# 
tela/ cebule náčray drobno/ vfmaj шЦУНшіе rflbo mišle/wlty 
Wi*՝a/  Octu winnego/ ňte-fcjna- Picpr;u/C<nrfmona/.Bojea« 
Во:» drobnyeb/tejeli djcejÉ y witifi^/y floOfosa/ przywary 
d року (majone Xyby#

ХСѴП. Stokfifz.
t ѵсГисзопу na Bloca etoFwí^/nrfmoçjv^ wíagu/ j popíofn rf 
' wody itv bionyrn/ а pecym wiroôiie jimney uj ծօ drugiego 

dnirf/ ftэгѵ wymocjywf у/ wfław tu wodííe iimney 4 gdy «de# 
ture/ odbterj риВне/ vfray Ct bule w fofłh/ y ptetru^h S po# 
trp bi wíoj w^Kynfy albo tccioieť/warj/rfgôy dowiera w<< j 
m <քԽ Píotanego/albo фіеш Imanego/ Oltœa ծօ Gtofwifu 
nie oobra) piepr¿m y tatuiu prjywarj/ a day na ©col.

Ináczcy.
f Ш ąpny gtcľftf calf cm cfțrcb síafgFí/ rf trío?«flora 

to fcćict albo garniec/ Btciy očwarjvfy/wfray Cebule/y píe# 
drobno/prjvwari/a gdy de wtetar wiey smíecaney gițîey 

ftKßapieptjti/ fwiatu/ prjywa«i/ a day/albo Inirfnego oleia, 
ináczey.

©dwar«ony ©toffi# píefnie oòbíerí / Cebule y pietiuffí 
drobno nafray) a na wyfrfdjema wley oleia lnianego/poy# 
war$ dobrje/ daw^y В triata у pieprja/

XCV I։ Cynáa'ry albo wnętrzności Rybie.
Science s Çíí<gopaBôtr ie jeli tri e í ť ic pcmcMabai/á kjeit mrfíe 

p:tray rnßath/ wp^od cčwarj% w^y/y ortagrairfj*  trwodze 
I у wactobft tat*  je ocia ппіу/wio j w ryŕh -vsíefay Cebule pie# 

çpne*/y£ imania drobno/ trícy Winrf/ úDctu dobrego Ohmy 
albo íTkfb/ Aiolt/RojenB w ЬгоЬпуф/ (Todfoiéi/píeprsn/Cy*  
затопа/РЧУwan/ a day павсоі.

ХС1Х>
/



Stá Pctrâiv Rybnych. ó 7
ХСіХф Ozorki Karpiowe.

Powybterawfy ©sorti Kopiom/ wies е? Ryп₽й/ mafla ծօ 
brego/Cebólepíetancy píecpnetоаддпіеу to տ tna&leitrley 
tro4w wody/ foit/ Jtimonía oáícfay ОгѵЬло/ pteprju/ у galit; 
p H у n? a и/ a day na вМ.

C.
S?ow4 jв$с?я?і »drioney/ jołtey/ 4bo #4rey/ ; PtorevM# 

Wúŕ JKyby ir >.y;cney joftey/ albo garcy/ 5 poktoPa/ gdy fhje» 
ie/ poi rapte# drobno/ tośći drobne wynttc։#/ ¡»’elite jofïawt#/ 
У te pohane rwie teД/ wiey ©etn winnego ©hwy ; pie prja/ Cu, 
ha/ według fma₽u/ jrnteg a y a day na iimno.

P K Z E S T R O G A.
Wyff4a?tfem ծօ tire š p4r(Me< ©tofo/ drugie քԽ potrat» 

Rybnycfe' ծօ Рсогуф vr 2lddit4menćie ma*  ПЫгулйсу/ y on sa» 
cny terminem бзлго’Роі ¡?tm п4;г»апу Kaffan a t, teraj t» rofoC 
obrocony; tlîa# y rojn# fpcfobyölímrfíow gotowania/ y©fhyg 
goto warta fpófob/ a€oncluduia«tenJKoidiial/d4i«: trvpomín 
tu Kacbmífirjorrffí ծ։սցւ0րքսր. 3*dneRybe  cdlainíetosdjiel» 
rai narróte gotowana; iXMrjony ftjoõet Oo Rąfpnata/ (majo*  
na (ЗіоиМ/á ©gon pielony/ ten odemnte pr;yl*u$y  na dobom 
^enm tey Xiiogi Rojdííalu ttiećici/ fpodjietray fb wirfßtgo 
Setretn.

Sekret drogi Kuchmiftrzowíld.
Szfåuka udtiá całkiem vtercfåiflna b aie ro^kràiána \ [mâțpM 

Glo^á} frțpdf k do r>folu} albo Kâßânatu,
<՛*£"*  y kțf>rt tâk țrobi/Լ

W^miy Q^nit/ lato wieifa фее#/ ogol trodbi օծ głowy/ 
W psodfa jofhrn? lußcR*'  օծ ogona tej trot&*ogol/  fpratv/ na> 
ttníey nd rejen mi»íny/ ten frjoõet ¡lufc^ta/ cbtvín фц|1л/ 
rt o b trí ai Ohürtamí/ jma«atrp*  t*cbi¡fl*  »©cele winnym 
Holonym/ ₽otna¿n¡y icj воіа Slow*  у ©дол/ a prjyioi 

la dp



А D D l T A M F N T.
ôo trclnegô Ofțnia/ piecj 4 obrara?/ míey Öcettvímy/ p*  
lon? a> rynce prry ogniu, ttot y by wrpî/ 4 poteau? ním cj Jo 
ticbufłi' tccraj obamal виз«Ь/ ціоач p cyn*
£uy ohau albo vielem/alb > m. jł m 4 potrafmy юоф< ¡r,a*  
fa pȘenna/ ? òrugí raț/y crjec։ ra*  to cjt«v to |î« fma^ć brč-i-e/ 
4 ogon ո4 օքէ4րէս-՛ göy |и rumiensć росшіе/ pojyngu? taľje 
фут cbceß ale n/aPa nie p. traía? a goy rojumte^ je ։ів go 
raco/jbe<mi $rop4/ ՓսրԽ oírv.nz bubjitg шіаі »¿gaić |т4? 
50аЛ амграл y piégea.

A D DIT A M E NT, do P ига» Rybnych.
L Márynátá zCzoínkiem«

Г
иГрггЫиЧеР ХоЬИ» m֊;^ ЯуЬу/ЪН/ pflragi/
öTh/ (T^GUííi Зли-сгу/ álbo cu]«íc**^  c gener u jiyby byOJ 

топа > ül aito¿« nd ЙИП"*«  tat*.
m Æ> ч ’рпе Kyb? со aiítfje 2Яу|иу/ а со mníeyfe саШет/ 
Сгона^У popi/ 4 [mal tvgym фее# ресг*а|Ъла$у  mata/ 4 
FjßOv оímasvfí^ »Uj m папуше іаРіе тар. , , . „

ID iau / € ՛օխէս nteniaío/ valere a òonícy jeby był lalo 
m ft / гоірцч U>cťem tvinnvm tat $<by byíognro »ato Ши 
Hívóira рЖиМ^П ohwy - у Acjmarynu, Coh/pijyaurç/ 
gaïey ДчуЬу/ а фоаау па imino.

11 Drugi fpofob Marynaty robienia.
C ^imțe fpof. bem X’b*  o^maj vio?/ rr ^^елп 4lbo »4/ 

Sím ín^ym nágenm o^toóí/tv^*  toeímí? tpímí dXtw trenne*  
по ^\лгт-г?пі? ІѴчпР’П՝ obo?g*  #obfo4ćf. £ітопку tpía*  
Irrt։ (P’ícveF; Aíafr muz pieprù Cynamonu; pry. aary' асм 
фоМіиУв? jaky Ä*b«  ‘ kb? UmoH4«

21 trieb ФсеД mleć Д на Ш r?n4t¿/ j^praœ to wgytfo/ 
4 ві՝ frai.а me ¿array/ bíöííe ОсЬгзе*

111. Kíf-
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do Potra-v Rybny th.

III. Kli՝/anar álbo Kofol Polfkú
U-?Խ im MPI n tf lofos’M/ pft a xi/eiçjttPi/ Kurpie 3**  

¿ÍO-ri Q ՀՅԱ-՞էէ' ď»-nnețerru pre и J íuS.^Fa ІУШО Jtyfuf ОрІО^З 
p-<fní¿ xlevd) с^пі ».и nț m աքէ xa? i» Pode ¿):tn pítünego na> 
рЧ: ՚րօյ c. eiehílvb.í pifa? ćrn v-țrJ/tnîojKvbc foli niem i*  
Խ հօ л; ձ gOv v vi; »ýí Ч п4 пирМ рол;.а5ліу it:l?na pietista 

IV Df.ť.oe chowanie Pftr^ww Kolorowych.
C ։S n¿igot?iVtn?«f Dfłragi ծօ rofaín' fejelt rfereß ծԽրէծ 

eb \օՀէհ Ъіорис «b'ebdtfwetfí jebyfb шЬисгпоссГѵсеш h 
rone pfharți fíorv ieggeäeply coiiać a w^froić ;ш»епфа у 
օքրյօծէ*  atfftb rptbrać/ aiefge œàepO фкЬ coľíaoa; p¡;u*  
3» a офІсОІі^й? naťryí/ рг$ефоим£ Oiirp.

V. Ślimaki.
ПТ^ горш-ес ծ (5;íma?acb/ je taf caîFiem MFo y éiehü 

ne mon, a by<5 tr> leOen fpofob gotowane.
ôonah a^œ/oôauri/'upvbirtj цЪгиреВ/1? rupFi fame 

Oflbtbcjwoôa v |o’.a< pr;ew¿n potym odebrane eifmaft w gar, 
nafta' oirtíufh drobno/ v (fcba e pr¡ydaa?*y  / œloi m sit*  
mab lubo îitbwi Mbo càítuin przeroarj/ prplev Kapłoni*  
po ro|ûîa/ ï*ûf?  j plefanego/ pkpcjc/ fwiat«; рг$)Н>агз/ 4 
nalojyWfy rú (Tòrwpti Oaf.

VI. Іпа(zey Sarnaki.
^ítmdľi odtrarțone/ śiefane albo cal Fient/ wtoj Wťyn?«/ 

baț pliera? է» drobno traianey cr buir piecjo/țey/ re o u*  m. (tí 
piofaneao albo ©hay ‘ war? tofpoľem Oav (D; г u Ü?tna/ 
piep іа CflHWW KojcnFow ծրօհ^քՓ/ О tu/ Димо на/ 

ptjfwar? 4 nalojfwfy (Ço'tupH 0a֊;.
V.Í. inaezey Sinn. ki.

OO'^dríoncQiUmaFt lubo ś t f *ne  lubo caíFíčm Wlej wrtfM 
h/ puKipti biobrtO y pií^oney CbaU օ»ս*Խ>՝/ wky сгофц
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refohtWfF íbobrego- 4íboOhwy Cvtrytu wțrtântey' pizpita 
gait; РЧУѵѴй.Гі jrvVpp a? prorupd ви*ей?ау  a óátray »46fct ’

Ináczey.
(Dbt«ár0ne Alŕnoh/ síeťane 4lbo cíflčíem/ wloj m ryní«/ 

Hey (LMitry/ pícprju/ foli/ gall’í/ prjyfrna j/afWčac ա քհ՜րս*  
ph bairay.

Ináczey.
(Dbwârtone Ríímah/ síe£ r.e albo с'аШепѴ Hoj trгугГ$ 

n^Ftrív Cpfnfti brobno/ rnley (Dlímy/ albo EľkfTa/ foli; prjy# 
finajytr^y/ tiaoj tpjțorupfi/ abarray.

Ctfíemí fpofobamí Joîiri^ gotować bebjteg / frorenm
/ trptąob jywemu poueínay nogi y gíotri/ obtvarjywgv/ p։«F«։e 

obbierj / fëorap« wierjcbna piífnie fola ochtòoj' na ttora 5 І*  
tría bag ña palmeo; ttîojeg Щ biało gotować/ iaío Խրցւ/ 
y íGaròcllamí/ íafo Sjcjupafá.

J

(Dflrygí strteje peroKupotrargy/ ոժ trferire*  flow pce 
pieg bíbii-f / pr vbatrgy potroge olitry/ albo bobrego ոն fła? 
foit/y cfoleba «ötbe bíaíegotartego/ ріергш у gaffi agòvftá 
pognie rumíeme batray ciepło ։ moíeg у £*tryn$  ernt/ja try*  
cifnać/ lejeit tahego fmafa potíjeboítw buba/ y ffctotro jolii 
«ra y piep&mmoieß bác.

X. Tertofelle«
CertofoHe vpleg n? popiele jatrlnawgy tr paFopte/ rf tnoief у 

ptrutjyc/ (.le lepfe pirgone) aodbiboj-?t»5y pieFnie fb a« ;bey# 
тіеЯ v poft die# w taleth/ y ո՝ rynh wïojy^/ie jeliո4 հօ tf ie 
tranie/ tríoj tnafTa bobreg/ у feli/ fin aj/ a vfmajftr^v/ batray. 
3e*rlî 5 s na Munie фоампіе oliwy trïey jjpaï á vfmajytrčy 
otblô.4/ у деку trfTUne naganie/ á chowa*  bingo ; illojegtej 
(Cytryn ¿truja tryctfnac natale^/ íeUli фсе|.

R О Zr
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йіЧ/іг^Ч ''¿¿’«^Ие^М&Ле^&ЧХ^Ь>՝*-Хв1е£4Х&^  

rozdział ш.
Gotowania Stá Potraw Miecznych, 

Pafztctow» Tortow, у Ciaft.
Cvm XoțbjîAÎe wyfH гuu bo twego pMíHecp 
Ѳсоіи/ £v։eč.e է5էօ pötrat» a? t’íoryin ma|< palero?! 
rojne/ 3 temnice pa^tcty/(Ûafta/ $ roinemt na;<x>í*

ftám7 3iamánt/^Uárecv 25іл ifi üliefá rojte/ v o? 2Í У tú 
menéíe Ojúôuéôpofobocp robienia Ix^et fiel-baö rojiycbfuU 
ffpnoa?/ y pnejacny ՀՏԺրտր.

I A napržo 1 В irizez Kr^kwTî.
Sar^go treimi*  j jytnwbotrab pro^egorpbPietțo/wToj 

Kyb« farba֊! со ¡cftlñc^u pa Pá 41 bo rerti lof.'ôíá Іпфгдэ'Рагр։4 
Юцпах(Віе^о/ yjiny n?fí>5onev/ ábo éu?։e?e*/  33ś<otra рфе- 
po cebule cattiemz Piora bairaiac tntqikih ôleoji mogo тсЬ/ 
tatiDanaiecftíb/íaPo y moríheb' ggvboirfucbr$ PrupeP tatár 
gantťb òrobnvcb/ Kmnu/atari to fpoíem/áPoftuy/ foliate# 
blag (mapu bobato^y/ bay námife/ bibiie bobrie.

/Լ Drugi ípofòb proftego Barfzczu.
U2ftan?3a:ggo tipegő/ЗЯедяуф joltPom мЫу |тф 

ren25arfg/J iíec w¿rj rtrarbo/ poroíframav ná 
btrot / pueíáy loítPí/ pr¿vbay Játe sœieje/ píepqo/ foli poná*  
plabay омеРа»f^ te bíatfí/pa^gay na mgło gorące/ avfma# 
îjtrfyолсрду i barfäw.

Barfz.cz

Barfz.cz


7- R.cýdjiat Trzeci Stá Potraw.
III*  Barfzcz zSledźierr.

23avfctt!trRaw/ Ateõjid mocjo ո en: o trí cj tmím prjyroarj 
d bay. Шоіеіі iITígoaíou? орйгрлуф vtvíercúe, a ¿«buuc/ 
jvby byí bidfy.

IV. Ba r Cze z Cytrynowy*
Weímíy troby pt?etr¿rjoney í pietruita v П7 Rem ¿Iba 

ropta/ i l&picndi rcjbít ілк0П*ф  joíttow jtîbRem/ Су*  
crymtrțasntey/ treblug fmata repujé rofUenw pvjytvarj/ d 
ІМУ hfi öVQi. '

V. Polewka Migdałowa*
(Ppdrione íTíiyRaíy pot։ ау/y vrieré trj)ôrícy bobrie ro*  

(¡pesé treba trio; ¿սէրս iKcjenboto bïobnvdo prjxpw«; Шіеу 
«ßyj с pbno trdrjony/ fídCí űrt poimiRí/ a jaletray polewfa.

VI. Polewka Migdałowa ná zimno.
Op^íonífUígbíilv ро?:4у7ѵггіеісшЮопку dobije, Winem 

rofpu&é tríe j ¿ufru/ ¿ynd’t օուր gojeni v tv drobnyф (öcíanef 
t Ciliid biAleșQ vfü0, öutpay nd Խոտօ 5 дчапІѴки.

VB*  Polewka' Winna.
Wind ? jartfrínnídíecsnemí/ jmrRtm rojbitemijdbielbdy 

Cutrw Сушипонв/ Öjafranu prjytrarj/ d day,
VIII. Winna Polewka na poił.

Wind n?ef mit die joli cbce£$mUfav jpítvem/ roRRt frccfeí 
matt рЯеппеѵ Winem/ 4 jmte^ay j trinen»/ prjyOay Cuťru՛ Ct*  
Лйтопи Öjafianu/ mtífay rijyopaijaiac,՛ day ¡ b»a(ym фи bum.

IX» Polewka' Kanarowa*
K¿p Հր*  piętnie obMne' y j РК ₽dne г Ratr tr Winie/ trí՝ j 

Cube/ IVjentow brobnycb/ «Гіііху/ Cynamonu; rar?/ vt 
|ЮЙЗ



Mlecțtiydi T օր t ¡ну, y C taft.
fcfmaj фІеЬ4 białego wtafłh Br¿f¿ncgo w (Dlitrie/ wfypnrf 
pulmifef/ 4 j4ley ta poktrta/ 4 bay nuétet

X. Polewka Mleczna,
XVfîaw flõfâiegõ ШІеМ/ d gby țwieutt btbiíe tábiel 

jotttami Зеіе^петі/ rozbitymi ímáfíemi prjybawfy iynfa 
mono/՜ Cow vfog &։¡anrt ícblebó białego/ 4 baway t wat» 
Șami na 6toï.

XI. Polewka z Cebulę.
Cebule wtalecFi nrfftay/ tfmaj w mrfșle/ tt?Iey woby cíe*  

pley// wyêtëniy Cțtvțtw/ albo (Decu winnego <yčff> wley/p*  
fuč $ chleba biakgo grjaneí/ òaway ná puímífeč potrsajha*  
деву Pkpqern.

XII» Polewka z Mleczów Karpiowych.
tVeímíy Ш1е<зоо? кагріоюуф/ оЬшац/ a Oruga <3<5ć ob*  

fmač w tafîfr/ mata pottíafnawčy/ rotiere ten nílea warjo*  
ny/rofpu&ć troba/ wleyOUwy/ ribo mdfld/ gipnef s фІеЬа bia< 
(ego vfuč/ bay $ guanrami nd 6to|/ potr^afnawčy píeprçem,

XIII. Polewka Grzybowa^
ввФе Orjyby/ bplotawgy pirtnie w flaw w рг$е(1гонп? 

(Barnco/ prjybawčy wia^nfr Pietročfí/ ?afol webłogfmaFo/ 
vfaČ getaner $фкЬй bíakjj/obley polewfr/bayoliwy piep««/ 
<0r$y bou? tej hita vfmajyč w mace obwalawčy/ w oliwie albo 
masie/ y te grzyby Șgrjantami pofpoło włojyg.

X1V- Polewka zSoczowicze»
S0(3ôu?íci pif₽na w flaw w guineo prjefkono/ Włoj píetm*  

č₽i niemało/ y Cebule calfiem/ pieprzu/ Ku? i ¿tu/ dW 
baway 5 (Szantami Ubo biakgo cfcleba/ lobo renego, 

К ХК.
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Roțdgiât Trąci.
XV. .Polewka Grochowa.

(STtdcb bbtnjrfny vtoarj bobrçe/ prjebíy pr$ej sítd/ Cófpagć 
tocha ¿Pietrasa pr?e rokona/je.by byío rjaÕSo/ bay (Dfrroy/ 
Píepqn i á vfmâjyw^y фІеЬ4 tofofîi’i/ bay nd Scol tymje 
iblębem potcjafnartfêy.

XVI. Arum Smale.
ІТПеу broie Fíelemce mâțe jeldjne/ prjetretay mŕ(To/ d 

tbley wfebne m*flM  tretowdnegô ! wypu&c cattiem fbiatfdi 
mí JdtiC cztery albo pitét to naąynit ofobne y pofot trochu 
d pteprçu bay/ toky to nä gorące mtffTo/ d g by pi ob (pobo po0< 
fmajy/ obley mafro/ to braga h'elenfr«/ y te jayerf tvytrroc nd 
էշ mdfíoi á jnotpc pňa j/ ä pobfmajywßy bay nd всо{/ ciepło 
d pieprzem potrçasnjy,

XVII. Fryta'ta'.
QTiey Bíelemfy îtldțnal wFtora wtoj րռԺքէ^ iaFo (Drjecb 

lafroœy/ rojbíy to m a fro po fíetem ce näb ogniem rojbly pan 
3^ícé toley nd ťíeíemh/ pieąnd »«glu / d premoč/ ä prjyra 
mitniwfiï poenfray/ ä bai pnbfo nd taterja.

XVIII. Ia'ieczniczá z Winem.
ffldßd t» rynce/ rofpnść/ Jdiec rojbiy jU?tnemy Cafrem/ 

y (Cynamonem/ »biy to (potem/ d u? ley nd gorące mafro/ v# 
fmrijywgy bay $ Xynfa/ ä nie míetfay.

XlX. láieczniczá z Śmietana słodka-
Ло*Ыу  yditš s Ömíettfna frobfa/ toíey nd gorące mdßoi 

imaj/ d mícÇdil ä bay $ ynf a nd Stół/ Ocbatopy foil ¡ potrebu.՛ 
XX. láiecznicá profra.

l^bžbíy Jäícc/ toley nd mäße tnXynW d t)(m¿jyi»0y bay 
gXynťa nd stol ? moje^ tej ¿ebaltí młobey jíeloney/ álb¿ 
yictmffîi brpbno tfcdíäc.

XXI*



Stá Potra» M/ecąijcb,

XXI, Grzybek.
llojbly *Jdicc  $Же₽։ет/ d íejelí dbceg mojeg prjyôíté 

tnati Кофи íeòmtt lepíey bej шзбі/ pxjyMy Xojeníow Pro, 
Ьп^Ф^уп^аіопэ/ wiey wryn?< ո4 ,ndfc> gorące/ p.fnaj/ y 
pijewroé/ vf/najycpgy росз^ау/ d My nd Štól,

XXII. Naleśnik#
Xojbív JdícC іОТсбіет у К0Ф1 O7«₽l7 syngay md fan 

tfttât 4lbo ť$elem₽>/ wletoay рокоте d p faj ¿lento/ d 
poMwgy npfhitt/ My nd Ցէօև

XXIII. Naleśniki nákfa'dáne.
^4Çífnjefoofobeín rojbíy Jdtec ¡ťfiato ? fflletíenV dráb 

nalcinití/ ծօ беогуф míey ÄojenFí bvobne y wíelčíe plotdnei 
poKjainíy naleáníh KojenMmí/ ;y Cynrfmonem/ d swiid^i y 
pocuVrowawgy d m4fletn polawgy bay nd всоі,

XXIV. Páfztet Francuíki gorący mięsny.
probii? Ctf fto nd p ígtet Jf4ncu{íí tdt< W'irnty ffîafr/ 

ffldfa у U)ooy gôfíjcey/ Jdiev воіі рпуМу/ d wyrób M*  
brje (Ciáfb wodrba rostocki d Wloj wprfcelle nd to jgotoaU# 
na*,  iDej-niy ЗЫетЬі/ Ctehâny pra^ow/ 2ГшпеШ/рйбпіе 
оф# Mi? farowo ndlo'i p^ret/ d nd fpo> Ыабгафеср wolo# 
wego ОроЬлз Ѵ5іе₽дсо^у rofrp/ prjyOa՝? píe arja/ <Boibiitowi 
(Sai₽í в?И' Югдэфою/ 4lbo Kaalegoraw 4lbopteg4re₽¿ 
d ociatțnaw^y wíoj wp4£tet/y u¡Hep tyaije ćtdficm՛ jfonno# 
waw£y í4?o пдуІ$€ДІе՝піеу łf lepienie/ cUfiern JrdncuŒim oto# 
допе/ տքնծյ d pitą1 d gdy |ii podpięta p ip’tet/ Weśmiy píege 
nía йМо*д  mirftoí píe# bt; falii d tțby topie tag/ wypuść 
зпіеу polew?#/ у rofolu Oobcego prjyniíegay/ Ubiel jolciamí 
^ííegaemí/ pqywaij mießdiac/ jeb? fi¡ nic uwruio/ agoy 
maß Orfw.ńć рйсес/ озуп rPfÇlepienra Oiturfy nidia/ y wley 
^yftem сел блроѵ/ d <My сркко nd вМ»

Ka XXII. Pá Pz-
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XXV. Páfztet Fráncuíki na zimno.

ШЯпи 3?íeniddlbo iD4ní«l4 Sírni dlbo Mtteîțo tVíe< 
prjd/ Mč wiele ile ф:в|Г tattitw dlbo wjfroFt' nafr4y|íonh 
ny grubo у Mu țo' jWpíftay bejfaoOeč/ prie; mieyfćdmieśgłe/ 
wloi tPiiac^ýníe' txHey ¡Der u winner՛ ťTTmeronu fudjego Ko< 
lenOry/ piepr;u/ Jnbíecu (BWítforo/ <SMi mo# to soôjin 
left/ prjyöaw^y foli

Pityui wyímiel jeby օքՓէօ.
VVetoy maFi рйЕпеу/ ftîdfțd/ ‘Jiíec/ ;drob ¿inflo/ táč/ & 

by Ши|Т4 by to wíicey ni;eli3áieá jdtob nie ;bytníe twdròo/ ro;» 
€03/ wíojntdteryamíefta/ ;4win/ jformuy fWtet іаЕо vmíe| 
naypíičníey/ wfaOi ծօ píecá/ d opielßyi nd tono (форму, 
Шозе^ у gorący bać iejelí ebeefj. i

XXVI. Páíztec Niemiecki ná zimno.
Cymje fpofobenv TOterya mięsna ídfo c&ceč mácerowft 

bbjieg/ y tdfje n4ápi₽oíe|< 2F <Шо baß tdSíc.
UMrníy maFí p^enney piíFney/ Jííeé/ ffldftd mdlo/ ¡dt 

rob cytn C'idffo ta₽/ ieby wíecey Jdiec byío¿ nijelí íTP|Td/ro» 
W# to Cítilo/ d twarbo МѵоЬф/ jdwiiay mdterya miisna/ 
tfonnuy paŔceť íáfo naypíftníey omieg/ dwpíeFgy фоому 
nd tono. ¿rw4l$y ten to OáíeFa brogŕ*

XXv/II. Páíztet Allánurrynowy.
VXVimty maBi Penney/ d prjyôay ггофі Jytney/ Ftora 

gOraca woòa japar; / ;4vob twárOo Ci4fto՝/ n p4$tet idüi 
фсе| toybiy.

Matervä tego Páíztern*
UMmíy (Cíelftíny/ Kuropatw/ J frpbFow/ pta^ow ծրօ< 

Ьпуф/ Kdotonow/ Кшзаг/(В>1«тМ' К*М  y Kíeíbas ծօ, 
Ьгуф/ ÂMlfefpfïou?/ WJÔjonyd) (D'prow y coFolwíeF фсе|1 a 
Wtoeâ byOí Orosiego; d доОпедо ծօ Presta/ paaaw у 

porąb
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porąb í4Po rojumíef?. tosei poprsetíofoy/ oôbíerj pílente/ дае» 
$¡níy Kaule ^огода/ Югзофода/ Т do oéíagníy/ ^íg4tellí öo» 
btydbjrob/ <оіа?іифед osíeíay ОіоЬіо/ 4 potqasníy ո4 fpoty 
v?í40ay timáterya 4priefypuy íoíem/ ргіуоада^у Qolí/ píe» 
рг?о/ Jrnbíero/ ®>aí?í/ (Cynànionu/ £tmoníy/ (Оіідае?/ Kojen*  
foiroboyg4/4 gdy otojyg/ $4(Шр$Гог/подаада£у trierjchí^Fo 
vmíe'¿/ ä irfab; да piec gorący n4 ѵоісц&й p4^tcttí o^yń ¿офл 
nőjem/ jeby |t« paßtet nie rofpaOL

tPeimiy potym rofoln dobrego' tV։n4' (Dctö trinneg/ J4» 
(едпуф joítfoir rojbiy ?il?4/ jabiel ten барог/ ä prsywatf 
micßâiac/ y P4|tets4ley na ten ւշ4տ fíeOy 04даас bidííeft

XXVIII. Optípäte álbo drobne Páfztetki»
UPeímíyPoledtrícitrofotra'o0bíer3’Oôníey jyly/4lboCíe» 

líca pieczenia s Оуфа/ ośietay drobno? íoíu ir olotreg trutego 
wyjyíoírair^y osíetay drobno/ jeby bylo tvlГо/ 4lbo даікеу ni» 
jelítnüfó/ pnießay to fpoletn/ p:$ydaiv£y foli/ pte prstí/(Satti/ 
(0o0iitotr/(fanie?tor5f/ co mienia Kojen?! drobne/ pinelle/ 
2igrefî ; Ja na trola d4!« ) Ștob t4?!e €і4|Іо/ даеітіу matípffé*  
ney putney/ J4!ecm4ío; îftafîaдаисеу/4даугоЬ у rojtog cíen*  
ťo; formaypa^teéí?!' álbo да rítu/ albo да to peite <з?4ф/ nafta» 
pay/ s4|Tiep/ ѵріе0/ 4 day gorąco na ՑէօՇ

XXIX, Päfztet Angiclfki
iXMmíy Sijántoirdlbo Keťopattr/ J irjabíot» 4lbo K¿*  

ріопода/ albo со фсе£/ 4 оф»0о$уда$у pfctnie rojbiers wpttí*  
ti/ váíetay drobno foin даоіодаедо tradbego.

5 írob CiafłosHT>?i J лес/ ПТ ífía у ггофгШІе?4/ nie bar» 
Ь;о ttP4rôo/ 4 го$соз'еда ¿ r / vľladay mi Ce r v a ntúsna/ 4 ío» 
iem pnetqafiy/prjyöa vgí Éioli/ ptepițuz Jnbiectt' (SoiOifc 
Года, Jtímoniy/ ¿адаіп да paßtet, у sfbrmay pufnit/ 4 oputpy
day/ gorąco na ötöt.

XXX Pá-
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XXX. Páízret Rybny ná zimno y gorąco.

tXUiníy CO ; jíny sœiejey/ álbo £о[оШ/ albo J^iocrá/ dU 
bo Karpiá/ w l oj ш naczynie/ naUyOctu tvhnego/ pieprj«/ 
ЗпЬіеѵп/ Ѳоіі/ 0oíծИ?оа>/ (ßitfi/ d mog со góbiin geść/ 
pnyôatpgy £ímonb( (Dilire ?. Wdmíy ГП.і£і Penney/OH*  
try/ u?oôy/ dfáwb £iá|lo nie bárõjo ctoátbo/rojcog/«Hoj Ху*  
b«/ 01іп>л pole y/ tónin éidfamt յ formuy p4£cec íäfí ¡b^ 41*  
bo rmíe^/á vpichy Олу пл|Ы догасо/álbo ndiimno (фоиму.

XXXI. Spoíbb robienia Ciáftá Fráncuflkiego.
UMmíy ЙЪЙ парйВпіеуОеу РйеМсреу/ prjeśiy/ t»e*  

ímív aooOy íímney/ prob nie са?4гоо/ tdf/ jeby íb <£։4|ło čia t 
gneío $á r*fa/  bia/Fop? j Jilee ծօ tego prjybarogy ťil₽4/ 4 gby 
to porjanníe u? yrobi£/ tá? je b « namníeygey oSru^yny ttuft jnáé 
nie byío; weinty mä'flM Oobrego prjepto₽4nego/ r4ť шіеіе íle y 
cíáflá/ trypíog bobrje/ y roob*  dobrje »yéísníy/ rofbgyípgý 
Cídfta tač grabo ídfo pike/ počíáôay ее j máfíem tá₽ grabo/ 
po anythin Ćieście/ 4 járóin tre trole čaáfto jttVfTem/ y ro*  
fïogI d tdf roftogytrgy coraj jFí4òay oo piątego rája/ ná ff*  
mnie/ mafa iáfo naymníey potrjafáíac/ у (Frjyòíem $(Cidfttf 
fmídtdiae/ potymrojtogytrgy/ Bray í4fo<^:e§/ a pojyngayŕ 
Jaíegnyd? wsbiwfrf/ á fabjay ծօ plesá.

XXXII. Z tego Cíáftá robić bediieß S^yttki 
(іощее у legate,

XXXIlL Z tego Ciáflá robić bedjieß TátksHe, okr^fe 
niewielkie pr^ydawßy Rol enko w drobnych y á 

p ozy ngui eß.

XXXIV. Żtego Ciáftá robie bydźiefz kryczone, röz-
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toczy wizy pokráy w paíki, á potrzaśniy rożenkami dro- 

bnemi, у Су námonem, z krpczay á fádzay do pieca. 
XXXV. Z tego Ciáftá robie będziefz Smálcáty, pokráía^ 

wfzy w kwadrat,ná członek wzdłuż y wfzerz,á rożki 
wfrzodek pozawiiać, pozyngować y vpiecz.

XXXVI, Z takiegoż Cia'ftá robić będziefz Pierofzki, jaki­
kolwiek Conftkt záwiiay wCiáfto, á formuy pirofzki 

iákie chcefz. ábo vtnieíz, pozynguy żółtkami, 
vpiecz á day pocukrowawfzy ná ftoL

XXXVII*  Spofob robienia Ciáftá Angielíkiego*
Weimíy Pitney pfłenney/ pnesíy/ íThftTd y Jdíec$dt 

гыѵпо/ ¡drob (Cííífío táč/ j«byé go fnrfbno ro^tooyc mögt/ 
pob j niego co cfccej?/ pecety/ (Torty/ pltfctí :é.

XXXVIII. Spofob robienia Ciáftá WÍoíkiego.
ШаИ pfenney pUfníey prjeô'íy/ $4rob frfmemí34pcy/ ici 

j^e lepíey (¿merní foítfdmí/twd&ô/ jebyé $ pvaca rojto^yl/ 
rojtoa cíenFo íd₽o nor fray Ufo $ceg/d puggcy nd gow 
се eUfTo/ у (Torty rob.

XXXIX. Spofob robienia Ciáftá Rákulkiego*
XVeímiy UTaft p^erney piítney/ prjesíy/ jarob 3<iycy 

3C v ffiWúm/ je by |:í íyiita ciągnęło/ a twob ЪоЬшІ uoley 
cretotvrfnego w prftelle/ atfoj to €Ufto/ d րրքսծ: $p4< 

telia bo ріеоа/ ¿ gôy Ppie^eg/ pofeay WjOícj/ pt»0<3a$ nd go*  
tace md(tci d ofmrfjyw^y pocnfruy/ d bay*

XL. Spofob robienia Ciáftá Pufzkowego. *•
՜ " WeWy
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Wefmíy йТаЕі püFney Penney pneśiuney/ mleFo/ 

á 0раг$ mahl d mocne v bi у / prjybay 34íec FÍIF4/ á jnoœn vbíy 
inocno/ nahábay w pufth n4 to sgotouMna/ 4 puggay n4 so*  
race m ¿fío.

XLI. Sppfob robienia Ciáftá Bielíkiegcu
£74 €i4fío JôíeífBle t4F f4Fo < n4pu|?Fot»e $4rob$/ Ftore 

pbtaçjhem nie wíel Hm iuFo rebo v Fluąj4/ ո4 m4fto gorące pu*  
₽<34ć bfibíiefy àeby ot'varçL iuFo iablufôá by<o Ci4flo.

XLII. Spofob robienia Ciąfta Formiánego rożnego.
ITejmiy íTfaFi pgenney pUFney/ rozrob ШІеВіет 4 prjy*  

0uy34íec/ 4 t¿£ vbiy jeby namníeypey ohußyny mati nie bylo/ 
ț4t rjubFo i4Fo ո4opl4tti/ j4mbi4ia/ 4 rojpalítogy vo máéle ßo# 
racý/ pi*  Čnie օՓսծօ joñaformu/ máejay trČieséie/ 4F14ÖÍ to roș 
pálene m4|7o; 4 iejeli $ceß prjyOuySjáfrunn/ bu bśieobm ie nno,

XLIII. Spofob robienia Ciáftá Leykowego.
C4tímje fpofobem «4 £evFou?e £i4flo j4robíg/ 4t»leíe₽ 

Í4é bßöiieß nUrofpalone mugo/ 4ieieli£eyF4niem4gßurnu*  
£ef prjeirierćig/ 4 ley pnej ßurnußeF/ OíinrPa pneu?ieréi4na 
п4 mugo gorące,

XLIV, Groch z Ciáftá.
C4Fimje fpofobem j4robiß п4(0гсф jCi4g4/4 pr$e$ 5ß< 

fun/՝to iefíi háb ieláinai na to vmyšlnie șgotownna/ Oiiuu 
vatra/ n4 m4go gorące lać bibíieg.

XLV. Șpofob robienia Ѵііркож
tüeimíy tnaFí püFney pgenney/ ргМіу/ rozrob mleFíem/ 

ț4F í4Fo ո4 0pl4tFi țfaabiâiai prjybťWgy bo fegoOFruweu 
bloß



Stá Potraw MlecțvȚțh» 81
pctrjebt/ U v nd jeldja nd țo șgocotvdnp/ 4 píe# iát

lo oplćtfi/ á gôv 0í òopiePa íwiiay nd of ra g U brcwițtrtdi ф 
bo waltcșfi d powlțowfițpfy Фф/ dlbo ș ptána.

XLVI*  Tort Hifzpáníki.
£>р4г,0'К& tnițțMow ndtîucj tvíTíojófíerjO ídfo naylw 

píeyi prjvööv ¿al f fi/ smi««ay (polem/ vein# ¡nowa/ grob ։ rey 
mdteryçy fpoO nd ср^сЬ ф/ a naíWÒay Œo>C rojnymi Com 
feltárni/ iàÇte tnrft d fteyifílJáffj ¡rob Äoperti iáto nay*  
pirfnieyfia vimeß/ trfaôj ծօ pieca. $ icițli фсе^ $rob pitá? 
յածք у jpïotrfmi ¿ufçowcmi.

XLVII. Tort Spiko wy*
£74 Cort öptfotry $robí| Çiáfto tyngielfliel tvečlog 0píf4í 

ледо fpofobtt/ tvejmiy śptfu tvoíou?egofaron?<go; vdíeíay dio*  
Jbno/ afear Cytryny tv Cnßrje fmáirmty tv ípfffr' y Sojeníot» 
oboygd/ rojb»t34íe¿ у emiecďny/píeprju/ ©alfi/Crndmonu/1 
Coftu/ jmíepay to fpoïernl á náley Core tvpaCeUi/ja(Tlep/ po*  
S^nQuy^dycy tfjpo poçuCrny/ wfab| Op piped/ d vpielßy bdy go# 
racp пи ѲсоС

XLVlIț Tort Konfcktowy Jakiegokolwiek 
Konfekru»

П4 KonfePcotvy Core/ Cidffo $robí0 2pigíelflíe/ weôíug 
jOpifdnia i у náloiyfc td₽im cbceh’ Konfettemi/ frob KopevW 
4dfo naypiefniey^a vmie^ pocohuy d tviabi Op piec4»

XL1X. Tort Migdałowy.
Sgoiay nd Հօրէ tnígôdlowy вроФ / 5 Ша₽» pßenney/ 

З^іес у mafio/ էա4ւծօ/ íOigôaCotv ppdrfonycb »Cío# tvflîp' 
jójie^o/ у rofpnść^dycy у ШІеРіет/ рг5уФап?ЯУ Cnfru jpoí 
$r$ebf/ Caí gift o tafo Cidfto formidne/ ndltway/ nd Co íg*  
W4nc Соссу/ pie#/ á №f pncpfcowW T n(* ÖCol.

L L. Тог-
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L. Tort Spinakowí.

$Cídftd ¡wbífi Cort spfnüBoöjy/ Čtôry
tá₽ ^phajî »wgotaie^/ рам?$ в;Япа£/ viteftxy b4rb$o ծրօ< 
buo/ œroj torynfonMLf/ y в!рЬа₽/4Ъ$еп’оо? бгоЬпуф €>u 
^fö/ <£;тШ՝-пи/ prjyfHaj/ 4 nábj Cort/ My pijtfna Àoptt 
Г£/ ž ttițOâ CUJlá/ рі>5уnguyz 4 pUg.

Ll. Tort labîczany wCieścic Francu&im.

£ւ4քԽ ^r.iflcufh'e $rob/ wobfocț ôpífdne^ fpofobu/ jdi 
blet оф«Ьоіуо$у píente ndfr.ív/ wíoj n? гупй/ pnyôatpgy 
iïjdfld/ <£սհո/ JKojenFôí» oboygá/ Cymímont։/ d pvjefmájy*  
wßy to fpoíem' ntfftdbay &>rt/ y Kop;rti Олу piíínai vpíttyf 
d My pocu₽FowaWy nd Stor.

LU. Tort z Grufzkámi takže.
LUI*  Tort z Poziomkami takže#

LIV*  Tort z Wiśniami takže.

LV. Tort z Figami takže.

LV1. Tort z Bronellami takže«

LV11*  Tort z Dáchtellámi takže« 

LV111*  Tort Agreftowy takže*  

L1X. Tort Brzoíkwiniowy takže.

* ՛ -• , LX Tort
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LXXlí. Mleko Gdanítie.
W'gbaúm ор4:ШусЬ7 bmtW frárMtf bobr^e/ ргзУ*  

barc^y Cuittí tiucjoncgo bíategoz wesmty Smútárty B<^eý/ W 
bty to toßyttfo fpotem b o b: je/ 04y ni вМ

LXXllL Mleko ճ zofckámi laiććżnymi.
X>»ar$ Jateo tvofànf tiybieif iiïtïif ptteČtértíey tía niifî 

pttej *3íto/  4lbo Qľt’toétcj ttf:jm.»y joltfon# pare / rojbíy з^’4- 
fkm/ y (tahit wlül i «ley bo tnlcía/ y mú^ay/ 4 gby ptjy^ 
tvre/ toky ni te ргзедаксіоае зокВі/ Cynártiortemроегзабшеу/ 
4 bay ո4 Stoi.

LXXlV. Melchmus;
Weśmiy fbbíúgo mleeáZ ptjypam bo ćgrtia/ fetidentćtf 

4lbb rynce/ wbj má(l4 «оФ< у (taha/ rojbiy íofctom paa $ 
troche mM 4 gby mięto заяег4/ ley re íoltft rojbite »4 mie 
go ćienBo pußcjätac/ у micßoy/ 4 gby ростах gepnieć/ bay ni 
p»!mt|êb pWOÍíMiofSy CynamOrtem/ y Cuherti.

LXXV. Míeko krà’ane.
Weśmty tnkPá pobitego/ jokCotv Xhecjnycb bjkéúč/ rtf- 

4bty/ »nfcfay 3mlekiem/ mkj ná pietatf patelle m4p4 crm- 
w4rt<g^.»ky te máterya/ wfabj bo ptetf4/ 4 gby »pic3eg/e«4/ 
tojbM nőjem/ 4 etábí ո4 paimifèe/ 4 pjŕuafrtawjy Cy«4«itf*  
mai/ У poortroaoawpy bay.

LXXVÍ. - Rosiáá
ftMtnty mklí4 pobitego ітаке/Jvec fojfcíy/՛ 4 jrnttf*  \ 

ßay 3 mieCweł priybawtffy CuBru/ ^ajfrártu/ t? wioćiet
woby/ *4£/  jeby gaťíi|$e₽ po hák toobá 34ІЛІ4/ n4ir;¿ o wat $ - 
tae ьіидэ/4| Ѵшге/ шуЬшау ly^iJa «4 tálele/ patriéлі'У Q*  
толеот у Синета/ 4 bay Ո4^էօև ЬХХѴІІ.
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LXXVII. Ciáftá ná poft opUtczáne;
Weímíy(Dpí4tFon՝/ p.oPr4y t» f stábra t íaPwíeft’h íb<efS.Jttt 

фРімгозгсФ ma Ft n?oba/ y bro$btámi/4 potgeFay/4$ portás 
«robić/ prjyíay Չ$4քր<ս.ս; weàm y Pcpfe-Ftu iafteßo фее g/ $Н4< 
bay po broa oplatf»/ a trfrpčcPfMOjPonfeft/ й frrfíe macșay 
¡¡»tym Cíe&cíe '^robionym/ puft^ay ná goraea Ц>Ир?Л oibo 
(Dhy/ frnaj/ 4 ppcuhpipaßy bag ná 6tbt

LXXVIH. Ciáfto Rozenkowc ná pcft.
Ro^yn íTíafo pgenna woba * bro<bž4mt7 tág íáfy y píer< 

wfa/ á gby p« poľníc bobne œyrn$4c7 prjybay Çfyáfránu ú h, 
U ctjceg/ Xojenfoto nMelćidb ná gpíl?í ftátrtyFay brewníáne/á 
obronay tym Cirffłem / pugaay ná țțcrata (Dlúr$ álba ы 
ley/ albo uwiło/ á ։>fm4śytpgy ro^ray ná cjtvcro/ у p$« 
cuftowatrgy bay ná Șwt.

LXXIX. Ciáfto Figowe.
C4₽ímje fpofobem шаВл jarobítögy o?oba y bros5j4mí/ 

á Sby խ wyragy f Í^íbe obtrííac bübiíeg/ á pajtáé ná 
țțoraca (Dito*  albo (Dley/ á vfmrfjy.Wfjy/ ná bvozte vofholg/ 
y pocitfrwarrfty baß ná Q tol.

LXXX, Ciáfto ná Poft lábtóne*
C^Címjefpofobem rojiob £։4$o/ á ccbfbo?one34bíf4/n4 

trčte poFr4y/ á obtxtáav tym Ciáfienv у риЯ^ау ná goraca 
0lí«jjí 4lbo (Dley/ a pfírtájytvfjy pocafray a bay.

LXXX1. Ciáfto Grufzkowe ná Poft, tákimže 
Jííztaitem vfmážyfz.

LXXXI1. Piroŕzki fmážone zKonfektem 
Rožánym«



•\ >յ

Potra# Mkcquyfy.
Ж$іе&ь$ Cídfid/ §4vobíonego rooòa у brubidmí wetmiefê 

hore пші’л a’yrobi^ òobqe/ Հ fonfefteni ndftaòdc
ЬіМіе$/ y jtfrofíár/ 4 рп^З^У па goröoa Ohúri/ Piba (DUy¿ 
mojé| tej sjpíccj iejęli фей/ d pocutïowan^y bać na öcol«

LXXXilB gtaFícgoj (ՏսքԽ pierog?։ fonfehu baotvego 
robić bjíôíte;)/ y inne wffrtfieí tdf ріе&меі (dio y fmojono/ 
^yinFoltúíeS bíôííe^ rosumíal/ d mïdl Рош։М4/ j4biF4/ 
ФсиДЙ/ Ш4В / к.
LXXXIV. Ciáftö ná Poft zOlíva, álbo Oleiem, ná ^fztäft 

Fľáňcuílciego. .
ІХМт/У miPi pinnet pgenney/ $4гоЬ տօծճ? y bröíí>3Mi 

mi/ d c0y (ti туц$у/ prjyôay tríicey maii / á wyiob nie 
barôw cțifîo/ d гэ(Ъ(ЗУ«>Яу/ çynguy (Dilma/ albo (Dkíeirt 
d рпеГЙЬау t4B idfo țmdfteint á го$созую£у Fray nd f tnt 
fii d jyngay miotom со$ра£зопут/ y mfaOí bo ptecá.

LXXXV. gtrgoj Cidifd robić bíOíie^ CiCífr/fíe/ prxy- 
bam^y SojenFoœ ЬгоЬпуф/ у Гзсолс/ pfxyöam^y cabo 
Xejenfom СіоЬлуф.

lxxxvi. 5 tdiïw։ ¿¡¿fid frdidć Ь0іН РДО f d po f 
tfnßWMfr mtotom Oo pírea n? [a ծ 5 iß*  iľíoga tej ce wfiy*  
t£íc (Cíaft-í byôí prjej rníobn/ Oliwa rflbo(Díciem synkowi# 
по/ die bUto Ьгім nieta? rumiane í4B s mioùem.

LXXXVll. Bánká ná Poft.
Weímíy^Ky;« fa&e$o/ obíew jpío# nírtníel wttvsítfefr 

Wrftnif d fa/l/ vtfu% і»Ш »joijrjà nd ma h/ prjesiy/ w|îaw 
too О у Ф pí*6iiytn4k>tfleM  5'>У №tfá: bibjír/ wiry iVodh Xo*  
janey go феер/ y СпГги rotoj țpotnebi/ rofyp ci mahamici 
₽ay pilno na пм^іи / 4 gö^ owce/ míey formy na to 
t:w4ne? w.Wotow nóm^we/ hore obleway tPobF<> 

íoj4na>/



fŚ Rözfåilt Tratet»
4 wlewa? ее? m4ter?ey/ л4 jímníe prfto/ 4 gby 

fájele/ prçefoj f form? né puimifct/ talai pclojywPy/ рош, 
Խս?/ 4 ba? țatay bo քո £nfíer roștopl/ y Bidntá cfiàbid*

LXXXVlll. Bianka z Mlekiem.
РПІеРо wflMwíf w píefnvm peek/ ț roc bt л րօյմոօ/ y Cm 

frtmy ? t4Pimje fpofobem/ ma Pf ryjowa ígotpwuw#?/ fprrf, 
p?í0 |Ь n?e wßytfimi irte y s pUvw^p,

LXXX1X. Gálái era Mi^śna,
tVeímí? Kupiona bwoté weg/ Сіеікіпу foádfley/nfetlm 

^e?/ wymoß tó psinie/ ynojPi¡CteUce оф^Ьоіопе/wftawto 
irfmbo w garncu pietnym/wars nat'rywßy/ a o^ymuy ploient 
húcbwre prje; góbiin гцу/ alboçjter?/ barbjomalojafoliwß?/ 
4 gby obflťwí^ ob ognia/oble? rofol wpiftn? garniec ofobno/ 
Пісф (lot góbiin#/ ńgOy (t« pobfk>։/ ptjecebJ pi'jej piiPnafer» 
wet#/ wie? p?in4 Plarownego/ ? Cytryn weblog fn alu wyéi# 
¿ni>7 Cuh« catje weblug potreby Cynamonu caífiem/ ®o# 
¿bitloW/ pípna/ wars to góbiin# fpplerh nafry wfjv; we i m i у po*  
tym ЗаіссзпусЬ bialBctv ІІІР4/ wie? wten pobfabjony rofol/ 
ptjeccbí to wßytPoprses Serwet#/a ley wworeťfuPíenny bim 
І?/ ha to tgotowany; a G#bj na mif#/ á gby fIhrowna obbierie^ 
prsybaway wt# polewf#/ Cornefclo/ ihfiego dbcep Polotu/co 
raj inßego/ ltot? w te?je polewce nhmogyß/ a pries woteP 
prjeprawip/ P4jby Polor cfobno obbíerafac/ 4 gb? (1#зеіе; o# 
llhbhć b#biieg ta fátbowhna Plarowna»

XC. Blâmas»
Ofôy Bl4m4s btbiieß cfcclal mleć; thfimje fpofobem sto# 

bifh polewP# weimiy fliigbalow осЫЬоіопуф/ Ptoțe brfrbio 
bobrie otie^eg w ЙІоіЬііегіи/ ?"wietćtg w bonie?/ у rofpu*  
$dß ta pokwPa/ Prota wptsob pneprawig pnej fíiŔo 6er( 
7 Wttfif



\Stá Potraw Mfaztycb*  Яо
Ul ձ pdtym prçes weref lać bíòffeg «4 țnifi/ И*рплд  iebndt 
u polewh taçTúvoifê trofciug firMfp. (Cytryn śroiejycb/ ХГіпР/ 
Or amono саШет/ <3oRíífcrp/ рцш4/ у $ tym prçyuwsye 
tvgy rofpośćig ftíígčaíy.

XC1« Blámás ná poft.
Wi’ímíf Qfänpctiä pu{mt(Ton?ego/ y £ín<f/ 0<ЫМ РЙ*  

fníe/ wymcçr vrftaa» wgtírnco pianym/ tviroOiíe/ tvar*  ծօ, 
br$e nrffrytrjly/ ú'i ծօ Pości оОрйОпіе/ troche jrffolítr^v / gòy 
vare/ oOley polewb ofobno a? piíbne na^ynie / jeby fw pobe 
(ԽԽ7 Ptora prjeceôí pr$e$ flí#a Öeraeti/ prjyley UPínrf/ Cy­
tryn wyćiśniy aebtug fmdftn Cntra aebfug potrjeby/ Çynrfe 
mono caițiem/ (ՏօշծԽԽո?/ pijnwj wars to fpolem/ 4 prjywífc 
r$ya|3y òobrçe/ meśniiy Шідоаіу vtïuojone y vwiercíone ծօ, 
bw rofposc ta ajytPa pokara/ 4 precedí pr$e¡ gíffoSeri 
пни/ wky snowu bmbp wpiePny РосіеГсР/ aaq nä aegUcb 
prjej синего goOśiny/ royley ո4 m í fii/ 4 aynfeś л4 jímno; tïToi 
îefi nä ten %aö píjmo rrlojyc/ gOy ЬеОШД pobfabjaty lepíey 
blbííe/ bp nie voywittwte,' ‘ . . -

ХСП» Galareta na poft.
Weimiy в|0ара₽4 bobrego/ Ptoremn ekorre y ogon vțnfe0) 

4 »Kafpnacie vœargy^/ fumego |4ś ÖS3®paf4 cdbíbojonej 
porąb w^ruh/ y Ætnciv pare tut je wymo0/ րրքԽէ» o? piiPr.yiń 
ßtfrncu u> rcôOííe/ trott Í pofolítrpy/ nrfPryí/ voloï pietiu&ïi wiat 
fU níťmälai warf/ a j ծօ tosei ofcpdbníei ä oògymny piífnie/ 
օծքԽրր/ oOIey tv Me naczynie pietne tenrofot/ 4gby (b pobi 
Roí/ prjecebj рг$е$ вепгеге ; ayaśniy Cytrvn weblog fmtffu/ 
Wíntf/ Cotto/ Cynamonu calhem/ (Soíbíitotv/ why to wpye 
tto wpiítne naç^îüel у toar$ bfugo/ prçybay potym píjm4/ 
й ley prie$ woref n¿ mí(#/ wlogywßy one glow# у ogon 

fi ícjtlí Ьжи фс'МГ/ bay Folorpw го^пуф.
M ՜ XCIIL
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XCIH Galareta dla Chąrych.
Weimiy Kapłona/ CteUćiny VíojeF ćielicycb/wymo^ to 

Wßyt₽o píftníe' d pocojbtvaw^y wars/ trocfci jafolíw^y I пл*  
tryí/ d obßymuy: prjybawßy ծօ teg pietrari wía jh/ d gby oo 
fośći obpabníe/ obfław/ nietb fa pob|ioi| oòley w inße naąyniel 
níe(b jnown fa pobíloí/ d ¡biewtf piorem vo^tfyi t lufłosć/ ptsei 
praw bej ցւքԽ ^erwe tf i bay €u₽ru jpotrje bil d fejel։ Феей у 
Cytryn« wyćtśmy/ wars blago/ potym pvjej wore? ley w fTiane 
nagyníe/ albo í4₽íe cfecefj/ d gby fíjele/ cbovema po òwíe/ albo 
po ВД <yj₽i baway/ iefl rjeg bd։b¡o poííiaíaca/ у фіоь jaca.

XCIV. Pianá.
Weimíy Smíetány gifïey flobtíeytat wiele ile potrjebrfs 

prjybay Cuten tłuczonego/ tob pnftfan Btorey ծօ čidfid vjyi 
wafa tat blago/ aj fa piana webjmíe/ ttora na mfa wylojy# 
Йт/ Vlipfamí оЬГоi/ d pocottowaw^y bay.

ÍHojefl tej nd mfa Krjat Xosmarynowy pofUwíc/ d nd*  
niego piani lać/ ttorytat poftawiß/ фіеЬа rjaneâ rostroy 
¿офеп nd bwoíe piafTo/$ íebney pisći ofaobti wybieij/ á fflát 
Sem nd to míeyfce poblep/ y prsníšníy ծօ mífy jeby to Ша|Ъ 
trjymaio cbleb mocno/ d w ten Cbleb wfabś Kvjat Xojmrfrynii 
d bföiieß lat pidnß/ d cbfdMiwfr rlíptamí/ y pocatro/ 
waw^y baß nd miß.

XCV. Kontuzâ día chorych.
toeimiy bobre/ ocbiboj/ oćiagniy/ ttfaaw ծօ tofo*  

lu'ypíetcö^tiniemało wtray/ wavs aj obtośćiobpabnie/ wy*  
biets potym/ dvwittč w pietney Юопісу/ y prsebiy prjes ÖítoJ 
tat ті<Г° lato у piętrach/ rofpość tym rofolem/ wteorymes 
wOrjyl/ ¿ P^WiWWy bay nd etoi.

XCVI.
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XC V I. Arkás.
íTHefó weímiy flobfiego/ íle ctceß/ wfíaw w pí/Fnym na 

Qvmo/ wíoj (fcFruz á »wieraé b/bí։e/ Wfasniț Cytryn*  
albo wi«nego (Dtn lyjFíwíey/ 4 gby fi*  avere/ ley wFoßy*  
cjíi nd tojgcttwaneí jeby meterya grnbßa ?cfidvedíd¡ d fab*  
teina wyćieFia/ á polawßy talers WobFa Rcidna/ wyloj 5 ľCf 
ßy<3F4 nd tálét?/ d pccuFrcwatrßy bay.

Шоіер tej y Šafranu bo mletd pijybaé iejeli $ceß. 
XÇV1I Makarony Migdałowe.

<Dp4rjonycb fïîigbalow vtluçj w Шо|Ьііег/п funt (eben/ 
CoFru pułfuntrf; bíáitcvt> 3¿íegnycb gtery/ vbiy towßytFow 
ŕnoíbjíerju bebrje (polem ; weímíy (Dpiacfow/ ttdbi t*  mdtet 
гул nd epidtti picho info prflec/ 4 bingo into <3<oneF/ wfabi 
bo wolnego piecdi d gby fa prsyrcmieni/ wybietay/poofraway 
opiatľí/ d ocblobiiwßy baß nd U?ety ; d ie jeli dbceß mieć wíjm 
сеу/ to tej wincey materyey prgyoynifl weblog proporcyey.

XCVI1I. Obárzánki Migdałowe.
Crffaj tnateryo ?robi₽/ jftorey Փհ4րխոհ robić Ь/biieß/ 

i4F wieltU b/biieß фсійі/ d tá фрШйф vpifQeß idïo y 
ШйМголу.

XCIX. Biíkokt biały,
U?ejmiy З^іоедпуф bialfow 5 wie: v ф piętnaście/ t>bíy pre# 

ćiem wgrfrncn barbeo bobrje/ ílíaFi píŕFnev pßenney ѵлсул 
ifbne/ CuFrn tlcQcnego sianego vncyí t wie/ vbiy tobobrje 
(polem/ tvley w form/ bldfdna/ albo ? papieru ¿robiona/ w fa bi 
bo pieca/ d pby 0« ѵріесзе/ pcFray gr«an₽i ćienFo/ d gnowu 
bo wolnego pieed wfabi/ d gby bobrje vfußyß/ baway nd (ïol/ 
albo ГФогряу.

М2 C. Biíkoc
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Biŕkokt zoíty.

C4Pímje fpofobem23í|EoFt jolty robie bíôite^/ ծօ Fíorego 
fiié biaîPow/4le joltFow $45уіе$/ prjyõaw^y ãnyjn pbfnego 
Ггофу/іе|еІісЬсе£/ Ptory c4Pje »píe^y/potr4y/ y 5 wwn wfaOj 
ծօ Wölne$o píec4/ 4 vfu£ywfy дау na ötöt abo feboway,

C Ober mus.
Wei miy oá? í боіопуфПТі gôalow vríuçj dobre wíHoiôiíe*  

t¡tt/ y Cafen s potríebfí/ to Oobrje zmiefjawßy/ rofpuść Winem/ 
gí jio íapo F4g4 wyley na pulmifet/ 4 potijafnawpy Cynamo*  
nem wfaoj ծօ pieca wolnego/4 gõy vpíeçjefií/ poewtroy 4 Oay 
na ötöt*

ñ á P о мы լ ê n i e.
pKofi prjejacny Cjy telníhi/ níe byòi tego rozmienia/ 
x je w trçecfmKojòiíale/ FíeOyé wyftawaU tr$eäe flo potrat»/ 
wlojyí m tej (ЭЯтесу/ Kontuje/öiantus'íe/ 2fď4s/ ՓԵ4րյ4ո< 
f 1 mfg^atpwr/ tnatarony eć. jebtm to Ola nieOofłPtfa potrat» 
41 bo fpofobom plynie míafc 4 ty mi Ь<зЬ)?₽оисзу(. Jețî bowiem 
týčiac fpofoboto íe^e gotowania гоіпуф potrat»/ 4 íeOen 1 Օրս 
gíeg rosóie/ Со famvjna^/ fejeli (и fam tema Ktinßtowi Oobrje 
przypatrzyć 4i4ŕo 5 ieOneg fpofobo Oiteśiićmoje »formować 
Oobty/ 4pílnv Kadbmifîrz 4lemtoòla tego polojyl/ tewzwyj 
mianowanefpofoby/ potajuíac to/ je Каф.пі(1г? baFôjo sita »« 
mieć powinien/ 4 sgoí4 t»e wgytticb «е՝04ф/ tíoretolwfeP ծօ 
jyćfa laOŕííego naùja/ powinien mieć егреууепсуа/ a prjyna« 
mníey wiadomość/ t4î zdrowy iafo t фогут wy g4ô$4í<jc/ omieć 
tejpjyćąpfnWcfelnemu 2lPtowi|T4jJcemu/ у pogrzebowemu/

y to roztopme 4Pfomoôow4ć; Co oOemnie wO jiignie рцуи 
miy 4w2lõòyt4mencieòiies>iíê гоіпѵф fpofobowgoy 

tow4h»a/ Kl$e₽> Kiełbas/ eaiftfonow/ У
Шо$С4г0у pObicti«

ADDI
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addïtamënt, 
]. Kiľzki zKrüfzek Cielęcych.

tVeimíy KíM ХѴйрчо^Уф дгиЬ^уф/ o<&¿6oj рйРлІе/ 
t» í níy Krista Celíce caifient oćUgnly y pofray tat Oíugo 
ídťo ôhtga Kí«ftŕ/ wc imf v tí'i foíu Пег forr e go troíocrcgo/ fray 
teendő íàto tylec nőid/ d ôïugo tato fiogfaz prjyôay Сгофіі 
fondea pfepr$u/ У foil' míe y Orot nd to jgotowny taf Oiugf 
Խ₽օ tißtdi smiefjay to wgytfoZ d tíávtfvq hgfí f d 0OMjuy/ 
y oâagniy rwarç rtfOobrym rofoIe/Oay šrofoíem nd ötoí.

11. Kjfzki Kapłonie*
UMmíy Kiptánrf oObíerj múfo a^ytfo oo Pości/ d oÓr¡tít 

cítx)0y (ton/ vaíefay ôrobno. оМгИіу tafie Խա vsoíonJego Ргв< 
cfeego véle fay Orobno; jntí^ay tofpoíenVprayôatt^y ծօ tega 
pieprzu troefei у futnatn; ujeímíy ticlbi&nícc/ ndloi d prjeroí/# 
$uy/ d tqlaco u? rofole Oobryin/ d v&dtțyvtfyf bay nd (toi.

111. Kifzkí lelenie, álbo Daniele»
UMntíy stoiejwțo j4enl4/4lböD4ft։eU₽tßfr օծ Obra/ 

ti ay g ru tW toe vmy Kw ploPJne^ ťlTíef d/ Ca Pru/ lüjenPouj 
oboygá/ 4 jntí^ay cá fpotfnt gifło foli prjydarowy/п4Ьj f 
h/ poj4n?í(i;uf/ ootoarj; d (0y Oobrje vwdtsyß/ prjypka tw 
mUno ndK*Hít¡  d bay nd Scot

IV» Inaczey»
flî'Wi»eirttiy^d<bv3^eô пзікеу vbíy tüftírfíem՛ p:jy*  

bay ¿afca’C у потопе/ Oleprja 1Աjtfnfouõ ОгоЬ іуф; imí^ay 
to tüjycfoi mttey ty nt £<0Гв/ jiOMjï оодалп áobrje/ d bbwd» 
ЧУ»ІУ Р W**  <3 йій п4 roicie.

MJ V*  Kief-
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V. KieJbáfy Sarnie.
Weímíy poUdwicj e^rnfa/ vsíefay drobno/ loin froďeg 

íred?i veíefay drobno, ber iKojenfcw drobnych/ píeprgu/ Cy« 
пятого Oftu/ воіі/ d țn iefaw^y te trfytfo/ ndlojťíelbd*  
śnice tri e pr г c ira trarg n Winie/ y [oh/ d bay ndgkol; fejeli 
ibce^ pie<3 trfoj wrynfe пк |Խ/ albo tkflosci/ áwiejegc wie*  
prgd/ քո m j/ d vfmdjytt^y Олу gorąco.

VI. Kieibáfy z Pármázynem, álbo Serem Holender- 
ílcim, álbo Serem proftym»

Шкк Wieprzowego ośiefay drobno idfo 3¿gfT/ P¿rmd< 
Synu/ albo ©erd ^clenOetffiigo/ lubo profligo vtrjyíz prgy# 
day foli/Pfeprín/ jktrfíttuz ndíojcienffe fíelbnenice/ dibp^Jd# 
ranie й ecfciOojytrßy wnrg w winie/ d baynd&tcl.

Vil. Kieibáfy Wiedenflcie.
Шкр Wíeptgogego bdrOto drobno idfcmdBvšiefay/ doy 

pieprgu/ Kwfdtu/ Qolíz Pibe Հ/ofnfn/ ndlci Hentie fieJbdgnfí 
cci dlbo tißti gdrdníe/ piecj/ dlbo rrarg/ warm cfcceß y 
day nd ем, *՝ ՛ ՝ '• ' ” • p 7

■ ! Հ ■ í ■ “* 4 ' ' . .

VI1L SálfefíbncíW robienia ípefob.
Weimiy ffltfffó ¿wie je» Wieprgetre§ nie tlufíeg/ porob píe*  

tučnie wícprxctre beg fosei portig dobrze nd floco/ y trnaçjy# 
nio nd fol/ d prgyfoj dobry m ck jarem miey tdt prgej trsy dni.

Weimiy Г if h troktra nie eierfa trysk moy pkFnfe try erro, 
ćhrfiy/pcfrdy tomiefo(okne ос tcf?h niebdrďgodrebno/prjy« 
day tkfïeg 5 wieprzowe g gubię tu су éč trieda/ puełizotuy pici 
ptiu a wfyp/gmiefay to fpokm/raHddaýtíi títfľf/d fkplem mo# 
cno vbiíay/ y prígwkguyjídtries wdymíe/ trtdfím jeby byíp 
mierne ciepło / d W/Mttfy dobrge/ f$CWay.

IX. W
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IX» Wędzenie íeleniá y Dzikiego Wiepŕzá.
Jeleniá ofjynOowawgy I ä Wítptrf opaliwgy ! poräb 

äjfccry / pofol/ wloj wbegh/ prjyćiśniy ćidjarem/ w8íb 
òní/ obmywgy wwoOííe рі^пеу/ wíeJMy wOymie ćie^ 

plym/ rf wjibí weOlos potreby.
X. Spofob^ pędzenia Jesiotra, y świeżego Wyzá.
^ryfay wprffy Jesíotrrf ¿WfejegoJ rflbo Wysrf togbítál 

erfj geročo írf₽ puítorrf prfícrf/ wtoj w nagyníe/ nrffol Oobise 
prjyćiśniy ćiijarem/ rf w eilfrf dní/ obmyl piwem/ rf wôymie 
giftym ćieplym wjDśić biOiieß/ rf pwitáíw0y/ $rf$yte0 írfío5 
dolieč фсіаі

Mofztárdá. .. ,. .
ťftepofpolíťy Conôíment mo^trfvôrf/ ծօ есогуфРоІ«>іе₽ 

ßotww beließ фсіаі jrfjyć/ Шііэпуф у ДуЬпуф/ wrfrjo# 
пуф У ріедопуф/ ftorey lobo fa čilčrf fpofobow/ >naye 
pŕjeOnieyšy fpofbb poíoj# trfčk

XDeímíy garney (0 orgy се/ օէԽց mah/ rf pgesíy/ we# 
imiy errare swiejycb оріед/ owierć w Оопісу/ rf pvjej śito poje# 
craw♦ Weímiy SojenFow ОгоЬпуф 5 ebi ծօ j/ wftaw w Winie/ 
toan/ pwrfrjy«Ж? wierć wЮопісу/ prjegSito prjepvaw/ wloj 
to wßy$₽o w ieOen grfrniec/ y to Wino wley/ Octem winnym to# 
fpaść/ je by byîo gifïo írffo BrfR nrfhy i òobrje/ rf pofïaw w míey# 
fcućiepfym prjgtrjyPni/ potymomie^ay/rf Oaway nrf trflerj/ 
fieOy£olwie₽ potrjebrfż rf fejeli gifla/ moieß Octem winnym 
weOtaa potreby rofpuśćić/ na ten gas lieby Orfwrfć bfibiitfł 
mojeß егофи pocuhowrfć nrf talega.

Sekret Trzeci
Sehet ten brfrOjo Oobry/ у òoswirfôgony Ola фогуФ île 

քո mrfiacyc^/ y iajo $Mwia ОеГрегаіасуфшду

\



dddit Áment Trzeci*
O?eimíy ćnoietę pcüebnía; Kopton 4 (Tn bion e go 

níeploMnege; Кmopott»c^t֊-rv (ЬпЬіопуф піерІоЬапуФ; je# 
hnú» pte<3ería? ¿releja/ mí<?¿í|ía/níeplo₽ana; tVotorra ріезде« 
nia frjeOnía/ wck jai піерІоР4։га; nie fel (t gorrpy tPfego nic/ po# 
$4tytay nd rojny vn*ok;«pe  фцпіп/ pic# porróíí nie pokwrf- 
íaC'tfgóyjb ínj oír??Очteta/ pojOcymoy ntfmífy; porcino# 
jem/ ábo porretratrav prŕôfo/ d polí trh wypość/ y wyćiśniy; 
țrley irfHJne r aójente/ f rere bcș freby byòj ma/ wtoj perel 
gnnrcj/ 4՝ Cicruvnytlcty țrloj/ șrfwiaj b4r0?o óobrje Ш-Фе# 
f¡-fna rr h ťcto ¿iciytrfyiy obnMn wplotrc/tr lej trrroh íimna 
wtoäeí/ a w'^atr nd ogień/ trau mocno pr?ej góbiin çjtery/ 
d põcitetccb доОііи^ф/ treímíy to jtyrn песзѵпіет/cöwína 
nt у picaño tói Oo chorego / hcry/ jeby byl trtenc qdÿ net 
.&30/ d iám cb&ía'i Шеферу п</ n4ley fy$c₽ pottery фогстп/ 
d bay rro cieple tryple/ n4fryć go je by (tu pocii/ <£$ertrony 
jîotțl у paly (фоа՝а^/ nie tr;eb4 triicey rego ^ePreto «4jy# 
war/w ícoňey фогоЬіе/ tylčo raj/ ja (afle ¿cja/ vjna фогу 
melkiacya/ tejeli pt poćić b/rôiíe,

ečoňgywFy tny (Ы potrat»/ y tnybiieśći2ibbitamentoro/ 
y tijy eePretylincbmifbictr^ie/ Нс։уф fk rr^ythm swíajam/ 
XTety jftífybiieg bo tegoj 23 ¿nt ícen a (generalnym ШетогуФ 
țe/ foL f. frotycb fdfyieß.' ítfPo ptbíie ttwíd trola/ d ie jeli w оут 

naybiíeg nie vFontenrorränie/wolno poprawić; tľJníeco 
mogło prgytét na рйтік/ bla Jnformrfcyey nerrym 

Ьофті(1гіот/ ф/ttníe y ß$erse pobawam,

KONIEC.
t

Z E-
»• . '«л»



26.
ՅՀ-

N

Addttámentow diiesiçè do Potraw 
Mięśńycbi folio 37t

Rybne Potråwy.
Additámetitow diittyć do potraw 

Pybnycb. Of.
7 Ml*»

REGESTR
ALFABETYCZNY.

Dla fnádnieyfzego znalezienia Rzeczy, y Po*.

ZEBRANIE 
ROZDZIAŁÓW.

ROZDZl AL> Zámyká w fobie Sțo fiofobow get owa- 
nia Potraw Mięsnych, Djieśieć Additàmtntow? Condimen­
to» do Pieczyftego ajumé, y Sekret pierwßyKucbmiftrzo- 
»skit Folio IJf

U. ROZDZIAŁ. Podáte Sto (pcfobow gotowania Potraw 
Rybnych, Djieitet Additãmentow, y Sekret wtóry Kucbmi- 
ftrzowskit folio 45»

111. R0ZDZ1AŁ. Ш Sto frofobow gotowania Pocraw 
Mlecznych, Pâßtetow, Tortom, Ciaft, Galaret, Kontuj, 
Blámáfi, Arkáju, Makaronom, Moßtardy &c. &c. Djieśieć 
prytym Addttamentow} y Stkret trztći Kucbmiftrzo- 
wski. folio 7Ն

traw Mięsnych, Rybnych; Mlecznych.

A.
Mieśne potrawy. 

Agre ft zabielany z potraw#, 
ęStumclle z potraw#.



R H
Mieczns Potrawy.

G E

Alum (mate, 74«
jtUâputrydowy faßtet, 7^.
Angtelíki Paßtet, 77.
Angielfleie Ciáfto, 7P.
Agreflowy Torit 82.
Árkát, 9Կ
AdditámentoW Dtteśięe przy po֊

trawach Mlecznych, 93»

B.
Miesne Potrawy.

Brunelle zPotráwa, 81.
Botwiná z Rákámi, ¿4՛
Bulwy z potrawa,
Baranek z młodym fadłem, 27.
Baranek z Cofnkiem, támze.
Baranek z Subßancyâ, 33. 1

Bigofek Kapłoni, 33.
Btgofek z lárzabka,
Bráze de Wołowe, 95‘
Br azede Cielęce, tamże՝.

Rybne Potrawy.
Bobrowe ogony, Ó2.
Bigofek z Ryb iaktchkolwiek ;

Bigofek 2 Ryb pieczonych. tamże.
Mleczne Potrawy •՝

Barßez Krolcwjki, 7L
Bwßcz profty, tamże.
Barßcz z Śledziem, 71-
BarßcZ Cytrynowy, tamże.• . Ն

BtetßciegoCiaßâ robienia ßofob, 80.
zBrunellamt Tort, *■ 8Ն

Brzofkwiniowy Tort, tamże.
№ànká ná Poß. 87'.
Bianka z Mlekiem,

■ *-'w  • « •
88. ։

t

я т я;

Mięsne Potrawy.

Blâmai, tamże'.
Bißkot biały, 9 U
Bißkot żółty, 92.c.
Caber, 7
Cabru wycięcie? tamż^«
Caber z Mtodownikiene? ¡հ. 

Szár o gotowany. t fanzę.
Żubrowy rumiano, 17. 
1 leni, 4I.

Czarno potrawa z \ußycat 13. 
Czar nr potrawa z powiatami, 77. 
Condimenta X, do Vieczyßtgo, 42. 

Rybne Potrawy-
. Czeczugá zołto poWęgierfleu. 6էՀ 
Cynádry ábo wnętrzności rybie, 6 6 

Mleczne Potrawy.
Cebulána Polțwkâ, 73Հ
Ciafl rożnych"Másinych robienia

Ipofob, 78. 79՛ So«
Ciaft rcznycb Ÿoflnych robienia

fio fob, 8ó, 87*
z Cielęcych Mleczów Tort, 83. 
z Cielęciny tort> ftiwź'«. 

D.
Domowych potrzeb memoryál, շ.
Dußowâ Votráwá, 20.
Dáĺbtele z potráwa > 2t.
Dußone Vtaßki, J Г»
Dorßу V »muele,■ հ7.

z mâßem poHolenderßeu, tamże, 
z DácbteÜámi Tort, £2»-

MiÇíT

л

3
т)



47. 6 8*

Ko-Na

34-
7S-
76,

Ц-

84. 
tamie.

<

)

l í.
21,
20. 

tamże.

76. 
8o.
82, 
86.
Sb
88.
89. 
90»

fob, 
Æ Figámi Tert, 
Figowe Qiáfto na Poft,G.

Mieíne Potrawy: 
Gaßczu robienia (pofbb, 
Grzyby z pot raw ¡2, 
Grzanki odpiekáne z potrawa, 27. 
Grzy by młode z Potraw#, 30.
Grußkitretowâne zpotrawa, taże. ■ 
Gęsi albo Kaczki na zimno, 4i.\ 
Gęsi w Winie ná zimno, tamże.

Rybne Pori, wy. 
Gaßcz robiony z rożenków, 
Gafłcz z Pig, 
Gaßcz z Cebule, 1

Gaßcz z Bulwow, 
Gaßcz z Marchwie, l
brzanki z Rybßonycb,

Mlecz e Potrawy.
rzybowa Polewka,

Grochowa Polewka,
Grzybek, 
Groch zCiáflâ, 
z Grußkâmi Ղօրէ, 
Grnßkowe Ciáfto ná pofi, 
Gdanßeie Mleko, 
Galareta Mięsna, 
Galareta ná Poft, 

i Qálareiá dla Q bery ch,

H.
Helenderßta potráwá mięsna, 
Holendc-r/ki Rybny b t go ft k, 
Hiß pán fit։ Tort, 
H'tfipánjkic Mleko,

I.
Jnftrukcya o KucbmißrzfU, 

M ęsne Potrawy.
Jablká tretowáne zPotráwa, 
'ablka po profin z potrawa, 
láy c á s pikowane zPotráwa, 

í lárzabkowy bigofek.
Rybne Putrawy«

I
' Ieśiotr,

Mleczne Potrawy.

Jáiecznicá z Winem, 74՝
z śmietanaßodka, tamże.
Profia, tamże,

labłi zány w Cielcie Fráncufkim 
Tort, 

labiezáne Ciáfto ná Poft, 
Iáié c z ny Tort, 
lâieczny z Winem Tort,

- * * ж. ■>. Հ,

ALFA 

R
Mięsne Potiåwy. 

F^áteUi robienia ft o fi b, 
Figáteüe drobne z Potrawa, 
Frykáffa zabielana, 
Frykáffa nie zabielana,

Mleczne Potrawy. 
F ryt át a, 
Fráncufici Paßtet gorący, 
Francit/ki Paßtet ná zimnu. 
Frâncußeiego Qiáftá robienia ftoftb, 

także co zá ßtuki inne z niego 
bydż mogat, 78. !

Formiánego Qiáftá robienia fio- |

46. 
tamże, 
tamże.

46. 
tamże. ’ 

՛ °’l
73.1



ft É G È Ճ Ť ft

4-
Л

¿y.

46<
47*
Հ°- 

tamże,
54<

45?*  

64*  
/Л

Š Ó.
37.
бі*
fd. 
67*  
би 
33, 
брі

nymi.
Rápáry Z PotráW#, 
Rißki z. k ruß t: к Cielęcych,

Kapłonie,
Illenie albo Daniele.

Ritlbáfy Sarnie,

remHolendcrßnni, albo pr oßy m. 
Rełbafy ¡Kden/kie, tdmże.

KápároWá Polewká, 72*
ZKárpioWych mlecZóW poleWká, 73*  

í G

І4*
87*
9<U

tamże
W
55-

/4w¿e.
, 34՝ 

tamże.
tamże, 

37*
51
31

Atamże.
26. 

tamże.
Kapufła^lKłojka ãpotrú»#, támze 
Kruftká z GrZdnkámi tretowá- 

ż8*
32-
63, 

tamże, 
tamże.

64.
Kieibáfý zPármázynem albo ¿

К.
Korzenia Memoryał, 
Kon fe kt о-vi rożnych тепвгулі. 
Kncbmißrzow/kie 4. powinności, g.
KuchárZe powlnn: y przymioty, iô. 

Mięsne Potrawy»
Kapłon z kiclbáfámi, 18*

Z SárdeÚánii, iámét,
z Grz#nkámi č hieb á białego, 28 ■ 
Z Ryżem, z Pián#, 
Całkiem nakładany i 
Smażony, Հ 
Smażony zßonin#, 
Oćłem zalany, 
z Chrz#nem. 
pó Holender [ku, 
Z Per dut 6t, 
z Kaviárért,

Kapłoni btgofek, 
Kurczę zw#irobk#, 
Karczochy Z Potraw#*  
Kaulorepá Z Potraw#, 
Kárdy z Potraw#, 
Kau efiory z potraw#,

Rybne Potrawy; 
Kárp czarno, 
Karp po PrâncußcU,

Z Spikieni, 
bez kości,
Z lufty c# i
Z Grzankami Z mäßet», 

Kárpie po Moráw(ku, 
Karpiowy bigo fik. 
KápioWe Ozorki, 
Kiftki zRybßon^cb, 
Kuropatwy z Ryb ftonycb, 
Kàffánat àbo Rofoł Polfkť, 

Mleczne Poträwy*  
KápároWá Polewká,

KonfektoWy Tort, 
Kâßâ pieczona, 
Kręcone Ciâßo ná poß, 
Kontuzá dia Chorých,

L.
Mięsne Potŕáwy*  

Limonia z Potraw#, 
Limoniátá,

Rybne Potrawy, 
Lofoś Zołto po Krolew/ku, 
Lo/os z lufty?# czarno, 
Limoniátá zołta, 
Limoniátá ftár#, 
Liny po Rráncufku, 
Leftcze pieczone z Rapufi# kwá- 

śn#,
Leykowego Ciáftá robienia țofob.



i.

7/4

/Л’
7ժ*

P et г AW 
it.

а
6?i

а
4*

it: 
ш 
Ut

if*  
l6.
І7*  

tamże.
W 

tamże. 
tám¿e. 
támze, 

26. 
tamże.

2t. 
tÂMÍe. 

ZDácb*

tamże.
7*4

fi. 
pi. 
ГЗ.
І4.

tamże, 
tamże,

¿3*
U 
tf*
V-
9f*

M.
Memory ał Generálny Przygotowá' 

tita Bankiet, i*
Mięsne Potráwy.

Migdałowy (agor Z Potraw#» 29 
Mißoldncyâ, 34*
Marynata Mięsna, 4l-

Mięsne Potúwy.
Mâcerowáne tiyby 6}. °4’
Marynátá Z Cofhkiem, , 68 * 
Marynata ináczey, tamże, 

Mleážné Potrawy.
Migdałowa Polewká, ՚ 73*  
Migdał-, na zimno Polewka, tamże. 
Migdałowy fort,
Migdałowe Obárzánkh 
Mleczna polewká, 
Mleko Hißpanftie, 
Mleko Gdanfkie, 
Mleko Z ZoitkĂ'mi ¡áitlZlH 
Mleko kráiáne. 
Mleczny Tort, 
Ma (owy Tort, 
Melcbmus, 
Mákárony Migdałowe, 
Moßtârdâ,

N.
Napomnienie Względem 

Mieśnycb,
Napomnienie względem Potraw 

Mlecznych, <
Naleśniki Z Mtęin# Potraw W, 32 
Naynogi czarna świcie, f7*
Naleśniki, i

Naleśniki nakładani, 
Niemiecki Paßtet,

O.
Ogrodnych Potrzeb Memoryał, 
OjficiáliftóW Memoryał,

Mięsne Potrawy. 
Ozdoba PotraW, 
Obtypowánie Chlebem Potraw, 
Ozory z Sardelami.

Rybne Potûwÿi 
Ozorki Karpiowe, 
Ofirygi,.

Mleczne Potúwy. 
Optipate albo Paß te ki drobne, 
Opłńtcżani Ctaßo ná poft, 
Obárzánki Migdałowe, 
Oberwus,

P.
Ptaków rożnych Menióryał, 
PrZtßrogâ,

Mięsne PotúWy, 
Potráwá Zołto po Krolewjku, 
Potrawa czarno z liißyc#, 
PotráWã czarno Z PoWidłdmi, 
Potráwá Tretõwána, 
Potráwá z Kâßtânami, 

Z GrZyboW# polewk#. 
Mięsna z Grzybami, 
Z słonin#, 
Dußon#, 
z Pißâciâmt, 
Z Pinetlámi, 
z Britncllámi,



I

.i

■

t

25. 
tamie, 
tamie.

Fcltwkț rtir'e 
Paßtet frâncußi goWy, 
Paßtet frânturi na jimnoi 
Pjßtei Niemiecki ni jiffliio. 
Paßtet ABáputrydowy, 
Pâțtftki drabie, 
Paßtet Angtel¡k¡, 
Paßtet Rybny ni iimno, 
P uß ko ive Ciaflo 
zPoiiomkśmi Torty 
Porzecțkpny Terțe

Ofobltwa,
z Naleśnikami, 

Potrawa z Kapár á mi,
Z laycámi sptkowánemi, 
z Perdut#, 
z 4nimellámit 
Mojká, 
ná žimno, 

Ptaßki dußone, 
Ptaßki rożne, 
Pryflei Iŕlenie albo ITołowe,

Ná zimno, 
Pot ás rumiany, 
Potas zabielany, 

tretowany^ 
tłuczony,

tamże,
22, 

spików á-
tamże,

23.

26- 
táraié, 
tamże, 
tamże, 
tamże, 
tamże, 
tamże, 
tamże, 
tamże.

27.
tamże.

39-
30. 

tamże, 
tamte,

i

46
54
57
60

՜ ' 6S
Pßragow rofcłowycb przechowa-

Mleczne Potrawy, (niećy
72, 7i> 74 

?}
76 

tknie, 
tanie

77 
tamte

77
S2
Ц

R E G E ճ Ť R.
z Perłowemi Krupkami, tamże 

tamże.
&
32 

tamże.
34՛
31. 

tamże
4Ն 4*  

31
33
34 

tamże
37
38 

, 59
tamże

40

tamże, 
tamże.

I

oéiagány -w maśle, 
Rybne Potrawy, 

I Prażenie Ryb Głównych ։
Potas Rybny, 
Pomucble, 
Ptjkorze z lagiami,
Ptaki rożne z Ryb flonycb.

Z Dáchteilámi,
Potrawa z Poziomkami, 

zPorzeckáfyi tfPiśniAmi, țațe, 
Z F i gát ellátói, 
Z Ślimakami, 
Z Sur opiec zkátói 

nemi, 
z Pirozkàmi, 
zRákámi, zSerdellámi, tamże, 
z Bigo/kiem Rakowym, tamże. 
Z Botwini# z Rákámi, 24, 
z țretowânemt Rá awi, y z fur о 

pieczkámi śpikowany tamże.
Potrawa z S pikiem, 
Potrawa z Limonier
Potrawa z karczochami, 

z Bulwami, zkaulorepae, tamże. 
Z Kardami, 
z Kaulefiorámi, 
Z Szparagami,
Z Po pie mi lay kami, 
z Kapufł# tHoflc#, 
z Szczawiem, 
z Sałata՛ kráiánar, 
z Piftácrámi, 
Z dgreflem zabielanym, 
zGr žankámi odpickánemi, 
z Ryżem,

- z Migdałowym Saporem, 
Z Pieczarkami, 
ù Grzybami świeżemi. 
z Smarżami świeżemi, 
z lábikámi tretowáncmi, tamże, 
z labłkami po proftu, 34. 
Z Gwßkâmi trçtowánemi, yo, 

po IFfgier/ka, $ț.










