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Rok VIII.

0 czem pamigtaC | co wiedziec
winien rolnik przy zasiewach
oziminowych ?

Kilka rad i wskazowek.

Wprawdzie przystowie nasze glosi, ze bez Bo-
ga ani do proga, a co innemi stowy wyraza tak
pieknie nasz poeta Kochanowski: «Pracuj we dnie,
pracuj w nocy, prézna bez Panskiej pomocy, Boga
dzieci, Boga trzeba, kto chce syt by¢ swego Chle-
ba”, ale i to pewna, co gtosi inne hasto, ze ,Boga
wzywaj, rak przyktadaj”. Aby rolnik mogt miec
obfity plon ze swego pola, na to sklada¢ sie
winno i blogostawienstwo Boze i pomoc Boska,
ale w réwnej mierze i trud, pot i zn¢j, a niemnigj
umiejetnosé i zdolnos¢ zawodowa samego rolnika.
Obecnie, gdy po dokonanym sprzecie zb6z z pola
rolnik znéw staje przed zadaniem ponownej uprawy
roli i ponownych zasiewéw na rok nastepny, nie
od rzeczy bedzie przypomnie¢ kilka, aczkolwiek
nie nowych, ale zawsze wartych zastanowienia
1 uwzglednienia rad i wskazéwek. Na nadzieje
dobrego plonu sktada sie gtéwnie dobra, umiejetna
uprawa roli i dobry siew. Aby rola mogta caty
swo6j wysitek i caly swéj zapas rodczej sity skupié
tylko w kierunku tego, co od niej wymaga rolnik,
nalezy ja uwolni¢ od wszelkich chwastow i wszel-
kich pasozytéw ziemnych, ktére wyciggaja z niej
najzywotniejsze soki, potrzebne pozytecznemu
ziarnu do jego rozwoju. Gltéwnym szkodnikiem
to perz. To tez, nim rolnik posieje ziarno w uro-
dzajng swag glebe, uwolni¢ jg winien za wszelkag
cene z tego pasozytniczego chwastu. Za mato
atoli oczysci¢ tylko z niego pole. Trzeba tez za-
radzi¢ temu, by sie przy siewie zboza innemi ziel-
skami rola nie zanieczyscita. Kazdy bowiem rolnik
winien sobie zdawac¢ sprawe z tego, ze, siejgc wraz
z ziarnem nasienia chwastéw, bedzie »mial potem
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te chwasty na swem polu. Chwasty te — rzecz
oczywista — zabiorg potem pokarmy roslinom
uprawnym i obnizg znacznie przez to plony. A
walka z chwastami, ktére sie juz dostaly do roli,
jest — jak wiadomo — nader trudna. Trzeba
przeto z koniecznosci uzywa¢ nasienia czystego
i nie dopuszcza¢ juz przy siewie do zachwaszcze-
nia roli. Oprocz chwastéw moze by¢ nasienie za-
nieczyszczone i innym gatunkiem zboza, up. zyto
pszenica albo pszenica zytem i takie zanieczysz-
czenie moze spowodowac obnizenie plonu, a nadto
obnizy wartos¢ targowa zboza, bo za takg miesza-
nine nie osiegnie sie nigdy takiej ceny, jak za
zboze gatunkowo czyste.

Nadto nasienie musi by¢ takze odmiano-
w o czyste. Kazda odmiana zyta czy to pszenicy
winna by¢ oddzielnie siana. Inaczej bowiem be-
dziemy mieli calg mozaike odmian danego zboza
na naszych polach, a pozatem i niemato poniesie-
my szkody przy sprzedazy ziarna. A nietylko to.
Przy zbiorze réwniez zostanie rolnik czesto gesto
silnie poszkodowany. Bo zdarza sie nieraz tak,
ze r6zne odmiany rozmaicie dojrzewajg. Jedne
predzej, inne pézniej i wtedy przez obsypywanie
sie odmiany wczesniejszej mozemy ponies¢ znaczne
straty w plonach. — Dalszg cechg dobroci zboza
siewnego jest i jego dorodnosé. Pod dorodnosciag
rozumiemy ziarna dobrze wypetnione, ciezkie, sto-
wem, odsortowane i nie zawierajgce duzo posladu.
Tak samo nieodpowiednie sg do siewu ziarna po-
kurczone, potamane lub o popekanej ostonie na-
siennej. Takie ziarna albo wcale nie wzejdg albo
skietkujg najczesciej powoli i nienormalnie i dajg
rosliny spdznione lub ostabione, ktore tatwo przy
silniejszych przymrozkach juz w jesieni albo na
wiosne wyging. Norma dobroci zboza siewnego jest
oprécz czystosci takze i sita kietkowania. Dobre
nasienie pszenicy i zyta powinno kietkowaé na
okoto 95 proc. Probe zdolnosci kietkowania moze
kazdy u siebie w domu przeprowadzié¢. Czyste



i dorodne nasienie otrzymujemy przez czyszczenie
i odsortowanie na miynkach i trjerach. Dlatego
tez przy Kétkach Rolniczych powinny byé narze-
dzia do czyszczenia i sortowania.

Do udania sie plonu potrzebna jest takze ko-
niecznie zmiana siewu. Jeden i ten sam
siew, na tej samej roli, chocby byt i dobrany
i czysty, powoli wyrodnieje i kartowacieje i stad
daje coraz to lichsze plony. Dlatego przezorny
rolnik do siewu sprowadza sobie ziarno skad-
ingd i to, o ile tylko mozliwe, zboze selekcyjne
oryginalne. Takiego zboza nie potrzeba sobie spro-
wadza¢ odrazu na caly zasiew — wystarczy tylko
tyle, by z niego mie¢ wpierw siew na nastepny
rok. Mamy liczne hodowle zbéz oryginalno-se-
lekcyjnych, ktére rok rocznie oglaszajg w ga-
zetach rolniczych i ktére badane sg w rozmaitych
stacjach doswiadczalnych. Jedng z takich wybit-
niejszych hodowli mamy np. znang od szeregu
lat hodowle zb6z siewnych inz. K. Putza w Ru-
cewku. Nie tak tatwo jest zgoéry orzec, jaka
wybra¢ do siewu odmiane, gdyz zalezy to prze-
waznie od lokalnych warunkéw. Ws$réd odmian
zyta na czotlo od dawna wysuwa sie ,Petkus
Gramin* — ,Petkus tochowa*. Na ziemie lepsze
wybiera¢ tez mozna takie odmiany, jak Zeelandzkie,
Wioszanowskie, Wierzbinskie, na ziemiach lIzejszych
i w potnocnych powiatach idzie dobrze zyto ka-
szubskie.  Ws$rdéd odmian pszenicy wysuwa sie
s,Graniatka”, lecz ta jest bardzo skionna do rdzy,
jak wykazaly ostatnie fakty i dlatego cale rzesze
rolnikéw przerzucity sie zpowrotem do Wysoko-
litewki. Duzem powodzeniem cieszy sie i Dan-
kowska selekcyjna. Czas siewu ozimin przypada
od 8 wrzesnia, tj. Matki B. Siewnej, do korca
wrze$nia. Przy siewach, wykonywanych w pore,
zboze plonuje normalnie, lepiej niz przy poZniej-
szych, ma bowiem wiecej czasu na rozwdj.

Zdarza sie czasem, ze pbézne zyta bywajg
lepsze, ale bywa to rzadko. Nie nalezy z tych
wypadkow robi¢ reguly i zasia¢ zyta w pazdzier-
niku lub nawet listopadzie, bo wtedy sprawdzi
sie przystowie: Stanistawéw owies, Marcinkowe
zytko, djabta warte wszystko.

Czy i jak nawozi¢ pod pszenicag?

Pszenica wymaga znacznej
gleby i duzej koncentracji w niej sktadnikéw po-
karmowych. Poniewaz jednak pszenica lubi starg
site nawozowg, za$ Swiezy obornik poteguje po-
nadto jej skilonnos¢ do réznych chordéb (rdza,
plesn itd), przeto racjonalniej jest uprawia¢ jg w
2-em polu i obornik da¢ pod przedplon, np. pod
bobik, mieszanki, rzepak, groch itd., za$ samg
pszenice zasili¢ juz tylko nawozami mineralnemu
Zmniejszamy temsamem takze jej skionnos¢ do
wylegania wskutek jednostronnego przenawozenia
azotem obornika.

Pszenica ujawnia wybitne zapotrzebowanie
azotu w pierwszych stadjach rozwoju, to jest w
czasie jesieni i na wiosne, przed okresem
kloszenia. Roéwniez i kwas fosforowy po-
biera pszenica z gleby juz od poczatku wegetacji
przedzimowej, przyczem pobieranie to wzrasta
stopniowo i przedtuza sie jeszcze na sam okres
kloszenia sie, w ktérym ma nawet miejsce nader
szybka i intensywna asymilacja kwasu fosforowe-
go. Podobnie przedstawia sie sprawa i z pobie-
raniem potasu,

sity nawozowej

Wedtug obserwacji profesora Wagnera w Darm-
stadzie z danych pod pszenice nawozéw azoto-
wych, fosforowych i potasowych przeszto do pet-
nego zbioru pszenicy tylko okoto 50 procent azotu,
38 procent kwasu fosforowego i 53 procent potasu,
Wynika z tego, iz, nawozac pod pszenice, powin-
nismy dostarcza¢ jej w nawozach sktadnikéw po-
karmowych w pewnym nadmiarze, ponad absolut-
ne potrzeby, inaczej bowiem pszenica moze cier-
pie¢ gtod.

Jak wiadomo, kazdy skiadnik pokarmowy
(azot, fosfor, potas) spetnia specjalng role w zyciu
i rozwoju pszenicy i jeden drugim zastgpi¢ sie nie
da. Azot potrzebny jest do bujnego, szybkiego
rozwoju, fosfor i potas przyczyniajg sie do otrzy-
mania dorodnego, ciezkiego, dobrze wypetnionego
ziarna oraz tegiej niepodlegajacej wyleganiu stomy.
| stad réwniez wynika, iz nawozenie pod
pszenice nie powinno by¢ jednostron-
ne, jakim$ jednym skiadnikiem, ale uwzglednié
sie powinno w réwnym stopniu wszystkie jej potrze-
by odnosnie wszystkich sktadnikéw pokarmowych.
Nawozy fosforowe i potasowe dajemy pod psze-
nice w catosci jesionig przed siewem, nawozy azo-
towe rozdzielamy na dwie zasadnicze dawki, z kto-
rych jedng stosujemy najczesciej jeszcze w jesieni
przed siewem, drugg na wiosne posypowo. Z po-
srod nawozow fosforowych wchodzi przy pszenicy
w rachube przewaznie superfosfat, ktérego tatwa
rozpuszczalno$¢ i natychmiastowa przyswajalnosé
daje gwarancje nalezytego wykorzystania przez
stabo rozwiniety system korzeniowy pszenicy, po-
zbawiony zdolnosci wyzyskiwania trudniej dostep-
nych form nawozu fosforowego. Potasu dostar-
czamy pszenicy w formie kainitu lub niskoprocen-
towych soli, przy ktérych nie zachodzi obawa wy-
ptukania w ciagu zimy, co czesciowo moze miec
miejsce przy uzyciu soli potasowych wysokopro-
centowych. Dawke wreszcie przedsiewng azotu
daja w praktyce najczesciej w postaci azotniaku,
ktéry réwniez, nie ulegajac wyptukaniu, w doswiad-
czeniach polowych, prowadzonych przy szkole
rolniczej w Miedzychodzie, dany przed siewem
pszenicy ozimej w drugiem polu po nhawozie na
stabych ziemiach wydat doskonate rezultaty.

Zasilona w ten sposéb pszenica, majgc w ob-
fitosci tatwo przyswajalny pokarm do dyspozycji,
bedzie sie mogta nalezycie zakorzeni¢ i przygoto-
wact do przezwyciezenia ciezkich nieraz warunkéw
zimy.

Pottora miljona kg. bekonow
wystano do Angijl w llpcu.

Eksport bekonéw polskich do Anglji wyniost
w lipcu rb. — 1.540.910 kg., szynek peklowanych
— 101.015 kg., peklowanych przetworéw miesnych
— 83.733 kg., a szynek w puszkach — 125.813 kg.

W poréwnaniu z lipcem r. ub. eksport beko-
noéw zmniejszyt sie o 1.524.193 kg., a zatem o 50
proc. Wywo0z szynek peklowanych spadt o 280.311
kg. Znaczne zwyzki natomiast wykazal eksport
peklowanych przetworéw miesnych, a mianowicie
0 56.533 kg. czyli, ze wzrést niemal trzykrotnie,
a szynek w puszkach o 86.987 kg, a wiec rowniez
przeszio trzykrotnie.

Ogodlna cyfra wywozu naszych przetworéw
miesnych do Anglji zmniejszyta sie w poréwnaniu
z lipcem r. ub. o blisko 48 proc., co nastgpito na
skutek wprowadzenia przez Anglje kontyngentow
przywozowych, zmniejszajacych sie co pewien czas.



Widoki na zwyzke cen bekondéw.

Wobec zwiekszonego zapotrzebowania na ryn-
kach angielskich na bekony, spodziewana jest w
najblizszych juz dniach zwyzka cen nierogacizny
bekonowej.

W ostatnim tygodniu wywieziono z Polski do
Anglji ogo6tem 357.200 kg. bekonéw, 28.500 kg.
szynek peklowanych, 18.400 kg. peklowanych prze-
tworéw miesnych oraz 52.000 kg. szynek w puszkach.

Cena szynek peklowanych pochodzenia pol-
skiego waha sie ostatnio w Londynie w granicach
od 90—96 szyi. (120—127 zt) za ctr. Zapotrzebo-
wanie bylo ostatnio nieco gorsze wobec chiodnej
i dzdzystej pogody.

Aby utrwali¢ zwyzke cen zboza
nalezy wstrzyma¢ wywoéz. —
Zdanie kot gospodarczych.

W zwigzku z obecnie wytworzong sytuacja na krajowych
rynkach zbozowych, powazne kota gospodarcze wypowiadaja
opinje, ze pewne powstrzymanie wywozu, nawet kosztem
zmniejszenia tempa wzrostu ceny wewnetrznej, moze zwyzce
tej zapewni¢ dluzsza fale i trwatos¢ na przestrzeni catego
okresu az do nowych zbioréw. Nie mozna bowiem uznac
za uzasadnione forsowanie eksportu przy uzyciu premij,
a nawet superpremij juz teraz i obnizanie ceny 3$wiatowej
swoja podazag juz wtedy, gdy nie osiegneta ona zapewne
takiego poziomu, ktérego mozna oczekiwa¢ w konsekwencji
pesymistycznej oceny zbioréw $wiatowych. Moza sie jednak
obawia¢, ze wiadomosci o rzekomo niezwykle ztych wynikach
zbioréw Swiatowych z powodu suszy sa réwnie przesadzone,
jak doniesienia prasy $Swiatowej o tem, ze w Polsce 60 proc.
zbiorow ulegto zniszczeniu wskutek powodzi. Ale i w takim
wypadku wnioski co do polityki zbozowej nie mogg by¢ inne.
Praktyka z lat ubiegtych wykazuje, ze wysoka cena po zni-
wach nie da sie utrzymac i ulegnie zapewne obnizce réwno-
legle do spadku ceny Swiatowej.

Powazne kota gospodarcze, reprezentowane w izbach
przemystowo-handlowych, sa zdania, ze opinje o koniecznosci
stosowania wyzszego umiaru przy uruchomieniu $rodkéw
finansowych na interwencje, sa gtosami rozwagi, opartemi
o trzezwg ocene Swiatowej sytuacji zbozowej.

{Tepienie perzu.

Palenie perzu z posréd obsadzonych warzywa-
mi grzadek, zwilaszcza w okresie suszy, bywa zwy-
kle ciezkg praca: zanim sie dojdzie do konca ro-
boty, juz przestrzern za nami zieleni sie nowemi
piorkami perzu, ktéry wprost zdusza wszelkie inne
rosliny.

Z wybieraniem roztogéw perzu trzeba czekaé
do jesieni, kiedy ziemia bedzie zwolniona z pod
warzyw. Jest przytem sposéb zubozajacy glebe
o wszystkie skladniki pokarmowe, ktére perz na-
gromadza w swych todygach podziemnych w okre-
sie cate] wegetacji, jako zapasy zimowe.

W obecnym czasie jest jeden rodzaj walki
z perzem, ktéry pozwala na wyzyskanie ziemi, na
dobry plon rosliny uprawnej, a przytem zatrzymu-
je resztki zduszonego juz perzu w glebie.

Sposobem tem jest wysiew gryki, zwanej tez
hreczka, rosliny dobrze znanej w rolnictwie,
a uprawianej badz dla swego ziarna, badz tez na
pasze dla bydta.

Jest kilka odmian gryki, ale wszystkie odzna-
czajg sie skromnemi wymaganiami gleby, szyb-
kim wzrostem i doskonalem ocienianiem ziemi.
Dlatego mozna wysiewa¢ gryke na najbardziej za-
niedbanych glebach, gdzie, szybko sie rozrastajac,
zaglusza i tepi wszelkie chwasty.

KOMUNIKATY

Zebranie Sekcji Osadniczej T. R, P.

Komunikujemy cztonkom naszym osadnikom,
ze we wtorek, dnia 28. VIII. r. b. o godz. 1l-tej
odbedzie sie w Nowemmiescie w sali Hotelu Cen-
tralnego zebranie osadnikéw, zorganizo-
wanych w P.T.R. i Zwigzku Osadn. Rolnych.

Na zebranie to przybedzie prezes wojewddzki
osadnikéw rolnych p. poset Rzgsa, wobec tego
prosi sie o liczny udziat Tow. Roln. Pow.

W sprawie skiadek cztonkowskich.

Przypominamy Zarzadom Koétek Rolniczych, ze
zdniem 1 IX. rb. uptywa termin do uregulowa-
nia sktadek cztonkowskich.

Stosownie do § 16 statutu T. R. P. prosimy
wszystkie Kotka Roln. w powiecie do wptacenia
zebranych skiadek na nasze konto w Kom. Kasie
Oszczedn. wzgl. bezposrednio w Sekretariacie Tow.
Roln. Pow. w Nowemmiescie. Tow. Roln. Pow,

Urzedowanie w biurze Tow. Roln. Pow.

Komunikujemy cztonkom naszym, ze sekretarz
nasz, p. Kotodziejski, powrécit juz z urlopu i objat
urzedowanie z dniem 20 bm.

Godziny urzedowania pozostajg bez zmiany.

Tow. Roln. Pow.

Odbior jaj.
Zawiadamiamy cztonkéw naszych, ze z dniem

15 bm. zostaty uruchomione zbiornice jaj dla
Bekoniarni p. Jaugscha w Toruniu.
Odbidr jaj odbywa sie codziennie w nizej po-

danych zbiornicach :
w Lubawie u p. Gotembiewskiego, ul. Kopernika;

w Nowemmiescie u p. Dziegielewskiego, ul. Ja-
giellonska 22 i w tagkorzu.

Dostawcom zwraca sie uwage ha to, ze jaja
musza by¢é $Swieze (do 5 dni), czyste (nie myte)
i wagi powyzej 50 graméw. Tow. Roln. Pow.

Rozlozenie na raty optaty stemplowej
od przewlaszczen, udzielanych osadnikom.

Niniejszem podajemy do wiadomosci osadni-
kow z parcelacji rzadowej i anulacyjnych, iz Mini-
sterstwo Skarbu okdlnikiem L. D. V. 54323|5 33
upowaznito Izbe Skarbowg do rozkiadania na raty
optate stemplowa, przypadajaca od przewlaszczen,
udzielanych osadnikom na podstawie nalezycie
umotywowanych wnioskéw.

Poniewaz Izba Skarbowa w Grudzigdzu wladng
jest nieodpowiednio umotywowane podania zatatwic
odmownie, we wiasnym interesie osadnikow nalezy
je odpowiednio wypetniaé, proszac o roztozenie
optaty stemplowej na kilka réwnych rat, ptatnych
W przeciggu niezbyt diugiego okresu czasu.

Podania w tych sprawach dla czionkéw P.T.R.
wypetniajg sekretarjaty T.R.P. po okazaniu legity-
macji cztonkowskiej na rok 1934.

Podania o roztozenie na raty optaty stemplo-
wej nalezy skilada¢ za posrednictwem Urzedow
Skarbowych. Dyrekcja P. T. R.



DZIAL KOBIECY

Co sie robi
z grzybow
I jak sie je suszy?

Najwieksze zastosowanie w prze-
twornictwie majg grzyby : borowiki,
rydze, pieczarki, smardze "i trufle.

Nastepne miejsce zajmuja; maslak, chrzaszcz, podosinnik,
podgrzybek, mchownik, opienki, pieprznik jadalny (lisiczki,
gaski, kurki) i inne.

Przy przerobie grzybéw znane sa; grzyby suszone, solone,
marynowane. Najlepsze sa grzyby miode, jedrne, nieroba-
czywe, gdyz zawierajg znacznie wiecej biatka, anizeli stare.
Pozatem przeznaczone na przeroby grzyby nalezy rozsorto-
waé¢ kazdy gatunek oddzielnie. Na przetwory uzywamy
przewaznie tylko kapelusze grzybéw z matym kawatkiem
trzona — myjemy je szybko w zimnej wodzie w celu usuniecia
brudu i zyjatek oraz wykrawamy miejsca uszkodzone. W wiek-
szosci wypadkoéw oczyszczone grzyby olanszujemy (krétko-
trwate dziatanie wrzacej wody albo pary). Ma to na celu
utrwalenie koloru, zabicie wiekszosci drobnoustrojéw oraz
utatwienie dalszego nasigkania grzybéw octem Ilub sola.
Blanszowanie grzybéw w solonej, wrzgcej wodzie pozbawia je
tez goryczy i szkodliwych substancyj (jesli je zawierajg), staja
sie smacznemi i zdrowemi. O ile blanszowanie uskuteczniamy
z dodatkiem octu, to nie nalezy uzywa¢ miedzianych naczyn,
najlepsze sa emaljowane.

Na $wiezo lub na zime grzyby najlepiej przyrzadza¢ w apa-
racie Wecka lub w sianie. Marynowane mate borowiki, doskon.
do zakasek lub jako dodatek do migsa, muszg by¢ starannie
zrobione, gdyz o wiele latwiej ulegaja zepsuciu niz rydze.
Trwatos¢ ich zalezy gtéwnie od dobroci octu, w ktéry —
do grzybéw — nie powinno sie ktas¢ korzeni, bo cho¢ smaku
dodaja, lecz grzyby od nich robig sie ciemne, majg brzydki
kolor. Doskonatym dodatkiem do migsa, do sataty z jarzyn
i na przekaski sg rydze, ktére marynuje sie w occie lub
poprostu w soli. Mowiac o grzybach, nie mozna zapomniec
o pieczarkach, ktére przedstawiajg pierwszorzedng wartos¢
kuchenng. Robi sie je marynowane — doskonate do soséow
maderowych, po francusku itd.

Suszenie grzybéw nie wymaga zadnych
nieznych, a tylko uwagi i starannosci. Suszy¢ grzyby — na-
lezy kazdy gatunek oddzielnie. Przy suszeniu mycia sie nie
stosuje (gdyz grzyby traca zapach), lecz oczyszcza wilgotng
szmatkg z brudu i piasku. Do suszenia kraja¢ grzyby w
podtuzne paski, korzonki za$ lub cale t. zw. kapelusze w
plasterki — nawleka¢ za pomoca grubej igly na mocny
sznurek (w $rodku najwieksze, po bokach mniejsze), przekta-
da¢ kawatkami korka, aby, dotykajac sie, nie ulegly zagrza-
niu. Powiesi¢ nad piecem, aby schty powoli. Mozna tez
suszy¢ je na okorowanych witkach wiklinowych. Suszac na
stoncu, nalezy grzyby zabezpieczy¢ od kurzu i owadoéw, kto-
re chetnie skiadajg na nich jaja, z ktorych wylegaja sie
liszki. Nalezy zatem ostania¢ grzyby muslinem, gestg siatka itp.

Poszatkowane, jak do gotowania, grzyby (resztki od zu-
zytych do konserw) suszy¢ na czystym papierze na stoncu,
pamietajac, aby z poczatku wiedty tylko na wietrze, prawie
w cieniu, a stopniowo powigekszy¢ im ilos¢ promieni sto-
necznych. Mozna tez suszy¢ w piecu chlebowym, rurze,
badz tez na stoncu i w piecu. Pamieta¢ jednak trzeba, aby
temperatura pieca nie byta wyzsza ponad 60°, gdyz grzyby
puszczaja sos, staja sie czarne i pachng spalenizng. Tempe-
ratura tez nie moze by¢ nizsza od 40y gdyz grzyby moga sie
zepsu¢. Trzeba pamieta¢, ze suszone grzyby sa tem cenniej-
sze, im sa bielsze i aromatyczniejsze. Suszac grzyby nalezy
je czesto przewracac. O ile sg kruche i maja naturalng
barwe — suszenie jest skoriczone. Takie szatkowane grzyby,
dobrze ususzone, maja smak i aromat $wiezych, doskonate
sg do zup, soséw, zrazéw, pierogéw, réznych farszéw itd.

Ususzone dobrze grzyby skiada¢ w szczelnie zamkniete
puszki blaszane lub stoiki porcel. i przechowywaé¢ w suchem,
chtodnem miejscu, zabezpieczone od ples$ni i wilgoci.

Jeszcze jedna uwaga; Potamanych, uszkodzonych grzy-
béw i korzonkéw nie wyrzucaé, lecz suszy¢ dokiadnie na
stoncu lub w piecu, uttuc Ilub zmieli¢ na proszek, prze-
chowa¢ w stoika ze szklanym korkiem, aby nie wietrzaty.
W zimie sypiemy po trochu tego proszku do pieczeni du-
szonej, pasztetéw oraz wszelkich ostrych soséw, nigdy jednak
do biatych, ktérym kolor by popsuty.

naktadéw pie-

Grzyby konserwowane.

Miode, $wieze grzyby, oczyszczone bez mycia, nasoli¢,
skroi¢ zbyt duze korzenie. Utozy¢ jak najszczelniej w stoi-

kach pét litrowych, obwigza¢ mocno pecherzem, gotowac
w sianie po6t godz. (od zagotowania). Tak samo postepowac
z rydzami i pieczarkami. W Czimie — bioragc do uzytku,

wymoczy¢ dobrze w wodzie, by nie byly za stone.

Grzyby marynowane.

Drobne, oczyszczone, wymyte grzyby odgotowa¢ na solo-
nym ukropie, niech zakipia ze 3 razy. Odcedzi¢ na sicie,
przela¢ zimnag woda, skropi¢ dobrze cytryng dla nadania im
smaku i biatosci. Utozy¢ w stoikach i zala¢ wystudzonym
octem winnym, przegotowanym z matg iloscig korzeni
i bobkowym lisciem, (korzenie mozna wyjac¢ przed natozeniem
do stojow).

Przepisy gospodarskie.
Aby owoce nie pekaty.

Chcac unikng¢ pekania owocu przy sterylizowaniu nalezy
poprzednio owoce ostrym patyczkiem drewn. w Kilku miejscach
przektuc.

Co robi¢ z pestkami Sliwek ?

Pestki wydrelowanych $liwek — suszy¢ w piecu. Po-
tem roztlue i ziarnka przechowywaé w szczelnie zamknie-
tym stoiku, najlepiej porcelanowym. Majac smak silny, zasta-
piga one dobrym gospodyniom doskonale gorzkie migdaty
jako zaprawa do ciast i legumin. Wystarczy kilka uttuczo-
nych na miatko; w wiekszych ilosciach, np. na ciastka nie
nalezy ich uzywaé, gdyz moga zaszkodzic¢.

Jak robi¢ ocet z owocow ?

Bardzo smaczny i zdrowy, nawet dla o0s6b, wystrzegaja-
cych sie zwyklego octu, jest ocet domowy, sporzadzony
z tupin jabtek i resztek owocéw w nastepujacy sposob:

Na ocet zuzytkowuje sie wszelkie poslednie gatunki ja-
btek, gruszek i $liwek niedojrzatych, ktére pospadaty z drzew
oraz tupiny owocéw. Owoc nalezy obmy¢ oraz wykrawac
wszelkie miejsca zepsute czy robaczywe. Nastepnie kraje
sie owoc w kawatki, wrzuca do kamiennego garnka lub du-
zego szklanego stoja. Zala¢ wrzacg woda, aby owoce byty
przykryte. W miarg posiadania tupin i srodkéw owocoéw -
doktadac¢ je do garnka. Naczynie, lekko owigzane muslinem,
stawia sie w stoncu dla fermentacji. Po skonczonej fermen-
tacji, n.p. okoto 10 dni, zla¢ przez musélin do innego naczynia,
przykry¢ znéw muslinem i pozostawi¢ w cieptem miejscu.
Po 8—10 tygodniach otrzymamy doskonaty ocet ztotego ko-
loru, ktéry nalezy przefiltrowa¢ przez bibute i zla¢é do bu-
telek; przechowywaé¢ w chiodnem miejscu.

Aby ocet byt mocniejszy mozna doda¢ kawat chleba ra-
zowego i cukru (moga by¢ resztki lukréw, scukrowane resztki
konfitur, pozostaly sok z kompotu itp.). Wowczas atoli ocet
musi sta¢ kilka miesiecy, zanim zafermentuje i wyprawi.
Ocet taki jest niekosztowny i niema w nim zadnych domie-
szek szkodliwych.

DOBRE SADY.
Jak prac¢ kolorowe perkale i batysty ?

Chcac, aby kolorowe perkale i batysty nie puscity, trzeba
je pra¢ w wodzie miegkkiej, zimnej, mocno osolonej, w mydle
rozgotowanem, do ptdékania dosypa¢ troche atunu i dla
wzmocnienia koloréw po praniu postepowacé jak ponizej :

kolor rézowy namoczy¢ na kilka godzin w przegotowa-
nej i przestudzonej serwatce.

Kolor lila wymoczy¢ w mocnym tugu.

Kolor zétty naciera¢ zottkami, zamiast prania w mydle.

Do koloru czerwonego, zielonego i niebieskiego dodac
kwasu cytrynowego do wody, w ktoérej sie materjat ptoécze.

KACIK MODY.
Modna gtéwka.

Platynowe, miedziane i utlenione gtdwki nie sg juz modne.
Ustepujg one miejsca szatynkom i brunetkom.

A propos gtéwek nadmieniam, ze Pani
nowe fryzury. Znoéw pojawity sie grzywki i
niajagce czoto i wysuwajace sie filuternie
Odstoniete wiec czoto jest niemodne.

Moda lansuje
loczki, zasta-
z pod kapelusza.



