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Dlaczego potrzebne sg
wczesne podorywki ?

Po zniwach i to mozliwie jak najrychlej nawet nim
jeszcze zostang snopy zwiezione do stodoty, pole
Z jasno-ztotego powinno sie zmienié na taka barwe,
jaka posiada zorana rola. Zaraz za kosag czy zni-
wiarka, skoro tylko zboze zostanie zwigzane w snopy
i ustawione wedle miejscowego zwyczaju, powinien
iS¢ ptug, bo, jesli tego gospodarz nie uczyni —
straci wiecej niz przypuszcza.

Czemuz ten pos$piech jest konieczny ? Czy nie
lepiej uzyé Scierniska jako pastwiska ?

Olbrzymia wiekszos¢ gospodarzy w Polsce jest
mniemania, ze nie trzeba sie spieszy¢ z podoryw-
ka sciernisk, bo zostawione da¢ moga korzysc
jako tymczasowe pastwiska, a zaorane nic nie
przyniosa. Lecz najzywotniejszy interes kaz-
dego rolnika wymaga jaknajwczesniejszej podory wki.

Praca ta ma bardzo duze znaczenie dla rolnika
z wielu wzgledéw. Rola bowiem po zebraniu zbo-
za wysycha szybko. Przez podorywke przerywa-
my parowanie wilgoci z roli i zachowujemy jej
zapas na czas dluzszy. Ulatwia to znakomicie
pézniejsza orke gleboka. Bez podorywki bowiem
Sciernisko staje sie twardem i ubitem, jak klepi&ko.

Ale nie na tern tylko polega znaczenie pod-
orywki. Daje ona pozatem olbrzymig korzys¢ pod
postacia wyzyskania wszystkich resztek pozniw-
wnych — Sciernia, opadtych lisci itd., ktore w
tej porze, gdy ciepto ulatwia fermentacje i rozwoj

bakteryj w roli, szybko sie rozkiadaja, zasilajac
ziemie w skfadniki pozyteczne.
Przyorujgc ptytko resztki roslinne, pozostate

na Sciernisku, wzbogacamy nasza role w skladniki
pokarmowe i w prochnicg, spulchniamy jg i czy-

nimy sprawniejszg do uprawy jesiennej. Sciernisko ( rze zbyt malo zwracajg uwagi.
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sie w twarda skorupe, zas spokladane jest pulchne
i zatrzymujace wilgo¢ oraz opady deszczowe.
Sciern nieprzyorana ginie dla rolnika zupetnie
bezuzytecznie. Podorywka natomiast utatwia zycie
roznym drobnoustrojom, bakterjom i grzybkom,
ktére sa bardzo waznym czynnikiem dla kultury roli.
Wczesne podorywki sg jeszcze i z tej przy-

czyny bardzo potrzebne, ze ulatwiajg walke
z chwastami. W czasie zniwa bowiem opada na
role duza ilos¢ nasion z tych chwastéw, ktére

zdazyly juz dojrze¢ przed zniwami.

Nasiona rozmaitych chwastéw, pozostawione w
na Sciernisku, lezg przez jesien i zimag, a przyora-
ne pézng jesienig lub na wiosne, wschodzg razem
z rosling uprawng i czesto jg zagluszajg zupeinie.
Jesli wiec zaraz po sprzecie zbdz wykonamy piyt-
ka podorywke $Scierniska, woéwczas nasiona chwa-
stow znajda sie w dogodnych warunkach do Kiet-
kowania i wzrostu, a ze jeszcze przez sierpien,
wrzesien i pazdziernik bedg mialy dostateczng
ilos¢ ciepta i sSwiatta, wiec wzejda i zakwitna.
Jednakze z jednej strony mrozy, z drugiej dziata-
nie orki jesiennej czy wiosennej zniszczg w zupet-
nosci rosliny chwastow i nie dopuszcza do wy-
tworzenia sie nowego nasienia. Przez plytkg pod-
orywke Sciernisk nie tylko wiec tepimy chwasty,
ale nadto zyskujemy z ich masy (cho¢ nie obfity)
zielony nawoz.

Z powyzszych przyczyn nalezy zwaza¢ na bar-
dzo ptytkie podorywanie Scierniska. Niejeden rol-
nik podoruje tak gteboko, ze nasiona chwastow
w tej glebokosci zachowujg site rozrodcza przez
czas dtuzszy. Pozatem i Sciernisko, przyorane
zbyt gleboko, nie rozkiada sie, jak nalezy. Utrud-
nia to potem poézniejszg orke, przy ktorej nieroz-
tozone Sciernisko, za gteboko przedtem przykryte,
zapycha ptug w robocie.

Jest jeszcze jedna sprawa, na ktdérg gospoda-

Nie pamietajg oni

nie podorane, nadto uttoczone przez bydito, zbija 1o tern, ze na podorywke, ktéra pokryje sie ziele-



nig wschodzacych chwastéw, trzeba koniecznie
pusci¢ brone. Tymczasem widzi sie nieraz, ze po-
dorywka pokrywa sie bujnym chwastem, ktory
nawet zakwitng¢ zdota, a rolnik nie pomysli nawet,
ze stan taki jest fatalny dla przysztych plonow.

Niezmiernie waznag dla wielu gospodarstw jest
tez walka z perzem, ktérego posiadamy zbyt wiele.
Kazdy rolnik powinien pamieta¢ o tem, ze tylko w
pozniwnej porze walka z perzem jest najbardziej
tatwa i najbardziej skuteczna.

Jak zapobiegac
robaczywieniu owocow?

Pospolitem zjawiskiem w sadach jest
mnoéstwo jabtek i gruszek, uszkodzonych przez
larwe zwojki owocéwki. Larwy te powszechnie

nazywaja ,robakami”, a zniszczone przez nie owo-
ce ,robaczywemi”. Wystepowanie tego szkodnika
powoduje zmniejszenie ilosci i wartosci plonu,
dlatego nieodzowne jest podjecie Srodkéw zapo-
biegawczych i walki z niemi. By moéc zwalczac,
trzeba ja najpierw poznac.

Zwojka owocbéwka jest motylem matym o skrzy-
detkach przednich ciemno-popielatych z plamka,
ztozong z czarnej kropki z miedziang obwddka.
Skrzydia tylne sa jasniejsze. Samica tego motyl-
ka sktada jajka pojedynczo w ilosci 20 — 80
sztuk na owocach jabtoni, gruszy. Z kazdego jaj-
ka wydostaje sie larwa, wgryza w owoc i ztobi w
nim chodniki, dazac do nasion, ktore niszczy.
Niekiedy przechodzi do sasiednich owocow. Od-
chody tych larw w ksztalcie brunatnych trocin
wydostajg sie czesto na zewnatrz, szpecag owoce.
Owoce takie nie rozwijajg sie nalezycie.  Owoc,
opanowany przez larwe, czesto z nig opada. Wte-
dy szkodnik wydostaje sie na zewnatrz i przeta-
zi na drzewo, gdzie przezimowuje w szczelinach
kory, w oprzedzie. Nastepng wiosng larwa przepo-
czwarza sie i z poczwarki wylega sie doskonaty
owad, ktdrego samica znowu znosi jaja. Oile owoc,
opanowany przez larwe, nie opada, wtedy opuszcza
go ona, zwisajac na pajeczynie i zatrzymuje sie
na pniu lub konarach. Tu zapada w stan spo-
czynkowy.

W celu zapobiegawczym stosujemy zraszanie
jabtoni i grusz zielenig paryska w pierwszej po-
towie maja. W celu zwalczania tego szkodnika
codzien zbieramy opadte owoce. Nalezy tez
wstrzasnaé¢ drzewem, by opadty robaczywe owoce.

Nie nalezy jednak dopusci¢, by larwy z nich
wyszty, dlatego trzeba je zaraz zbiera¢. Robaczy-
we owoce mozna spasa¢ trzodg chlewna, zuzyt-
kowa¢ na wyrob octu itp. W celu tepienia larw
na drzewie stosujemy opaski chwytne, miekkie,
ktore zakltadamy z chwilg spadania pierwszych
robaczywych owocéw. Pod korong lub na wyso-
kosci metra od ziemi przepasujemy pien papierem
skarbolowanym, szmatg, rogoza, a z braku tychze
powrdstem, za ktére wtykamy mech. Papier kar-
bolowany przywigzujemy gorg sznurkiem lub po-
wrosetkiem ze stomy zwilzonej. Larwy dochodzg
do opaski, zatrzymujac sie, a znalaziszy odpowied-
nie srodowisko, pozostajg tam dla przezimowania.
Opaski chwytne nalezy przegladaé, larwy z nich
wyjmowacé i niszczy¢. Opaski zdejmujemy w paz-
dzierniku, poczem palimy je, niszczac w ten sposéb

nietylko larwy zwdéjki owocéwki, lecz i wiele in-
nych szkodliwych owadéw. Oprocz stosowania
opasek miekkich, walka ze szkodnikami w zimie

polega na skrobaniu kory i paleniu okruszyn oraz
bieleniu drzew 5 proc. mlekiem wapiennem, wtedy
bowiem larwy ulegajg zniszczeniu.

W Sliwkach wystepuje larwa owocéwki  Sliw-
kowej. Motyl ten z wygladu i sposobu zycia po-
dobny jest do poprzedniego. Zwalczanie jego jest
podobne do zwalczania zwdéjki owocéwki. Do naj-
grozniejszych jednak szkodnikéw Sliwek nalezy
osa Sliwkowa czyli pilarz zéttorogi. Jest to owad
maty wymiarem, lecz wielki pustoszeniem, ktore
wywotuje. Owady te karmig sie nektarem kwia-
towym. Samice skiadajg pojedynczo jajka pod
dziatki kielicha podczas kwitnienia Sliw. Z jajek
wydostajg sie larwy, pospolicie robakami zwane;

wgryzajag sie w migzsz Sliwek, niszczac nawet
jego miodg pestka. Owoce, opanowane przez
ose, wydzielaja zapach pluskwiany. Larwy osy

sliwkowej sagrozowo - biate, gtowe posiadajg zétta-
wa z brunatnemi czesciami przyustnemi i z oczka-
mi w postaci czarnych punkcikéw. Larwa ta po-
siada 20 nézek i moze przedostaé¢ sie z jednego
owocu do drugiego. Robaczywe S$liwki opadaja
po 5—6 tygodniach wraz z larwami, przenikajg do
ziemi i tu, otoczywszy sie oprzedem, zimujg. Na-
stepnego roku larwy przepoczwarczajg sie, z po-
czwarek wydostajg sie osy sSliwkowe i zaczynajg
sktada¢ jajka. W porze kwitnienia S$liw nalezy
strzgsa¢ owady na rozpostarte ptachty. Robimy
to wtedy, kiedy szkodniki sg zdretwiate, a wiec
wczesnym rankiem po deszczu. Zebrane owady
niszczymy. Sliwki, opanowane przez szkodnika,
nalezy strzgsa¢, a opadnieto owoce — zbierac
i niszczy¢. W lecie i na jesieni kilkakrotnie prze-
kopujemy ptytko ziemie pod Sliwkami, wystawiajgc
larwy na pastwe ptakow i mrozéw. Opryskiwac
tez nalezy zawigzki Sliw 1 i p6t procent chlor-
kiem baru.

Kwiat ziemniakow.

W wielu okolicach istnieje przeSwiadczenie, ze
kwiat obniza plon ziemniakéw. Aby tego uniknaé
wihoscianie kwiat obrywajg.

Dla przyspieszenia roboty gospodarz obcina
kwiat kosg, przyczem $cina mnéstwo lisci. Przede-
wszystkiem nalezy stwierdzi¢ stanowczo, ze wielo-
letnie doswiadczenie bynajmniej nie potwierdzajg
mniemania, aby kwiat obnizat plon ziemniakow.

Gdyby tak byto, napewno rolnicy zagraniczni
wiedzieliby o tem, gdyz tam doswiadczenia od-
dawna byty juz czynione.

Tymczasem nic nie wiadomo, aby zagranicag
rolnicy obcinali kwiat ziemniaczany. — Rowniez
i nasze stacje doswiadczalne potwierdzajg to samo.

ZauwazyC przytem nalezy, ze pokarm pobrany
z ziemi przez korzenie wedruje drobnemi kanali-
kami rosliny do lisci, ktére przerabiajg go na sub-
stancje, niezbedne do wytworzenia zaréwno rosli-
ny, jak ziarna zbéz, kieboéw ziemniakow itd.

Jezeli pozbawiamy rosline lisci, to nietylko nie
moze ona rozwija¢ sie, ale czesto nawet ginie.

Oczywistg jest zatem rzeczg, ze obcinanie
kwiatu ziemniaczanego jest czynnoscig zgota zby-

teczng, a jezeli uzywa sie przytem kosy, to jest
nawet szkodliwg, gdyz na obcinaniu lisci roslina
bardzo cierpi, a rolnik zamiast wiekszego, zbiera

mniejszy plon.



KOMUNIKATY

Wedtug doniesiern w poszczegélnych powiatach
Pomorza wystepuje masowo mszyca na strgczko-
wych, wyrzadzajgc wielkie szkody.

Wobec tego Pomorskie Towarzystwo Rolnicze
zwraca uwage ha rozporzadzenie Ministra Skarbu
Dz. U. R. P. Nr. 101 poz. 797 z 1923 r., na podsta-
wie ktoérego poszkodowani rolnicy moga uzyskag,
skoro zgtoszg kleske w miejscowym Urzedzie Skar-
bowym w terminie 14-dniowym od zaistnienia jej,
roztozenie na raty, znizenie wzglednie umorzenie
biezgcych podatkow.

Termin 14-dniowy o zawiadomieniu Urzedu
Skarbowego musi by¢ dotrzymany.

W szczeg6tach odsytamy do sekretarjatow To-
warzystw Rolniczych Powiatowych, ktére majg
szczegotowe instrukcje. Pom. Tow. Roln.

VI. Pomorski pokaz koni remontowych,

potaczony ze sprzedaza koni dla armiji, organizo-
wany przez Pomorski Zwigzek Hodowcéw konia
szlachetnego potkrwi w Toruniu, odbedzie sie w
dniach 25 i 26 lipca rb. w Grudzigdzu w stajniach
wzgl. na dziedziricu 16 p. a. 1 przy ul. Lipowej.

Na pokaz zgtoszono 135 koni. Przewidywane
sg nagrody pieniezne Ministerstwa Spraw Wojsko-
wych za najlepsze konie oraz nagrody honorowe
Pomorskiej Izby Rolniczej i Pomorskiego Zwigzku
Hodowcow konia szlachetnego za grupy remontowe.

W dniu 26 lipca rb. odbedzie sie pokaz koni
remontowych, zakupionych w roku ubiegtym.

Zwiedzajacy pokaz otrzymuja znizki kolejowe
w drodze powrotnej.

1.45 zt od 1 marki gruntowego
wynosi sktadka od wypadkéw za rok 1984.

W Dzienniku Ustaw Nr. 56 z dnia 30. VI. rb.
ukazato sie rozporzadzenie ministra Opieki Spo-
tecznej w sprawie skladek za ubezpieczenie w rol-
nictwie.

W rozporzadzeniu tem zostata ustalona sktad-
ka od wypadkéw w rolnictwie dla gospodarstw
rolnych ileSnych woj. poznanskiego i pomorskiego,
ustalona na zt 1,45 rocznie od 1 marki zasadni-
czego podatku gruntowego. Stawka ta obowiazuje
za czas od 1 stycznia 1934 do dnia 31 grudnia
1936, a wiec na okres 3 lat.

Platnos¢ tych skltadek wypada na dzien 20
stycznia i 20 lipca za kazde poprzednie potrocze.
Sktadki za ubezpieczenie drobnych producentéw
rolnych, ptatne sg co roku z dotu za rok ubiegtly
w ciggu 4 tygodni od dnia wytozenia wykazow
wymiaru skiadek przez urzedy gminne.

Odsetki za zwitoki liczy sie od nastepnego
dnia po uptywie terminu platnosci skladek, przy-
czem miesigc rozpoczety liczy sie za petny. Zakiad
od wypadkéw w rolnictwie moze, w mysl tego
rozporzadzenia zarzadzi¢ pobranie zaliczki na po-
czet skiadek, za rok 1934 od drobnych producen-
téw rolnych.

Jak z tego wynika, zapowiadana daleko idgca
obnizka skiadek od wypadkéw w rolnictwie nie
ziScita sie. Przed ostatnig bowiem podwyzka skia-
dek, wprowadzong przez Wydzial Wojewodzki w
Poznaniu, skiadka ta wynosita 1,50 z od 1 marki
gruntowego i to w okresie najlepszej konjunktury.
W dobie najwiekszego kryzysu i katastrofalnego

1 Uruchomiony przez Bank Polski

\ nych z uruchomieniem kredytu.

spadku cen produktow rolnych, sktadka ta, mimo
scalenia zakladéw od wypadkéw w rolnictwie, zo-
stata ustalona na 145 zt od 1 marki gruntowego,
przyczem dla obszarnikéw skladka jest roztozona
| na dwie raty, dla drobnych producentéw rolnych
sktadka platna jest jednorazowo.

Oprocentowanie i rozdziat kredytu
rolniczego.

kredyt dla
rolnictwa na nastepna kampanje zbozowa w wyso-
kosci 30 miljonéw ztotych, zostat podzielony w
ten sposéb, ze na kredyt rejestrowy na zastaw
zboza przypadnie 24 miljony ztotych, za$ na za-
liczkowanie zboza — 6 miljonéw ziotych.

Kredyt rejestrowy na zastaw zboza bedzie roz-
i prowadzony pomiedzy wieksza wilasnoscig rolna,
| natomiast kredyt na zaliczkowanie zboza — pomie-
| dzy drobng wiasnoscig rolna.

Przy kredycie rejestrowym na zastaw zboza
rolnik ptaci instytucjom, udzielajgcym pozyczek
47« proc. w stosunku rocznym i jednorazowo pét
proc. sumy, przyznanej tytulem kosztow, zwigza-
Ponadto 2 proc.
miuisterjum skarbu in-
bonifikata

zostanie wyptacone przez
. stytucjom, udzielajagcym kredytu, jako
dla pozyczkobiorcéw.

Koszty kredytu na zaliczkowanie zboza wyno-

§ sza 4 i pot proc., bez zadnych doptat. Natomiast
| instytucjom, udzielajacym tego kredytu, ministerjum
? skarbu doptaca¢ bedzie 3 proc. tytutem zwrotu

I kosztow manipulacyjnych.

Bartnicy pomorscy licza na sSredni
sprzet miodu.
W pow. dziatdowskim dobry sprzet.

Tegoroczny sprzet miodu na Pomorzu zapo-
wiada sie Srednio. Ciepte wiosenne powietrze,
ktére trwato przez kwiecien do potowy maja,
ozywito wprawdzie prace pszczot i zwiekszyto site
pni, lecz zysk z miodu, jak sie obecnie okazuje!
nie wszedzie jest réwny. Na Kaszubach np. w
Borach Tucholskich dotychczasowe préby miodo-
brania wypadly bardzo stabo. Bartnicy”tamtejsi
liczg obecnie jeszcze na kwiat lipy, drzewa bardzo
tam rozpowszechnionego.

W S$rodkowych i potudniowych powiatach,
gdzie posucha wsrdd roslin  kwitngcych "mniejsze
wyrzadzita Sikody, sprzet miodu jest iloSciowo
zadowalajacy, tak ze wiasciciele pasiek, czesciowo
powetujg straty, ktére w przeciagu ub. lat poniesli.

Na dobry sprzet miodu liczg jedynie bartnicy
powiatéw wschodnich, zwilaszcza dziatdowskiego,
gdzie na polach sieje sie duzo biatej koniczyny,
rosliny, ktora kwitnie przez cale lato. Wiasciciele
wiekszych, racjonalnie prowadzonych pasiek, od-
stawili dotad do handlu kilka ctr. miodu.

Zbior miodu lipcowego w tych okolicach réw-
niez zapowiada sie dobrze. W powiecie dziatdo-
wskim ptacono przy odbiorze wiekszej ilosci mio-
du 100—110 zt. za 50 kg. miodu wyborowego.



DZIAL KOBIECY

Zapasy na zime.

Konserwowanie owocow.

Jak wielkg oszczednoscig i wy-

goda jest posiadanie w spizarni za-

paséw przetworéw owocowych, w

postaci kompotéw, sokéw, konfitur

i win, o tem wie kazda przezorna

gospodyni. Zwlaszcza w sezonie let-

nim, gdy owoce sa tanie, optaci sie nabycie ich i konserwo-

wanie na miesigce zimowe. Zestawienie skiladnikéw odzyw-

czych, spotykanych w owocach i cukrze, zapewniajg organiz-

mowi ludzkiemu sprawnos$¢ dziatania, tezyzne i zdrowie,

podtrzymuja zaréwno system nerwowy, jak i podniecajg

wiadze umystowe ludzi pracujacych, a dla dzieci i miodziezy
sg wprost nieodzownym pokarmem.

Owoce na konserwe wybieramy $wieze i w dobrym ga-
tunku, gdyz gatunki posledniejsze nie dajg gwarancji kon-
serwy, narazajg wiec na strate czasu, pracy i kosztéw. Stoiki
winny by¢ czysto wymyte (jak podano w ostatnim nrze przy
jarzynach) Konserwy przechowywaé¢ w suchem, chtodnem
miejscu. Naczynia do gotowania owocOw musza by¢ ka-
mienne lub grubo emaljowane, bez rys, gdyz zetkniecie
owocu z metalem powoduje zmiane koloru i smaku owocu.

tyzka powinna by¢ drewniana lub srebrna. Stoje przed
nalaniem syropu zagrza¢ w goracej wodzie.
Owoc umyty i wytarty czystg serwetka uklada sie w

stoiki i zasypuje cukrem, liczac na litrowy stoik 6 tyzek sto-
towych cukru. Uderza¢ stoiki o podtozong, zwinietg Scie-
reczke, aby owoc sie dobrze uktadat i wiecej zmiescit. Na-
stepnie zamyka sie stoiki hermetycznem zamknieciem gumka
i sprezynka lub obwigzuje szczelnie pergaminem i ustawia w
garnku z dnem dziurkowanem (jak podano przy jarzynach)
lub w rondlu, wyscietanym sianem lub stoma. Pomiedzy
stoje naklada sie tez szczelnie siana czy stomy, aby, gotujac
sie, nie zderzaty sie i nie pekaty. Nala¢ zimng wode do po-
towy stoikoéw i ustawi¢ na ogniu. Od zagotowania liczy sie pot
godz., potem odstawia sie z ognia do wystudzenia. Kompot
taki jest doskonaly, ale piekniejszy wyglad ma nalany syro-
pem. Syrop na kompot nie powinien by¢ tak stodki, jak na
konfitury. Na kwasne owoce mozemy bra¢ od 12— s/4 kg. na
Itr. wody, na stodkie 400 g. na litr wody wystarczy. Cukier
jednak musi mie¢ odpowiedniag gesto$¢, gdyz za rzadki po-
woduje psucie sie konserw.

Po utlozeniu konserw do stoikéw i ostygnieciu, posypac
je z wierzchu cukrem, bardzo drobno tluczonym, wymiesza-
nym z kwasem salicylowym. Na 1 kg. konserw bra¢ tyzke
stotowg cukru i pét grama kwasu salicylowego. Doskonale
konserwuje konfitury takze alkohol, np 1 kieliszek rumu na
pot litr. stoik.

Syrop do zalewania owocéw sporzadza sie nastep.: 1 kg.
cukru z gtowy porgba¢ na mate kawatki, nala¢ po6t Itr. wody.
Po rozpuszczeniu sie cukru postawi¢ dopiero do gotowania,
starannie szumujgc. Po pétgodzirmem gotowaniu zrobi¢ pré-
be, biorgc odrobine ptynu miedzy 2 palce. O ile utworzy sie
krétka nitka w chwili odrywania palcéw od siebie, syrop
jest dobry do uzycia, w przeciwnym razie dalej gotowac.
Gdy jest dobry, zala¢ nim zaraz owoce.

Najprostszym sposobem jest robienie kompotéw w zwy-
kiych butelkach, czysto wymytych i wysuszonych w piecu.
Owoce wraz z syropem nie powinny dochodzi¢ do korka, na-
lezy pozostawi¢ mniejwiecej 3 ctm. pustej przestrzeni. Bu-
telki ustawia sie w rondlu lub kotle gtebokim, na podkiadzie
z siana. Pomiedzy butelki réwniez naktada sie szczelnie
siana lub stomy. Butelki zalewa sie letnia wodg i zaczyna
gotowaé, uwazajac, aby po same szyjki byly pograzone w
wodzie — jest to jeden z gtdbwnych warunkéw dokladnej
sterylizacji. Gdy woda zawrze, gotujemy dalej 15—20 min.
Wobec tego, ze w butelkach sterylizowa¢ mozna tylko drobne
owoce, ta ilos¢ czasu zupetnie wystarcza. Potem kociot
z butelkami odsuwamy z ognia i dajemy wystygnac¢ nalezycie.

Jeszcze jedna uwaga, butelki lepiej uzywa¢ mate, gdyz
raz odkorkowane muszg by¢ szybko uzyte.
Wino z wisni.
Owoc ten daje wino bardzo aromatyczne.
5 kg. wisni sparzy¢ w kam. garnku, 5 1 wrzacej wody.

Pozostawi¢ tak przez 24 godzin w spokoju pod przykryciem,

a nastepnie wygnie$¢. Przy miazdzeniu unika¢ rozduszania
pestek, chyba, ze kto$ jest amatorem pestkowego posmaku.
Do wyttoczyn nala¢ 1 litr przegotowanej wody, a po kilku
godz. znéw wygnies¢ i obydw a soki z 5ft. cukru w postaci sy-
ropu i rozpuszczone drozdze Bordeaux lub Burgund wla¢ do
gasiora. Kto lubi cierpki smak moze doda¢ pé6t g. tarniny
po sfermentowaniu. Wina z wisien fermentujg i dojrzewajg
szybko, dobrze sie klaruja. Po fermentacji Sciagna¢ z osadu.

Po dalszych 2 tygodniach $ciagna¢ po raz wtoéry. O ile wi-
no wyklarowato, mozna zlewa¢ do butelek.

Wina z wisien, fermentowane na wyzej podanych
drozdzach, zolizajg sie tudzgco do win czerwonych fran-
cuskich.
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Przechowywanie czarnych jagéd i wisien
w butelkach.

Wisnie i jagody na kompot, a takze na kisiele zachowu-
ja swoéj aromat i smak $wiezych przez diuzszy czas, o ile je
przechowamy w nast. sposéb ; Swieze wisnie z lub bez
pestek, skitada¢ do suchych i czystych butelek o szerokich
szyjkach i przesypywac¢ cukrem, zapetniajac 34 butelki.

Tak samo postepowaé¢ z czarnemi jagodami (suchemi
i zdrowemi) — ktére mozemy nie posypac¢ cukrem.

Butelki szczelnie korkowa¢ wygotowanemi korkami i za-
wigza¢ pecherzem. Wstawi¢ po szyjke do kociotka z zimng
wodg, przektada¢ sianem, aby przygotowaniu sie nie po-
ttukty i gotowa¢ od zagotowania 20,minut i zostawi¢ w ko-
ciotku do ostudzenia. Wtedy gotowac jeszcze raz — bedzie
pewniejsze. Potem korki zala¢ pakiem, smotg lub lakiem.

Doskonate w zimie na konfitury i zupy po dodaniu cukru.

Konfitury z malin.

Przebra¢ ostroznie, nie gniotac, maliny z korzonkéw i ro-
baczkéw. Na pét kilo przebranych malin bierze sie pét kilo
cukru, posypuje sie nim dno pétmiska, uktada sie na to
warstwe malin, ma to zndéw cukru i tak niech polezg kilka
godzin. P6t kila cukru zalewa sie szklanka wody, tak, aby
sie bez gotowania rozpuscit, wsypuje sie do niego maliny
razem z cukrem i smazy na mocnym ogniu 20 minut, odsta-
wiajagc i szumujac za kazdem zakipieniem. Gdy owoc be-

dzie przezroczysty odstawiajsie go, a gdy ostygnie, zlewa
sie go do stoikoéw.
Na upaty.
Rycina nasza przedstawia dwie elegantki angielskie

z ktérych jedna prezentuje ekscentryczny stréj na plaze.



